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VOUS ACCOMPAGNE PAS À PAS
NOTRE BUREAU D’ÉTUDES

BESOIN DE CONSEILS POUR UN PROJET ? 

CONTACTEZ-NOUS !

SERVICE COMMERCIAL :

COMMERCIAL@NOSEM.MC

PLANS 2D & 3D PERSONNALISÉS

DEVIS PERSONNALISÉ

1 NOTRE BUREAU D’ÉTUDES VALIDE LA 
FAISABILITÉ DE VOTRE PROJET

2 PREND EN COMPTE LES CONTRAINTES DE 
VOTRE ESPACE ET DE VOTRE INSTALLATION,

3 RECOMMANDE ET CONSEILLE LES MATÉRIELS 
CORRESPONDANTS À VOTRE BESOIN 

BUREAU D’ÉTUDES



AVEC LES GLAÇONS PLEINS ICEMATIC À FONTE LENTE, LE GOÛT 
DES BOISSONS EST PRÉSERVÉ, LA FRAICHEUR ASSURÉE ET LE 

CLIENT COMBLÉ !

CS20A / CS20W

Les machines ICEMATIC de la Série CS de NOSEM fabriquent 
des glaçons pleins et compacts avec une forme brevetée, 

spécialement étudiée pour le refroidissement prolongé des 
boissons.

G
A R A N T I E

1
an

m
a

in
 

d
’o

e
u

v
r

e

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
sZÉRO SOUCI 

AVEC NOS GARANTIES ! 

Une gamme complète de machines à glaçons pleins, aux 
dimensions compactes avec stockage incorporé et une 
grande capacité de production.

Avec un faible encombrement, elles sont parfaitement 
adaptées pour les espaces réduits.

Un design moderne avec carrosserie tout en inox et un 
châssis autoporteur en acier. 

Les parties en contact avec les glaçons sont facilement 
accessibles et peuvent être nettoyées sans risque.

Ventilation frontale pour les machines à air à partir des 
modèles CS25.

5

FROID 

4

MACHINES À GLAÇONS PLEINS

Système à aspersion R



FROID 

DE CHOISIR LES MACHINES À GLAÇONS ICEMATIC DE 
LA SÉRIE CS DE NOSEM

Hôtels Restaurants BarsFast-foods Discothèques

LES GLAÇONS PLEINS SONT IDÉALS POUR.. .

BONNES RAISONS5

Nouveau système d’ouverture 
de porte,  sans charnière : 

Vis de réglage mini/maxi : Vidange réhaussée et possibilité 
de raccordement sur le côté.

1 2

Solution plus robuste et 
accès facilité à la réserve.

ce qui permet un accès très 
facile à la réserve.

Possibilité de jouer sur la 
durée du cycle pour ajuster 
la taille du glaçon.

De nature inorganique, inerte et non toxique, TEMAD ANTIBACT, 
repose sur la libération d’ions d’argent, en présence 
d’humidité.

3

Tube de vidange à 12 cm du 
sol :  installation facilitée.

Grande capacité de stockage 
avec une large ouverture de 
porte, 

4

Gicleurs protégés par TEMAD ANTIBACT 004261,  produit inorganique 
conçu pour contrôler la croissance des bactéries sur les 
revêtements et fibres nylon. 

5 SYSTÈME ANTI-MICROBIEN 

TEMAD ANTIBACT 004261

5

FROID 
MACHINES À GLAÇONS PLEINS

SÉRIE CS - GLAÇONS PLEINS AVEC RÉSERVE

Système à aspersionR



GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

400 x 540 x 690

STOCKAGE
(KG)

11,5

PRODUCTION
(KG)

36

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

400 x 480 x 600

STOCKAGE
(KG)

7

PRODUCTION
(KG)

24

CONDENSEUR 
AIR OU EAU

- MACHINE À GLAÇONS 
- SYSTÈME À ASPERSION

CONDENSEUR AIR OU EAUCONDENSEUR AIR OU EAU

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

340 x 480 x 600

PRODUCTION
(KG)

20

STOCKAGE
(KG)

6,5

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

AIR : 1 309 €  AIR : 1 434 €  
EAU : 1 309 €  EAU : 1 434 €  

CS25A    AIR : 1 309 €  
 CS25W    EAU : 1 309 €

ESPACES RÉDUITS
ADAPTÉE POUR LES 

COMPACT

CS25A CS35A
CS25W CS35W

AIR : 1 153 €  
EAU : 1 153 €  

CS20A
CS20W

7

FROID 
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MACHINES À GLAÇONS PLEINS
SÉRIE CS - GLAÇONS PLEINS AVEC RÉSERVE

Système à aspersion R

1 153 €
1 295 €

1 309 € 1 434 €
1 539 € 1 607 €



GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

700 x 580 x 910

42

PRODUCTION
(KG)

89

PRODUCTION
(KG)

72

STOCKAGE
(KG)

42

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

700 x 580 x 910

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

FROID 

* livrée avec pieds, hauteur totale : 995 mm : 956 mm

CONDENSEUR AIR OU EAUCONDENSEUR AIR OU EAU

Machines parfaitement adaptées pour les espaces réduits.

CONDENSEUR 
AIR OU EAU

- MACHINE À GLAÇONS 
- SYSTÈME À ASPERSION

AIR : 2 307 € AIR : 2 649 €

EAU : 2 307 € EAU : 2 649 €

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

500 x 580 x 800

PRODUCTION
(KG)

52

STOCKAGE
(KG)

22

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

STOCKAGE
(KG)

ALIMENTATION
(V)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

DIMENSIONS
(MM)

15

230 / 1 / T

R134A

500 x 540 x 690

CONDENSEUR AIR OU EAU

SYSTÈME À ASPERSION

4 PIEDS, HAUTEUR TOTALE : 995 MMDOTATION 4 PIEDS, HAUTEUR TOTALE : 995 MMDOTATION

CS70A CS90A
CS70W CS90W

AIR :  1 964 €

AIR : 1 625 €

EAU : 1 964 €

EAU : 1 625 €

CS50A

CS40A

CS50W

CS40W

7

FROID 
MACHINES À GLAÇONS PLEINS

SÉRIE CS - GLAÇONS PLEINS AVEC RÉSERVE

Système à aspersionR

1 625 €

1 964 €

2 307 € 2 649 €

1 924 €

2 205 €

2 590 € 2 974 €



GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

400 x 545 x 690

10

25

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

340 x 545 x 690

7

21

CONDENSEUR AIR OU EAUCONDENSEUR AIR OU EAU

CONDENSEUR AIR/EAU

- MACHINE À GLAÇONS 
- ENCASTRABLE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

PRODUCTION
(KG)

340 x 545 x 620521

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

Machines parfaitement adaptées pour les espaces réduits. 

AU CALCAIRE

SYSTÈME À PALETTE INSENSIBLE

AIR : 1 370 € AIR : 1 400 €

EAU : 1 390 € EAU : 1 490 €

E21IX E25IX
E21WIX E25WIX

AIR : 1 290 €

EAU : 1 280 €

E21IXNANO

E21WIXNANO

À PARTIR DE À PARTIR DE

9

FROID 

8
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MACHINES À GLAÇONS CREUX
SÉRIE E - GLAÇONS GREUX AVEC RÉSERVE

Système à palettes R

1 290 €
1 316 €

1 400 €1 370 €
1 407 € 1 483 €



GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

800 x 585 x 880

40

92

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

60

28

600 x 585 x 880

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

FROID 

CONDENSEUR AIR OU EAU

CONDENSEUR AIR OU EAUCONDENSEUR AIR OU EAU

CONDENSEUR 
AIR OU EAU

Machines parfaitement adaptées pour les espaces réduits.

* hauteur avec pieds : 956 mm* hauteur avec pieds : 956 mm

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

PRODUCTION
(KG)

500 x 600 x 6901645

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

STOCKAGE
(KG)

ALIMENTATION
(V)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

DIMENSIONS
(MM)

12

230 / 1 / T

R134A

450 x 545 x 690

À PARTIR DE

4 PIEDS, HAUTEUR TOTALE : 956 MMDOTATION 4 PIEDS, HAUTEUR TOTALE : 956 MMDOTATION

AIR : 2 650 € AIR : 2 999 €

EAU : 2 690 € EAU : 3 317 €

E60IX E90IX
E60WIX E90WIX

AIR : 2 390 €

AIR : 1 801 €

EAU : 2 480 €

EAU : 1 846 €

E45IX

E35IX

E45WIX

E35WIX

À PARTIR DEÀ PARTIR DE

À PARTIR DE

9

FROID 
MACHINES À GLAÇONS CREUX
SÉRIE E - GLAÇONS GREUX AVEC RÉSERVE

Système à palettesR

2 999 €2 650 €

2 390 €

1 801 €
1 879 €

2 467 €

2 703 € 3 444 €



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

PRODUCTION
EAU / AIR (KG)

760 x 620 x 575

285 / 320

R404A/R452A

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

760 x 620 x 575

PRODUCTION
EAU / AIR (KG)

220 / 240

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R404A/R452A

CONDENSEUR AIR/EAU

- MACHINE À GLAÇONS 
- SYSTÈME À ASPERSION

CONDENSEUR AIR OU EAUCONDENSEUR AIR OU EAU

M202IX : AIR : 3 674 €
M202WIX : EAU : 3 674 €

M302IX  : AIR :  4 261 €
M302WIX : EAU : 4 261 €

DE PRODUCTION

GRANDE CAPACITÉ 

Machines parfaitement adaptées pour les espaces réduits.

AIR : 3 674 € AIR :  4 261 €

EAU : 3 674 € EAU : 4 261 €

M202IX M302IX
M202WIX M302WIX

AIR : 3 368 €

EAU : 3 368 €

M132IX

M132WIX

11

FROID 
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MACHINES À GLAÇONS MODULAIRES
SÉRIE M - GLAÇONS PLEINS - GRANDE CAPACITÉ

Sans réserve R

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

PRODUCTION
EAU / AIR (KG)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

560 x 620 x 575136 / 154R404A/R452A

3 368 €

3 674 € 4 261 €

3 946 €

4 311 € 5 006 €



FROID 

R134AR134A

R134AR134A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

PRODUCTION

PRODUCTION

CONDENSEUR EAU

CONDENSEUR EAUCONDENSEUR AIR

90 KG

120 KG

CONDENSEUR AIR

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

680 x 510 x 905

27

120

STOCKAGE
(KG)

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

680 x 510 x 905

27

120

STOCKAGE
(KG)

PRODUCTION
(KG)

4 PIEDS, HAUTEUR TOTALE : + 95 MMDOTATION 4 PIEDS, HAUTEUR TOTALE : + 95 MMDOTATION

 4 215 €

 3 916 €

 4 233 €

 3 931 €

F125CIX

F80CIX

F125CWIX

F80CWIX

11

FROID 

Avec réserve

MACHINES À PAILLETTES
SÉRIE F - PAILLETTES

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

570 x 600 x 695

20

90

STOCKAGE
(KG)

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

570 x 600 x 695

20

90

STOCKAGE
(KG)

PRODUCTION
(KG)

R

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

1
an

m
a

in
 

d
’o

e
u

v
r

e

4 215 €
4 682 €

3 916 €
4 327 €

4 233 €
4 682 €

3 931 €
4 327 €



CONDENSEUR AIR OU EAUCONDENSEUR AIR OU EAU

CONDENSEUR 
AIR OU EAU

- MACHINE À GLAÇONS 
- SYSTÈME À ASPERSION

F200IX : AIR : 3 906 €
F200WIX : EAU : 3 931 €

SF300IX : AIR :  5 857 €
SF300WIX : EAU : 5 857 €

Machines parfaitement adaptées pour les espaces réduits.

R404A / R452A R404A / R452A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

564 x 536 x 531

200

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

538 x 663 x 650

320

PRODUCTION
(KG)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

PRODUCTION
(KG)

564 x 536 x 531120

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

R

AIR : 3 906 € AIR :  5 857 €

EAU : 3 931 € EAU : 5 857 €

F200IX SF300IX
F200WIX SF300WIX

AIR : 3 393 €  
EAU : 3 508 €

F120IX
F120WIX

13

FROID 
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MACHINES À PAILLETTES
SÉRIE F & SF - PAILLETTES

Sans réserve

4 065 €

4 714 € 6 823 €

5 857 €

À PARTIR DE

À PARTIR DE

3 393 €

3 906 €



POIDS
(KG)

70

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

770 x 880 x 1270

243

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

STOCKAGE
(KG)

768 x 848 x 1048

181

POIDS
(KG)

56

FROID 

Intérieur en polyéthylène avec traitement anti-microbien

COFFRE DE STOCKAGECOFFRE DE STOCKAGE

COFFRE DE STOCKAGE

POIDS
(KG)

50

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

568 x 848 x 1048

STOCKAGE
(KG)

129

EN POLYÉTHYLÈNE AVEC TRAITEMENT ANTI-MICROBIENINTÉRIEUR EN POLYÉTHYLÈNE AVEC TRAITEMENT ANTI-MICROBIENINTÉRIEUR

R

POUR M132 - F120 - F200 : 
1 180 €  

POUR F120 - F200 - SF300 : 
2 319 €

D105

D255KFPOUR M202 - M302 : 1 445 €

POUR F120 - F200 : 1 516 €

D205
D205KF

13

FROID 

Pour machines sans réserve

COFFRES DE STOCKAGE
SÉRIE D - COFFRE DE STOCKAGE

1 180 €
1 307 €

2 319 €
2 459 €1 733 €

À PARTIR DE

1 445 €



ÉCLAIRAGE INTÉRIEUR LED

REFROIDISSEMENT VENTILÉ

THERMOSTAT DIGITAL AVEC
FONCTION «STAND BY»

Étagère chromée 
réglable

(portes vitrées)

Poignée de porte 
souple, ergonomique 

& confortable

Tablette Inox 
anti-basculement

réglable

L’ARRIÈRE-BARS SKINPLATE
SES AVANTAGES MAJEURS

• ARRIÈRE-BARS GROUPE LOGÉ

• JOINT D’ÉTANCHÉITÉ AMOVIBLE

• ÉPAISSEUR D’ISOLATION : 40 MM

• SYSTÈME DE PROFILÉ ANTI-CONDENSATION

• ACCÈS FACILE POUR LE NETTOYAGE DU CONDENSEUR

• THERMOSTAT AVEC INTERRUPTEUR D’ÉCLAIRAGE INTÉGRÉ 
(VERSION VITRÉE UNIQUEMENT)

• PORTE VITRÉE : VERRE TREMPÉ DE SÉCURITÉ

OPTIONS BLOCS 2 OU 3 TIROIRS

KIT 2 TIROIRS À LA PLACE D’UNE 
PORTE : AB2T   610 €

KIT 3 TIROIRS À LA PLACE D’UNE 
PORTE : AB3T    728 €

POUR LA VERSION VITRÉE

FERMETURE À CLEF

GAZ RÉFRIGÉRANT R290

CARROSSERIE SKINPLATE

TIROIRS NON MONTÉS D’USINE

15

FROID 

14

SKINPLATE

ARRIÈRE-BARS SKINPLATE
INTÉRIEUR INOX - PORTES PLEINES ET VITRÉES



DIM. EXT. 
(LxPxH) (MM)

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

DIM. EXT. 
(LxPxH) (MM)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

2540 x 515 x 860

R290A

618

2085 x 515 x 860

500

R290A

Roll bond ventilé

FROID FROID

Roll bond ventilé

FROID 

3 PORTES PLEINES OU VITRÉES 4 PORTES PLEINES OU VITRÉES

2 PORTES 
PLEINES/ VITRÉES

TEMPÉRATURE : +2°C/ + 8°C
DIM. EXT. 

(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

1460 x 515 x 860 Roll bond ventilé315R290A

DOTATION : 4 étagères

6 ÉTAGÈRESDOTATION 8 ÉTAGÈRESDOTATION

Température : + 2°C/ +8°C Température : + 2°C/ +8°C

PLEINES : 2 445 € PLEINES : 2 865 €

VITRÉES : 2 798 € VITRÉES : 3 203 €

AB300 AB400
AB300V AB400V

 2 009 €

 2 250 €

AB200

AB200V

15

FROID 

SKINPLATE

ARRIÈRE-BARS SKINPLATE
INTÉRIEUR INOX - PORTES PLEINES ET VITRÉES

2 537 € 2 975 €

2 065 €

À PARTIR DE À PARTIR DE

À PARTIR DE

2 445 € 2 865 €

2 009 €



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

R600A

R600A

Roll bond ventilé

Roll bond ventilé

FROID

FROID

R600A

R134A/ R600A

130

130

600 x 585 x 855

600 x 585 x 855

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

FROID

FROID

statique

statique

600 x 585 x 855

600 x 585 x 855

120

120

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

ARMOIRE NÉGATIVEARMOIRE POSITIVE

2 GRILLES (502 X 415 MM) - 1 GRILLE (502 X 211 MM)

2 GRILLES (502 X 415 MM) - 1 GRILLE (502 X 211 MM)

3 GRILLES ÉVAPORATRICES (400 X 415 MM)

3 GRILLES ÉVAPORATRICES (400 X 415 MM)

DOTATION

DOTATION

DOTATION

DOTATION

FINITION

FINITION

LAQUÉE BLANC

INOX

 728 €

618 €

 866 €

733 €

A201TNIX A201BTIX

A200TN A201BT

POSITIVE

POSITIVE

NÉGATIVE

NÉGATIVE

ARMOIRE POSITIVE

5 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM

5 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM

ARMOIRE NÉGATIVE

3 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 220 MM

3 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 220 MM

17

FROID 

16

200 L

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES - INTÉRIEUR ABS 

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

728 €

618 €

866 €

733 €

750 €

635 €

890 €

753 €



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

R600A

R600A

Roll bond ventilé

Roll bond ventilé

FROID

FROID

R134A/ R600A

R134A/ R600A

350

350

600 x 585 x 1855

600 x 585 x 1855

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

FROID

FROID

statique

statique

600 x 585 x 1855

600 x 585 x 1855

340

340

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

FROID 

ARMOIRE POSITIVE ARMOIRE NÉGATIVE

ARMOIRE NÉGATIVEARMOIRE POSITIVE

3 GRILLES ( 502 X 415 MM) 1 GRILLE (502 X 211 MM)

3 GRILLES ( 502 X 415 MM) 1 GRILLE (502 X 211 MM)

3 GRILLES ÉVAPORATRICES (400 X 415 MM)

7 GRILLES ÉVAPORATRICES (431 X 415 MM)

DOTATION

DOTATION

DOTATION

DOTATION

FINITION

FINITION

LAQUÉE BLANC

INOX

 1 263 €

 1 072 €

 1 390 €

 1 224 €

A400TNIX A401BTIX

A400TN A401BT

POSITIVE

POSITIVE

NÉGATIVE

NÉGATIVE

19 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM

19 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM

7 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 225 MM

7 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 225 MM

17

FROID 

400 L

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE 
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES - INTÉRIEUR ABS

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

1 263 €

1 072 €

1 390 €

1 224 €

1 297 €

1 097 €

1 428 €

1 286 €



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

R600A

R600A

Roll bond ventilé

Roll bond ventilé

FROID

FROID

R600A

R134A/ R600A

570

570

770 x 695 x 1895

770 x 695 x 1895

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

FROID

FROID

statique

statique

770 x 695 x 1895

770 x 695 x 1895

555

555

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

A601BTIX : 1 952 €

A601BT : 1 579 €

A600TNIX : 1 726 €

 A600TN : 1 216 €

4 PIEDS INOX,  3 GRILLES ( 650 X 530 MM) 1 GRILLE (650 X 305 MM)

4 PIEDS INOX, 3 GRILLES ( 650 X 530 MM) 1 GRILLE (650 X 305 MM)

4 PIEDS INOX -  7 GRILLES ÉVAPORATRICES (650 X 530 MM)

4 PIEDS INOX -  7 GRILLES ÉVAPORATRICES (650 X 530 MM)

DOTATION

DOTATION

DOTATION

DOTATION

FINITION

FINITION
INOX

POSITIVE NÉGATIVE

NÉGATIVEPOSITIVE

LAQUÉE BLANC

ARMOIRE POSITIVE ARMOIRE NÉGATIVE

ARMOIRE NÉGATIVEARMOIRE POSITIVE

1 726 €

1 216 €

1 952 €

1 579 €

A601TNIX A601BTIX

A600TN A601BT

19 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM 7 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 233 MM

7 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 233 MM19 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM

19

FROID 

18

GN 2/1 - 600 L

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES - INTÉRIEUR ABS

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

1 726 €

1 216 €

1 952 €

1 579 €

1 773 €

1 318 €

2 005 €

1 624 €



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

777 x 695 x 1895 statique555

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

777 x 695 x 1895 Roll bond ventilé570

MEILLEURE VISIBILITÉ AVEC LA PORTE VITRÉE, IDÉAL POUR LE LIBRE-SERVICE !

R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

FROID 

4 PIEDS INOX , 3 GRILLES  (650 X 530 MM) 1 GRILLE (650 X 530 MM)DOTATION

ARMOIRE NÉGATIVE

4 PIEDS INOX , 3 GRILLES  (650 X 530 MM) 1 GRILLE (650 X 530 MM)DOTATION

2 044 €

1 491 €

A601BTV

A601TNV
LAQUÉ BLANC

LAQUÉ BLANC

EXTÉRIEUR

EXTÉRIEUR

ARMOIRE POSITIVE
19 NIVEAUX AU PAS DE 70 MM

7 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 233 MM

19

FROID 
LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE

ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES VITRÉES - INTÉRIEUR ABS

GN 2/1 - 600 L

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

1 491 €

2 044 €

1 603 €

2 204 €



 2 GRILLES (502 X 415 MM) 1 GRILLE (502 X 211 MM)DOTATION

ARMOIRE POSITIVE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)
GAZ

RÉFRIGÉRANT

600 x 585 x 855 Roll bond ventilé130R134A/ R600A

 1 228 € 1 830 €A401TNV A401BTV

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

statiqueRoll bond ventilé

FROID

GAZ
RÉFRIGÉRANT

FROID

GAZ
RÉFRIGÉRANT

600 x 585 x 1855

R600A

340

600 x 585 x 1855

350

R600A

3 GRILLES  (502 X 415 MM) - 1 GRILLE (502 X 211 MM)DOTATION 7 GRILLES  ÉVAPORATRICES (431 X 415 MM) DOTATION

STATIQUE

LAQUÉ BLANC
EXTÉRIEUR EXTÉRIEUR

ARMOIRE POSITIVE

19 NIVEAUX  AU PAS DE 70 MM

ARMOIRE NÉGATIVE

7 NIVEAUX FIXES AU PAS DE 225 MM

LAQUÉ BLANC

2120

 738 €A200TNV

FROID 

FROID 

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES - INTÉRIEUR ABS

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES - INTÉRIEUR ABS

200 L

400 L

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

1 228 € 1 830 €

738 €

1 261 € 1 879 €

758 €



EXTÉRIEUR LAQUÉ BLANC

ÉCLAIRAGE INTÉRIEUR

ALIMENTATION 230/1/T

OUVERTURE PORTE RÉVERSIBLE

PIEDS RÉGLABLES

AFFICHAGE DIGITAL

FROID 

13 paniers

2 paniers

2 paniers

2 paniers

2 paniers

2 paniers

2 paniers

1 panier

LAQUÉ BLANC

LAQUÉ BLANC

EXTÉRIEUR

EXTÉRIEUR

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

777 x 715 x 1720 statique520R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

4 PIEDS INOX, 12 PANIERS (310 X 515 X 175 ) 1 PANIER (310 X 515 X 175 )DOTATION

ARMOIRE NÉGATIVE
6 GRILLES ÉVAPORATRICES (660 X 500 MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

777 x 715 x 1720 Roll bond ventilé520R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

4 PIEDS INOX - 6 PAIRES DE GLISSIÈRES ( LIVRÉE SANS GRILLES)DOTATION

ARMOIRE POSITIVE
16 NIVEAUX  AU PAS DE 70 MM

1 498 €AP500TN

21

FROID 

 1 902 €A501BT

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES  - INTÉRIEUR ABS

500 L

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

1 902 €

1 498 €

2 056 €

1 621 €



EXTÉRIEUR INOX

ÉCLAIRAGE LED INTÉRIEUR

16 NIVEAUX ESPACÉS DE 75 MM

OUVERTURE PORTE RÉVERSIBLE

PIEDS RÉGLABLES

AFFICHAGE DIGITAL

Support 
glissières

 inox 
emboutis

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

705 x 900 x 2085 ventilé550R290A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

3 GRILLES GN 2/1 + 1 GRILLE POUR LE SOLDOTATION

ARMOIRE 700LT PORTE PLEINE NÉGATIVE

TEMPÉRATURE : - 18°C / - 22°C

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

705 x 900 x 2085 ventilé550R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

3 GRILLES GN 2/1 + 1 GRILLE POUR LE SOLDOTATION

ARMOIRE 700LT PORTE PLEINE POSITIVE

TEMPÉRATURE : - 2°C / + 8°C

23

FROID 

22

Positives & négatives - GN 2 /1 - 700L

LIGNE VERTE - NOUVEAUTÉS
GLISSIÈRES EMBOUTIES - INOX

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

 POUR UNE HYGIÈNE PARFAITE

GLISSIÈRES EMBOUTIES

1 784 €

2 686 €

2 686 €AW700BT

1 784 €AW700TN



FROID 

EXTÉRIEUR INOX

ÉCLAIRAGE LED INTÉRIEUR

16 NIVEAUX ESPACÉS DE 75 MM

PORTE À FERMETURE AUTOMATIQUE

PIEDS RÉGLABLES

AFFICHAGE DIGITAL

Support 
glissières

 inox 
emboutis

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

1430 x 900 x 2085 ventilé1105R290A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

3 GRILLES GN 2/1 + 1 GRILLE POUR LE SOL PAR PORTEDOTATION

ARMOIRE 1400LT PORTE PLEINE NÉGATIVE
TEMPÉRATURE : - 18°C / - 22°C

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) FROIDVOLUME

(L)

1430 x 900 x 2085 ventilé1105R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

3 GRILLES GN 2/1 + 1 GRILLE POUR LE SOL PAR PORTE DOTATION

ARMOIRE 1400LT PORTE PLEINE POSITIVE
TEMPÉRATURE : - 2°C / + 8°C

23

FROID 
LIGNE VERTE - NOUVEAUTÉS

GLISSIÈRES EMBOUTIES - INOX

Positives & négatives - GN 2/1 - 1 400 L

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

2 875 €

3 808 €

3 808 €AW1400BT

2 875 €AW1400TN



DIM. EXT. 
(LxPxH) (MM)

DIM. EXT. 
(LxPxH) (MM)

R134A/R290A

624 x 710 x 1410

DIM. INT. 
(LxPxH) (MM)

R290A

852

740 x 830 x 2010

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

DIM. INT. 
(LxPxH) (MM)

1364 x 700 x 1410

1480 x 830 x 2010

1 476

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

A700TN : POSITIVE : 1 744 €
A701BT : NÉGATIVE : 2 619 €

A1400TN : POSITIVE : 2 875 €
A1401BT : NÉGATIVE : 3 716 €

3 GRILLES GN 2/1 (650 X 530) PAR PORTE 3 GRILLES GN 2/1 (650 X 530) PAR PORTEDOTATION DOTATION

TEMPÉRATURE CONSTANTE 

CIRCULATION DU

FROID OPTIMALE

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : GN650TN53   105 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

GRÂCE AU SYSTÈME DE FROID VENTILÉ

KIT TRANSFORMATION POUR

GRILLES 600 X 400 MM

Référence : KIT64A550 : 388 €
Fourni avec 20 paires de glissières.

Référence : KIT64A1400 : 655 €
Fourni avec 40 paires de glissières.

KIT POUR ARMOIRES 2 PORTES 

KIT POUR ARMOIRES 1 PORTE 

POSITIVE : 1 744 € POSITIVE : 2 875 €

NÉGATIVE : 2 619 € NÉGATIVE : 3 716 €

A701TN A1400TN
A701BT A1401BT

ARMOIRE 1 PORTE 

POSITIVE -2/ +8 °C / NÉGATIVE -18/ -22°C

ARMOIRE 2 PORTES

POSITIVE -2/ +8 °C / NÉGATIVE -18/ -22°C

À PARTIR DE À PARTIR DE

2 875 €1 744 €
1 856 € 3 055 €

25

FROID 

24

INOX intérieur / extérieur - GN 2/1 - 700 L & 1 400 L

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES

G
A R A N T I E

3
ans p

iè
c

e
s



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

- 2°C / + 8°C- 2°C / + 8°C

TEMPÉRATURE

GAZ
RÉFRIGÉRANT

TEMPÉRATURE

GAZ
RÉFRIGÉRANT

2230 x 600 x 860

R134A/ R600A

511

1795 x 600 x 860

386

R134A/ R600A

SANS DOSSERET : 2 586 € SANS DOSSERET : 3 179 €

AVEC DOSSERET  : 2 626 € AVEC DOSSERET  :  3 216 €

SN3101TN SN4101TN
SN3200TN SN4200TN

FROID 

DOTATION : 1 grille (325 x 430 mm par porte) 1 paire de glissières INOX par porte

SN3100TN : SANS DOSSERET : 2 586 €
SN3200TN : AVEC DOSSERET  : 2 626 €

SN4100TN : SANS DOSSERET : 3 179 €
SN4200TN : AVEC DOSSERET  : 3 216 €

DESSERTE 2 PORTES

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) TEMPÉRATUREVOLUME

(L)
GAZ

RÉFRIGÉRANT

1360 x 600 x 860 - 2°C / + 8°C260R600A

1 GRILLE (325 X 430 MM) + 1 PAIRE DE GLISSIÈRES INOX / PORTE DOTATION 1 GRILLE (325 X 430 MM) + 1 PAIRE DE GLISSIÈRES INOX / PORTE DOTATION

RÉGULATEUR DIGITAL

AMBIANCES JUSQU’À +43°C

GROUPE TROPICALISÉ

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : GN650TN53   105 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

SANS DOSSERET : 2 229 €  

AVEC DOSSERET : 2 267 €

SN2101TN

SN2201TN

DESSERTE 3 PORTES DESSERTE 4 PORTES

À PARTIR DE À PARTIR DE

À PARTIR DE

3 179 €

2 229 €

2 586 €
2 687 € 3 222 €

2 316 €

25

FROID 

Avec ou sans dosseret / Profondeur 600 mm

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
DESSERTES SNACK INOX POSITIVES - 2, 3, 4 PORTES

G
A R A N T I E

3
ans p

iè
c

e
s



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

- 2°C / + 8°C

TEMPÉRATURE

464

1795 x 700 x 850

VOLUME
(L)

R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

TEMPÉRATURE

- 2°C / + 8°C

2230 x 700 x 850

616

VOLUME
(L)

R134A/ R600A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

GN4100TN : SANS DOSSERET : 3 029 €
GN4200TN : AVEC DOSSERET : 3 111 €

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) TEMPÉRATUREVOLUME

(L)

1360 x 700 x 850 - 2°C / + 8°C313

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A/ R600A

DESSERTE 2 PORTES

DOTATION : 1 grille GN 1/1 par porte - 1 paire de glissières INOX par porte

1 GRILLE (GN 1/1) + 1 PAIRE DE GLISSIÈRES INOX / PORTE 1 GRILLE (GN 1/1) + 1 PAIRE DE GLISSIÈRES INOX / PORTE DOTATION DOTATION

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : GN650TN53   105 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

(AMBIANCE +43°C)

GROUPE TROPICALISÉ

TOUTES VOS CONTRAINTES
2,3,4 PORTES, S’ADAPTE À

SANS DOSSERET : 2 203 €

AVEC DOSSERET : 2 271 €

GN2101TN

GN2200TN

DESSERTE 3 PORTES DESSERTE 4 PORTES

À PARTIR DE

À PARTIR DE

À PARTIR DE

3 029 €2 130 €

2 203 €

2 263 €

2 336 €

3 213 €

SANS DOSSERET : 3 029 €SANS DOSSERET : 2 130 €

AVEC DOSSERET  : 3 111 €AVEC DOSSERET  : 2 184 €

GN4100TNGN3101TN
GN4201TNGN3201TN

27

FROID 

26

GN 1/1 - Avec ou sans dosseret / Profondeur 700 mm

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
DESSERTES INOX POSITIVES - 2, 3, 4 PORTES

G
A R A N T I E

3
ans p

iè
c

e
s



FROID 

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC FREINS.

RÉFÉRENCE : GN650TN53  105 €

POUR TOUS LES 
ARTICLES DE 
CETTE PAGE

(AMBIANCE +43°C)

GROUPE TROPICALISÉ

(AMBIANCE +43°C)

GROUPE TROPICALISÉ

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) TEMPÉRATUREVOLUME

(L)

1360 x 700 x 860 - 10°C / + 20°C313R290A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

1 GRILLE (GN 1/1) + 1 PAIRE DE GLISSIÈRES INOX / PORTE DOTATION

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) TEMPÉRATUREVOLUME

(L)

1795 x 700 x 860 - 10°C / + 20°C464R290A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

1 GRILLE (GN 1/1) + 1 PAIRE DE GLISSIÈRES INOX / PORTE DOTATION

DESSERTE 2 PORTES

DESSERTE 3PORTES

À PARTIR DE

À PARTIR DE

3 467 €

3 053 €

3 674 €

3 233 €

27

FROID 

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
DESSERTES INOX NÉGATIVES - 2, 3, 4 PORTES

GN 1/1 - Avec ou sans dosseret / Profondeur 700 mm

SANS DOSSERET : 3 053 €

SANS DOSSERET : 3 053 €

AVEC DOSSERET  : 3 112 €

AVEC DOSSERET  : 3 525 €

GN2101BT

GN3101BT

GN2201BT

GN3201BT



 3 314 € 3 584 €PZ2600TN PZ3600TN

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

+ 2°C / + 8°C

TEMPÉRATURE

427

1510 x 800 x 990

VOLUME
(L)

TEMPÉRATURE

+ 2°C / + 8°C

2020 x 800 x 990

669

VOLUME
(L)

R134A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

PZ3600TN : 3 584 €

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) TEMPÉRATUREVOLUME

(L)

2020 x 800 x 990 + 2°C / + 8°C427

PZ2610TN : 3 896 €

2 PORTES + 7 TIROIRS

7 TIROIRS À PÂTONS

DOTATION : 7 glissières par porte pour grille 600 x 400 mm

PZ2600TN : 3 314 €

7 JEUX DE GLISSIÈRES PAR PORTE POUR GRILLE (600 X 400 MM) 7 JEUX DE GLISSIÈRES PAR PORTE POUR GRILLE (600 X 400 MM)DOTATION DOTATION

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : GN650TN53   105 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

UNE RÉSISTANCE À TOUTE

ÉPREUVE, UN NETTOYAGE

FACILE GRÂCE AU DESSUS GRANIT

(AMBIANCE +43°C)

GROUPE TROPICALISÉ

2 PORTES 3 PORTES

 3 896 €PZ2610TN

29

FROID 

28

Profondeur 800 mm

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
TABLES À PIZZA - 600 X 400 -  DESSUS GRANIT

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

3 314 €

3 896 €

3 584 €
3 380 €

3 979 €

3 660 €



FROID 

1 GRILLE GN 1/1 - 1 JEU DE GLISSIÈRES PAR PORTEDOTATION

ADAPTABLE ADAPTABLESUR LA TABLE PZ2600TN SUR LES TABLES PZ2610TN ET PZ3600TN

FROID 
LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE

TABLES À PIZZA - MINI TABLES À PIZZA
FROID 

3 PORTES - 8 BACS GN 1/6

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

1500 x 335 x 425

POIDS
(KG)

31

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

TEMPÉRATURE

+ 2°C / + 8°C

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

2000 x 335 x 425

POIDS
(KG)

36

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R600A

TEMPÉRATURE

+ 2°C / + 8°C

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

1365 x 700 x 1090

VOLUME
(L)

400

TEMPÉRATURE

+ 2°C / + 8°C

À PARTIR DE À PARTIR DE

928 € 1 050 €
981 € 1 111 €

29

FROID 
LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE

VITRINES - VITRINES RÉFRIGÉRÉES

POSITIVES - BAC GN 1/3 & 1/4

GN 1/1 - Positives - Profondeur 700 mm

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

2 212 €
2 326 €

10 BACS GN 1/4 : 1 050 €7 BACS GN 1/4 : 928 €

9 BACS GN 1/3 : 1 090 €5 BACS GN 1/3 + 1 BAC GN 1/2 : 961 €

 2 212 €

VRX200VRX150
VRX203VRX153

PS9031



 3 314 € 3 584 €S9001 PS301

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

R600A

+ 2°C / + 8°C

TEMPÉRATURE

R600A

257

900 x 700 x 850

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

TEMPÉRATURE

+ 2°C / + 8°C

1365 x 700 x 1100

425

VOLUME
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

PS300 : 2 537 €  S9001 : 1 257 €  

2 JEUX DE GLISSIÈRES & 2 GRILLES GN 1/1 2 JEUX DE GLISSIÈRES & 3 GRILLES GN 1/1DOTATION DOTATION

FAIBLE ENCOMBREMENT

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : S90050   72 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

IDÉAL POUR LES ESPACES

RÉDUITS

POSITIVE 2 PORTES

CAPACITÉ : 2 BACS GN 1/1 + 2 BACS GN 
1/4, PROF. 150 MM (NON FOURNIS)

POSITIVE 3 PORTES

CAPACITÉ : 7 BACS GN 1/3 
(NON FOURNIS)

31

FROID 

30

2 portes / 3 portes - Profondeur 700 mm

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
SALADETTES - MINI TABLE - POSITIVES

G
A R A N T I E

3
ans p

iè
c

e
s

1 257 € 2 537 €
1 347 € 2 691 €



FROID 

TABLE 2 PORTES

- TABLE GN 1/1 
- POSITIVE 

DOTATION : 2 jeux de glissières & 2 grilles gn 1/1

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM) TEMPÉRATURESTOCKAGE

(KG)
GAZ

RÉFRIGÉRANT

900 x 700 x 850 + 2°C / + 8°C257R600A

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : S90050  72 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

PLACÉ À L’ARRIÈRE

ÉVAPORATEUR STATIQUE

EXTÉRIEUR / INTÉRIEUR INOX

ENCEINTE VENTILÉE

- Diffusion du froid par évaporateur statique et enceinte ventilée

  - �Carrosserie extérieure (sauf l’arrière) et intérieure tout en 
inox AISI 304 avec finition satinée

-  Les angles intérieurs sont arrondis pour un nettoyage aisé

- �Fermeture automatique et portes avec joints magnétiques 
facilement démontables sans outil.

IDÉAL POUR LES ENDROITS EXIGUS

GRÂCE AU GROUPE LOGÉ EN PARTIE INFÉRIEURE

 1 383 €  S9011

31

FROID 

Profondeur 700 mm

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
 MINI TABLE GN 1/1  - POSITIVES

G
A R A N T I E

3
ans p

iè
c

e
s

1 383 €
1 483 €



 3 179 € 4 627 €CM05TH CM10TH

VOLUME
(L)

VOLUME
(L)

25

220 / 240

ALIMENTATION
(V)

23

12

100

CONGÉLATION
(KG)

REFROIDISSEMENT
(KG)

ALIMENTATION
(V)

220 / 240

190

15

CONGÉLATION
(KG)

REFROIDISSEMENT
(KG)

VOLUME
(L)

CONGÉLATION
(KG)

REFROIDISSEMENT
(KG)

70915

3 NIVEAUX GN1/1
& 600 X 400

�PLAGE DE REFROIDISSEMENT : 
+ 70°C / -18°C

DIM. (L x P x H) : chambre : 610 x 410 x 280 // ext : 750 x 740 x x 750/ 780 mm

CHAMBRE : 610 x 410 x 410 mm CHAMBRE : 610 x 410 x 760 // EXT. : 750 x 740 x 1300 / 1320 mmDIM. (LxPxH) DIM. (LxPxH)

ALIMENTATION
(V)

220 / 240

CONFORT D’UTILISATION 
AVEC LE BANDEAU DE COMMANDE 

INTÉGRÉE SUR LA PORTE EN PARTIE HAUTE

5 NIVEAUX GN 1/1 & 600 X 400 10 NIVEAUX GN 1/1 & 600 X 400

PLAGE DE REFROIDISSEMENT : 
+70°C/ -18°C 

PLAGE DE REFROIDISSEMENT : 
+70°C/ -18°C 

 2 867 €CM03TH

33

FROID 

32

TOUCH CONTROL - GN 1/1 ou 600 x 400 - 3, 5 & 10 niveaux

LIGNE VERTE - SÉRIE CLASSIQUE
CELLULES DE REFROIDISSEMENT - MIXTES

3 179 €

2 867 €

4 627 €
3 264 €

2 944 €

4 752 €



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CAPACITÉ
(L)

+ 2°C / + 10°C

TEMPÉRATURE

GAZ
RÉFRIGÉRANT

720 x 815 x 2080

700

R134A

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CAPACITÉ
(L)

- 18°C / -22°C

TEMPÉRATURE

GAZ
RÉFRIGÉRANT

720 x 815 x 2080

R507 - R404A

700

FROID 

Angles int. 
arrondis pour un 
nettoyage aisé

Pieds réglables
& charnières

INOX

Joint de porte 
facilement

démontable

OPTION KIT 4 ROULETTES

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : DAKRU004-2   98 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

LA SIGNATURE D'UNE 
GAMME ÉLÉGANTE ET 
PROFESSIONNELLE

ENTRETIEN FACILE GRÂCE AU 

GROUPE FRIGORIFIQUE

 MONOBLOC EXTRACTIBLE

3 CLAYETTES GN2/1 PLAST. RILSAN - 6 GLISSIÈRES EN INOXDOTATION 3 CLAYETTES GN2/1 PLAST. RILSAN - 6 GLISSIÈRES EN INOXDOTATION

POSITIVE NÉGATIVE

(AMBIANCE +43°C)

GROUPE TROPICALISÉ

ARMOIRE FROIDE POSITIVE

1 PORTE PLEINE

ARMOIRE FROIDE NÉGATIVE

1 PORTE PLEINE

33

FROID 
LIGNE BLEUE - SÉRIE COMTEMPORAINE

ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES 

INOX intérieur / extérieur - GN 2/1 - 700 L

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

2 208 € 2 752 €
2 268 € 2 827 €

2 208 € 2 752 €DA700P-2 DA700N-2



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

R507 - R404A

- 2°C / + 10°C

TEMPÉRATURE

R134A

1 400

1440 x 815 x 2080

CAPACITÉ
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

TEMPÉRATURE

- 18°C / -22°C

1440 x 815 x 2080

1 400

CAPACITÉ
(L)

GAZ
RÉFRIGÉRANT

3 CLAYETTES GN2/1 PLAST. RILSAN - 12 GLISSIÈRES EN INOX 3 CLAYETTES GN2/1 PLAST. RILSAN - 12 GLISSIÈRES EN INOXDOTATION DOTATION

OPTION KIT 4 ROULETTES

Angles int. 
arrondis pour un 
nettoyage aisé

Pieds réglables
& charnières

INOX

Joint de porte 
facilement

démontable

KIT 4 ROULETTES DONT 2 AVEC 
FREINS.
RÉFÉRENCE : 
DAKRU004-2   98 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

LA SIGNATURE D'UNE 
GAMME ÉLÉGANTE ET 
PROFESSIONNELLE

POSITIVE NÉGATIVE

ÉVAPORATEUR TRAITÉ PAR 
CATAPHORÈSE :  PROTÈGE CONTRE

L’ACIDITÉ DES ALIMENTS

(AMBIANCE +43°C)

GROUPE TROPICALISÉ

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE

2 PORTES PLEINES

ARMOIRE RÉFRIGÉRÉE

2 PORTES PLEINES

35

FROID 

34

 3 421 €  4 072 €DA1400P-2 DA1400N-2

INOX intérieur / extérieur - 2 Portes - GN 2/1 - 1 400 L

LIGNE BLEUE - SÉRIE COMTEMPORAINE
ARMOIRES RÉFRIGÉRÉES 

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

3 421 € 4 072 €
3 513 € 4 182 €



CAPACITÉ
(L)

+ 0°C / + 10°C

TEMPÉRATURE

GAZ
RÉFRIGÉRANT

300

R134A

CAPACITÉ
(L)

+ 0°C / + 10°C

TEMPÉRATURE

GAZ
RÉFRIGÉRANT

R134A

460

FROID 

Angles int. 
arrondis pour un 
nettoyage aisé

Pieds réglables
& charnières

INOX

Joints de portes 
facilement 

démontables

LA SIGNATURE D'UNE 
GAMME ÉLÉGANTE ET 
PROFESSIONNELLE

OPTIONS BLOCS 2 OU 3 TIROIRS

KIT 3 TIROIRS 1/3 :  
DAK3C13-2  1 061 €

KIT 2 TIROIRS 1/3 + 1/2 : 
DAK3C23-2   804  €

KIT 2 TIROIRS 1/2 : 

DAK3C12-2   777  €

Retrouver l'intégralité de notre gamme DALMEC dans notre tarif 2019, pages 83 à 117

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

1 CLAYETTE GN 1/1 PLAST. RILSAN - 4 GLISSIÈRES EN INOXDOTATION 1 CLAYETTE GN 1/1 PLAST. RILSAN - 6 GLISSIÈRES EN INOXDOTATION

(AMBIANCE +43°C)

GROUPE TROPICALISÉ

TG702C-2 : SANS DOSSERET : 2 235 €
DIM. (L X P X H) : 1280 X 700 X 850/ 900 

TG702-2 : AVEC DOSSERET : 2 341 €
DIM. (L X P X H) : 1280 X 700 X 950/ 1000

TG703C-2 : SANS DOSSERET : 2 737 €
DIM. (L X P X H) : 1730 X 700 X 850/ 900 

TG703-2 : AVEC DOSSERET : 2 737 €
DIM. (L X P X H) : 1730 X 700 X 950/ 1000

À PARTIR DE À PARTIR DE

2 737 €2 235 €
2 295 € 2 978 €

DIM. (L X P X H) : 1280 X 700 X 850/ 900 DIM. (L X P X H) : 1730 X 700 X 850/ 900 

DIM. (L X P X H) : 1280 X 700 X 950/ 1000 DIM. (L X P X H) : 1730 X 700 X 950/ 1000

SANS DOSSERET : 2 235 € SANS DOSSERET : 2 737 €

SANS DOSSERET : 2 341 € SANS DOSSERET : 2 737 €

TG702C-2 TG703C-2

TG702-2 TG703-2

35

FROID 
LIGNE BLEUE - SÉRIE COMTEMPORAINE

TABLES GASTRO GN 1/1

Tables avec groupe logé froid positif - profondeur 700 mm

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s



AVEC AFFICHAGE DIGITAL

JUSQU’À 2 PROGRAMMES

S’ADAPTE PARFAITEMENT

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

OPTION KIT

KIT POMPE DE VIDANGE POUR STEEL330V1 ET STEEL330DG 
UNIQUEMENT (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C999354   208 €

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE 

RÉFÉRENCE : C999347   261 €

AUX ESPACES RESTREINTS

DE LAVAGE

250 mm

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

250

HAUTEUR 
UTILE (MM)

350 x 350

7

401 x 490 x 595

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

2 PANIERS À VERRES / TASSES - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION

DIGITAL

AFFICHAGE

2 PROGRAMMES DE LAVAGE1 PROGRAMME DE LAVAGE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

350 x 350

HAUTEUR 
UTILE (MM)

250

401 x 490 x 595

7

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

2 PANIERS À VERRES / TASSES - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION

SANS ADOUCISSEUR : 1 492 €SANS ADOUCISSEUR : 1 392 €  

AVEC ADOUCISSEUR : 1 727 €AVEC ADOUCISSEUR : 1 627 €

STEEL330DGSTEEL330V1

STEEL330DGASTEEL330AV1

37

LAVERIE

36

Panier 350 x 350 mm

LAVE-VERRES - STEELTECH
LAVE-VERRES - COMMANDES MÉCANIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

VIDANGE ARCHIMEDE

À PARTIR DE À PARTIR DE

1 492 €1 392 €
1 500 € 1 752 €



FROID 

AVEC AFFICHAGE DIGITAL

JUSQU’À 2 PROGRAMMES

POUR UNE UTILISATION PLUS INTENSIVE

AVEC UN PASSAGE UTILE DE 300 MM

2 PANIERS À VERRES / TASSES - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION2 PANIERS À VERRES / TASSES - 1 GODET À CUILLÈRES

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

KIT POMPE DE VIDANGE POUR STEEL340V1 ET STEEL340DG 
UNIQUEMENT (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C999354  208 €

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE

RÉFÉRENCE : C999347   261 €

OPTION KIT

DE LAVAGE300 mm

2 PROGRAMMES DE LAVAGE1 PROGRAMME DE LAVAGE

DIGITAL

AFFICHAGE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

300

HAUTEUR 
UTILE (MM)

PANIER
(MM)

436 x 535 x 670

8

390 X 390

37

DOTATION

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

300

436 x 535 x 670

390 X 390

8

HAUTEUR 
UTILE (MM)

PANIER
(MM)

SANS ADOUCISSEUR : 1 826 €SANS ADOUCISSEUR : 1 726 €  

AVEC ADOUCISSEUR : 2 016 €AVEC ADOUCISSEUR : 1 917 €

STEEL340DGSTEEL340V1

STEEL340DGASTEEL340AV1

37

LAVERIE

Panier 390 x 390 mm

LAVE-VERRES - STEELTECH
LAVE-VERRES - COMMANDES MÉCANIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

VIDANGE ARCHIMEDE

À PARTIR DE À PARTIR DE

1 826 €1 726 €
1 843 € 1 898 €



AVEC AFFICHAGE DIGITAL
AVEC ADOUCISSEUR

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C999357   261 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE

RÉFÉRENCE : C999347   261 €

OPTION KIT

LAVE-VERRE / VAISSELLE

SPÉCIAL SNACKING

VIDANGE ARCHIMEDE

2 PROGRAMMES

DE LAVAGE
300 mm

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

450 x 450

280

HAUTEUR 
UTILE (MM)

450 x 450

14

525 x 555 x 715

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

HAUTEUR 
UTILE (MM)

280

525 x 555 x 715

14

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

2 PANIERS À ASSIETTES ET VERRES - 1 GODET À CUILLÈRES 2 PANIERS À ASSIETTES ET VERRES - 1 GODET À CUILLÈRES DOTATION DOTATION

ADOUCISSEUR ADOUCISSEUR
SANS AVEC

2 PROGRAMMES DE LAVAGE 2 PROGRAMMES DE LAVAGE

AVEC AFFICHAGE DIGITAL 
SANS ADOUCISSEUR

2 654 € 2 957 €STEEL350DG STEEL350DGA

39

LAVERIE

38

G
A R A N T I E

2
ans p
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c

e
s

Panier 450 x 450 mm

LAVE-VERRE - STEELTECH
LAVE-VERRE - COMMANDES MÉCANIQUES

2 654 € 2 957 €
2 784 € 3 102 €



FROID 

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
AVEC ADOUCISSEUR

CUVE EMBOUTIE GARANTISSANT

UNE HYGIÈNE IMPECCABLE

RÉDUIRE LE NIVEAU SONORE

CARROSSERIE DOUBLE PAROI POUR
300 mm

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C999356  261 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE

RÉFÉRENCE : C999347   261 €

OPTION KIT DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

400 x 400

300

HAUTEUR 
UTILE (MM)

400 x 400

8

466 x 556 x 695

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

HAUTEUR 
UTILE (MM)

300

466 x 556 x 695

8

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

2 PANIERS À VERRES - 1 GODET À CUILLÈRES 2 PANIERS À VERRES - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION DOTATION

AVEC AFFICHAGE DIGITAL 
SANS ADOUCISSEUR

ADOUCISSEUR ADOUCISSEUR
SANS AVEC

2 PROGRAMMES DE LAVAGE 2 PROGRAMMES DE LAVAGE

2 083 € 2 278 €STAR405DG STAR405DGA

39

LAVERIE

G
A R A N T I E

2
ans p
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c
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s

Panier 400 x 400 mm

LAVE-VERRES - STARTECH
LAVE-VERRES - COMMANDES MÉCANIQUES

VIDANGE ARCHIMEDE

2 083 € 2 278 €
2 196 € 2 393 €



AVEC AFFICHAGE DIGITAL 
SANS ADOUCISSEUR

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
AVEC ADOUCISSEUR

2 PANIERS À VERRES - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION 2 PANIERS À VERRES - 1 GODET À CUILLÈRES

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C999356  261 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

OPTION KIT
DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

BANDEAU ÉLECTRONIQUE IPX5

VIDANGE ARCHIMEDE

300 mm

3 PROGRAMMES COMPLÉMENTAIRES

RINÇAGE ET LAVAGE DE SÉRIE

DOTATION

ADOUCISSEUR ADOUCISSEUR
SANS AVEC

5 PROGRAMMES DE LAVAGE 5 PROGRAMMES DE LAVAGE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

300

HAUTEUR 
UTILE (MM)

PANIER
(MM)

466 x 556 x 695

8

400 X 400

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

300

PANIER
(MM)

466 x 556 x 695

400 X 400

8

40

HAUTEUR 
UTILE (MM)

2 128 €NEO400V1 2 326 €NEO400AV1 

41

LAVERIE

40

G
A R A N T I E

2
ans p
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s

LAVE-VERRES - NÉOTECH
LAVE-VERRES - COMMANDES ÉLECTRONIQUES

Panier 400 x 400 mm

2 128 € 2 326 €
2 241 € 2 449 €



FROID 

PGL125DET : 810 €
PLONGE (LxP) : 1 200 X 700 MM// BAC (L) : 500 MM 

PGL146DET : 861 €
PLONGE (LxP) : 1 400 X 700 MM// BAC (L) : 600 MM

PGL125GET : 810 €
PLONGE (LxP) : 1 200 X 700 MM// BAC (L) : 500 MM 

PGL146GET : 861 €  
PLONGE (LxP) : 1 400 X 700 MM// BAC (L) : 600 MM

PLONGE (LxP) : 1200 X 700 MM - BAC (L) : 500 MM PLONGE (LxP) : 1200 X 700 MM - BAC (L) : 500 MM 

PLONGE (LxP) : 1400 X 700 MM - BAC (L) : 600 MM PLONGE (LxP) : 1400 X 700 MM - BAC (L) : 600 MM

810 € 810 €

861 € 861 €

PGL125DET PGL125GET

PGL146DET PGL146GET

ENCASTREMENT POUR
LAVE-VAISSELLE SOUS L’ÉGOUTOIR

DIMENSION UTILE :  (LxPxH) 600 x 600 x 810 mm

DIMENSIONS
(PxH) (MM)

BAC
(PxH)(MM)

40

BORDS 
TOMBÉS (MM)

NOMBRE
DE BACS

700 x 900

500 x 325

1

DIMENSIONS
(PxH) (MM)

BAC
(PxH)(MM)

40

BORDS 
TOMBÉS (MM)

NOMBRE
DE BACS

700 x 900

1

500 x 325

41

ÉGOUTOIR ÉGOUTOIR
À DROITE À GAUCHE

41

LAVERIE

G
A R A N T I E

2
ans p
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Profondeur 700 mm (existe aussi en profondeur 600 mm)

LAVE-VERRE - PLONGES
PLONGE 1 BAC AVEC ENCASTREMENT 

À PARTIR DE À PARTIR DE

810 €810 €
847 € 847 €



CATÉGORIE LAVERIE

ST    P
ESSUYAGE

SUR VOTRE ENSEMBLE LAVE-VERRES, OSMOSEUR

50% REMBOURSÉS

PROFITEZ-EN ! 

N OT E  I M P O RTA N T E  :  DA N S TO U S L E S  CA S  U N A D O U C I S S E U R E ST  V I V E M E N T  R E CO M M A N D É



2)  QUELQUES RÈGLES OBLIGATOIRES POUR ENTRETENIR VOTRE OSMOSEUR :

•	 �Echange du filtre à charbon et désinfection : 120 heures de fonctionnement ou tous les 3 mois

•	 Désinfection : à chaque arrêt prolongé (eau oxygénée) 

•	 Nettoyage de la sonde de conductivité : 2000 heures 

ATTENTION

Degré TH
(dureté de l’eau)

Température
d’eau

Pression
d’eau

Température
ambiante

Entre 
0 & 6

Entre 
5 & 30 °C

Entre 1,5 & 3 bars
(400L/h minumum)

Entre 
3 & 40°C

1)  POUR L’INSTALLATION DE L’OSMOSEUR, LES IMPÉRATIFS D’APPLICATION SONT LES 
SUIVANTS :

OSMOSEUR WS140

ALIMENTATION

PRODUCTION EAU OSMOSÉE

AMP KW

L/H

230 V - 50 HZ - 1N

TEMPÉRATURE 15°C

16A 1,8

120

153

450

453

N OT E  I M P O RTA N T E  :  DA N S TO U S L E S  CA S  U N A D O U C I S S E U R E ST  V I V E M E N T  R E CO M M A N D É

Surpresseur 
de rinçage

Porte
système soft

Cuve emboutie
easy clean

Pompe 
soft start

Cycle d’auto-nettoyage
automatique

Renouvellement
d’eau piloté

Doseur péristaltique 
rinçage / lavage

Affichage 
digital

556

466

695

ALIMENTATION

PROGRAMMES DE LAVAGE

AMP KW

230 V - 50 HZ - 1N

7 PROGRAMMES

16A 2,6

TOP420

3 PANIERS 400 X 400 X 170 MM

- 2 paniers pour verres max ø 8,5 cm 
- 1 panier pour verres max ø 11 cm

600

600

720

ALIMENTATION

TOP520

PROGRAMMES DE LAVAGE

AMP KW

400 V - 50 HZ - 1N

7 PROGRAMMES

16A 6,77

3 PANIERS 500 X 500 X 170 MM

- 2 paniers pour verres max ø 8 cm 
- 1 panier pour verres max ø 11 cm

Quelles sont leurs caractéristiques ?

LAVE-VERRES TOP420 ET/OU TOP520 + OSMOSEUR + 3 PANIERS

50%
REMBOURSÉS

vos  packs  STOP ESSUYAGE

ST    P
ESSUYAGE

TOPTECH420 
5 613 €

LAVE-VERRES TOP420 : 3 198 €

OSMOSEUR WS140 : 2 340 €

3 PANIERS 400 X 400 : 75 €

TOPTECH520 
5 796 €

LAVE-VERRES TOP520 : 3 357 €

OSMOSEUR WS140 : 2 340 €

3 PANIERS 500 X 500 : 99 €



PLUS D’EFFICACITÉ AVEC UNE PUISSANCE

PARFAIT POUR LES ESPACES RÉDUITS.

STEEL361V1 : SANS ADOUCISSEUR : 2 309 €

 STEEL361AV1 : AVEC ADOUCISSEUR : 2 505 €

STEEL361PV1 : AVEC POMPE DE VIDANGE : 2 505 €

2 PANIERS À VERRES / TASSES - 1 GODET À CUILLÈRES1 PANIER 18 ASSIETTES + 1 UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION

SOCLE DE RÉHAUSSE
 OUVERT 

SRLV5050   363 €

SOCLE DE RÉHAUSSE  
FERMÉ 

798008   455 €

KIT POMPE DE VIDANGE
(NON MONTÉ)

C999342 : 265€

KIT DOSEUR PRODUIT DE 
LAVAGE

 C999347   261 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

OPTION KIT

BRANCHEMENT EN MONOPHASÉ

SUPÉRIEURE, BRANCHEMENT EN TRIPHASÉ

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

VIDANGE ARCHIMEDE

AVEC ADOUCISSEUR : 2 321 €

STEEL360AV1
AVEC ADOUCISSEUR : 2 505 €

STEEL361AV1
SANS ADOUCISSEUR : 2 128 €  

STEEL360V1
SANS ADOUCISSEUR : 2 309 €

STEEL361V1

AVEC POMPE DE VIDANGE : 2 321 €

STEEL360PV1
AVEC POMPE DE VIDANGE : 2 505 €

STEEL361PV1

340 mm

4 PROGRAMMES DE LAVAGE 4 PROGRAMMES DE LAVAGEDIMENSIONS
(PxH) (MM)

CUVE
(L)

340

HAUTEUR 
UTILE (MM)

PANIER
(MM)

575 x 605 x 820

20

500 x 500

DIMENSIONS
(PxH) (MM)

CUVE
(L)

340

HAUTEUR 
UTILE (MM)

PANIER
(MM)

575 x 605 x 820

500 x 500

20

44

MONOPHASÉ TRIPHASÉ

DOTATION

45

LAVERIE

44

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

LAVE-VAISSELLE - STEELTECH
FRONTAL - COMMANDES MÉCANIQUES

 Panier 500 x 500 mm

À PARTIR DE

2 128 €
2 263 €

À PARTIR DE

2 309 €
2 457 €



FROID 

SOCLE DE RÉHAUSSE
 OUVERT 

SRLV5050   363 €

SOCLE DE RÉHAUSSE  
FERMÉ 

798008   455 €

KIT POMPE DE VIDANGE
(NON MONTÉ)

C999342 : 265€

KIT DOSEUR PRODUIT DE 
LAVAGE

 C999347   261 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

OPTION KIT

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
TRIPHASÉ

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

575 x 605 x 82020500 x 500

HAUTEUR 
UTILE (MM)

340

LE LAVE-VAISSELLE FRONTAL

À AFFICHAGE DIGITAL

DOTATION : 1 PANIER 18 ASSIETTES - 1 PANIER UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRES

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
AVEC POMPE DE VIDANGE

- SANS ADOUCISSEUR
- 4 PROGRAMMES DE LAVAGE

 2 411 €   

STEEL361DG

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

500 x 500

340

HAUTEUR 
UTILE (MM)

500 x 500

20

575 x 605 x 820

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

HAUTEUR 
UTILE (MM)

340

575 x 605 x 820

20

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

1 PANIER 18 ASSIETTES + 1 UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRES 1 PANIER 18 ASSIETTES + 1 UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION DOTATION

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
TRIPHASÉ

DE VIDANGEADOUCISSEUR
AVEC POMPEAVEC

4 PROGRAMMES DE LAVAGE

ADOUCISSEUR
SANS

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
TRIPHASÉ

4 PROGRAMMES DE LAVAGE

 2 609 €STEEL361DGA

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
TRIPHASÉ

4 PROGRAMMES DE LAVAGE

2 609 €STEEL361DGPV

45

LAVERIE

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

LAVE-VAISSELLE - STEELTECH
FRONTAL - COMMANDES MÉCANIQUES

 Panier 500 x 500 mm

2 609 € 2 609 €

2 411 €

2 744 € 2 744 €

2 531 €



LE LAVAGE DE PLATEAU GN1/1

 PLUS DE PROFONDEUR PERMETTANT

LARGE PASSAGE UTILE ET

SANS ADOUCISSEUR : 2 528 €

STAR605DG

AVEC ADOUCISSEUR : 2 745 €

STAR605DGA

SOCLE DE RÉHAUSSE
 OUVERT 

SRLV5050   363 €

SOCLE DE RÉHAUSSE  
FERMÉ 

798008   455 €

KIT POMPE DE VIDANGE
(NON MONTÉ)

C999342 : 265€

KIT DOSEUR PRODUIT DE 
LAVAGE

 C999347   261 €

POUR TOUS LES ARTICLES DE CETTE PAGE

OPTION KIT

360 mm

RETROUVER LA VERSION 
REHAUSSÉE STAR705DG 

PAGE 48

Une finition Inox 
exceptionnelle

Bras de lavage &
de rinçage 

inférieurs en Inox 

Lavage plaques 
& plateaux

 GN1/1 possible

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

500 x 500

HAUTEUR 
UTILE (MM)

360

600 x 600 x 820

15

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

2 PANIERS : ASSIETTES & UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRES DOTATION

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
4 PROGRAMMES DE LAVAGE

TRIPHASÉ

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

360

HAUTEUR 
UTILE (MM)

500 x 500

15

600 x 600 x 820

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

2 PANIERS : ASSIETTES & UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRES DOTATION

AVEC AFFICHAGE DIGITAL
SANS ADOUCISSEUR

4 PROGRAMMES DE LAVAGE

TRIPHASÉ

DE VIDANGE
AVECPOMPE

2 745 €STAR605DGPV

47

LAVERIE

46

 Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE - STARTECH
FRONTAL - COMMANDES MÉCANIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

À PARTIR DE À PARTIR DE

2 745 €2 528 €
2 654 € 2 881 €



FROID 

NEO600MV1 : SANS ADOUCISSEUR : 2 543 €

NEO600MAV1 : AVEC ADOUCISSEUR : 2 760 €

1 PANIER ASSIETTES + 1 UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION

 NEO600V1 : SANS ADOUCISSEUR : 2 543 €

 NEO600AV1 : (P. 650 MM) AVEC ADOUCISSEUR : 2 760 €

NEO600PV1 : AVEC POMPE DE VIDANGE : 2 760 €

SOCLE DE RÉHAUSSE
 OUVERT 

SRLV5050   363 €

SOCLE DE RÉHAUSSE  
FERMÉ 

798008   455 €

KIT POMPE DE VIDANGE
(NON MONTÉ)

C999344   265 €

POUR TOUS LES ARTICLES  
DE CETTE PAGE 

POUR TOUS LES ARTICLES DE 
CETTE PAGE ( SAUF NEO600PV1)

OPTION KIT

1 PANIER ASSIETTES + 1 UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRES

(P. 650 MM) AVEC ADOUCISSEUR : 2 760 €

NEO600AV1
SANS ADOUCISSEUR : 2 543 €

NEO600MV1
SANS ADOUCISSEUR : 2 543 €

NEO600V1

AVEC POMPE DE VIDANGE : 2 760 €

NEO600PV1
AVEC ADOUCISSEUR : 2 760 €

NEO600MAV1

4 PROGRAMMES COMPLÉMENTAIRES

POUR PLUS DE RENDEMENT

VERSION SPÉCIFIQUE COMMUTABLE

EN  MONOPHASÉ 230V

RETROUVER LA VERSION 
REHAUSSÉE NEO700V1

 PAGE 49

47

8 PROGRAMMES DE LAVAGE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

360

HAUTEUR 
UTILE (MM)

PANIER
(MM)

600 x 600 x 820

15

500 x 500

COMMUTABLE
EN 230 V MONO

8 PROGRAMMES DE LAVAGEDIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

355

HAUTEUR 
UTILE (MM)

PANIER
(MM)

600 x 600 x 820

500 x 500 

20

DOTATION

Lavage plaques 
& plateaux 

GN1/1 possible

47

LAVERIE

Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE - NEOTECH
 FRONTAL - COMMANDES ÉLECTRONIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

À PARTIR DE

À PARTIR DE

2 543 €2 543 €
2 699 €

2 699 €



DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C999344   265 €

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE

RÉFÉRENCE : C999347   261 €

VOTRE CONFORT DE TRAVAIL

 POUR OPTIMISER

PLUS ERGONOMIQUE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

600 x 600 x 125015500 x 500

AFFICHAGE DIGITAL

- 4 PROGRAMMES DE LAVAGE
- SANS ADOUCISSEUR

DOTATION : 1 PANIER 18 ASSIETTES - 1 PANIER UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRES

HAUTEUR 
TRAVAIL (MM)

760

760 mm

Une finition Inox 
exceptionnelle

Bras de lavage  
& de rinçage 

inférieurs en Inox 

3 083 €

STAR705DG

ADOUCISSEUR
SANS

49

LAVERIE

48

Commandes mécaniques - Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE - STARTECH
LAVE-VAISSELLE FRONTAL SURÉLEVÉ

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

3 083 €
3 284 €



FROID 

DES PARTIES ÉLECTRIQUES

BANDEAU DE COMMANDE IPX5

POUR PLUS DE RENDEMENT

4 PROGRAMMES COMPLÉMENTAIRES

760 mm

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C999344   265 €

ASSURANT UNE EXCELLENTE ÉTANCHÉITÉ

AFFICHAGE DIGITAL

- 8 PROGRAMMES DE LAVAGE
- SANS ADOUCISSEUR

DOTATION : 1 PANIER 18 ASSIETTES - 1 PANIER UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRES

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

HAUTEUR 
TRAVAIL (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

600 x 600 x 1250 76015500 x 500

Une finition Inox 
exceptionnelle

Bras de lavage  
& de rinçage 

inférieurs en Inox 

3 102 €

NEO700V1

49

LAVERIE

Commandes électroniques - Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE - NEOTECH
LAVE-VAISSELLE FRONTAL SURÉLEVÉ

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

VIDANGE ARCHIMEDE

3 102 €
3 284 €



SURCHAUFFEUR PLUS PUISSANT

PLUS DE CONFORT DE TRAVAIL

POUR PLUS D’EFFICACITÉ

AVEC UN LAVE-VAISSELLE À CAPOT

1 PANIER 18 ASSIETTES + 1 UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION

AFFICHAGE DIGITAL

1 PANIER 18 ASSIETTES + 1 UNIVERSEL - 1 GODET À CUILLÈRESDOTATION

2 PROGRAMMES DE LAVAGE

KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C70710   265 €

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE

RÉFÉRENCE : C41954   257 €

KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C70710   265 €

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE

RÉFÉRENCE : C41954    257 €

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

706 x 735 x 147915500 x 500

HAUTEUR 
UTILE (MM)

400

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

724 x 744 x 152915500 x 500

HAUTEUR 
UTILE (MM)

450

3 365 €  STEEL370V1

4 149 €STAR805DG

51

LAVERIE

50

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c
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s

LAVE-VAISSELLE À CAPOT - STEELTECH
LAVE-VAISSELLE - COMMANDES MÉCANIQUES

Panier 500 x 500 mm

LAVERIE
LAVE-VAISSELLE À CAPOT - STARTECH
LAVE-VAISSELLE - COMMANDES MÉCANIQUES

Affichage digital - Panier 500 x 500 mm

3 365 €

4 149 €

3 486 €

4 433 €



FROID 

KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C70710   265 €

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

SANS ADOUCISSEUR

- 8 PROGRAMMES DE LAVAGE 

DOTATION : 1 CASIER À ASSIETTES,  1 CASIER UNIVERSEL, 1 GODET À COUVERTS

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

HAUTEUR 
UTILE (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

724 x 764 x 1529 45015500 x 500

• �AFFICHAGE DIGITAL AVEC 8 PROGRAMMES 
DE LAVAGE DONT 1 SPÉCIAL CRISTAL, 1 CYCLE 
SPÉCIFIQUE POUR LE LAVAGE DES PLATEAUX 
ET 1 LAVAGE CONTINU

• �PASSAGE UTILE 450 MM

• �CUVE EMBOUTIE SANS SOUDURE

• �COMMANDES ÉLECTRONIQUES

• ���DOSEUR DE PRODUIT DE LAVAGE 

   & DE RINÇAGE

4 022 €  

NEO800V1

51

LAVERIE

Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE À CAPOT - NÉOTECH
COMMANDES ÉLECTRONIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

POUR PLUS DE RENDEMENT

2 PROGRAMMES COMPLÉMENTAIRES

VIDANGE ARCHIMEDE

4 022 €
4 433 €



KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C70710   265 €

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

724 x 818 x 152915500 x 500

SANS ADOUCISSEUR

- 8 PROGRAMMES DE LAVAGE 

DOTATION : 1 CASIER À ASSIETTES,  1 CASIER UNIVERSEL, 1 GODET À COUVERTS

HAUTEUR 
UTILE (MM)

450

• �AFFICHAGE DIGITAL AVEC 8 PROGRAMMES 
DE LAVAGE DONT 1 SPÉCIAL CRISTAL, 1 CYCLE 
SPÉCIFIQUE POUR LE LAVAGE DES PLATEAUX 
ET 1 LAVAGE CONTINU

• �PASSAGE UTILE 450 MM

• �CUVE EMBOUTIE SANS SOUDURE

• �COMMANDES ÉLECTRONIQUES

• �DOSEUR DE PRODUIT DE LAVAGE 

   & DE RINÇAGE

4 283 €

NEO801HV1

NOUVEAUTÉ

53

LAVERIE

52

Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE À CAPOT - NÉOTECH
COMMANDES SUR LE CAPOT EN HAUT

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

VIDANGE ARCHIMEDE

PARFAIT POUR LES INSTALLATIONS EN ANGLE

BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT

4 283 €



FROID 

KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C70710   265 €

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

SANS ADOUCISSEUR

- 8 PROGRAMMES DE LAVAGE 

DOTATION : 1 CASIER À ASSIETTES,  1 CASIER UNIVERSEL, 1 GODET À COUVERTS

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

HAUTEUR 
UTILE (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

724 x 818 x 1529 45015500 x 500

• �AFFICHAGE DIGITAL AVEC 8 PROGRAMMES 
DE LAVAGE DONT 1 SPÉCIAL CRISTAL, 1 CYCLE 
SPÉCIFIQUE POUR LE LAVAGE DES PLATEAUX 
ET 1 LAVAGE CONTINU

• �PASSAGE UTILE 450 MM

• �CUVE EMBOUTIE SANS SOUDURE

• �COMMANDES ÉLECTRONIQUES

• ��DOSEUR  DE PRODUIT DE LAVAGE 

   & DE RINÇAGE

7 069 €  

NEO800RV1

NOUVEAUTÉ

53

LAVERIE

Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE À CAPOT - NÉOTECH
AVEC CONDENSEUR DE BUÉE

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

VIDANGE ARCHIMEDE

ET BAISSE DES COÛTS D’UTILISATION

CONFORT DE L’OPÉRATEUR

7 069 €



KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C70710   265 €

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

721 x 755 x 156522500 x 500

SANS ADOUCISSEUR

- ��8 PROGRAMMES DE LAVAGE

DOTATION : 1 CASIER À ASSIETTES,  1 CASIER UNIVERSEL, 1 GODET À COUVERTS

HAUTEUR 
UTILE (MM)

465

• �AFFICHAGE DIGITAL AVEC 8 PROGRAMMES 
DE LAVAGE DONT 1 SPÉCIAL CRISTAL, 1 CYCLE 
SPÉCIFIQUE POUR LE LAVAGE DES PLATEAUX 
ET 1 LAVAGE CONTINU

• �PASSAGE UTILE 465 MM

• � COMMANDES ÉLECTRONIQUES

5 096 €

NEO803V1

55

LAVERIE

54

Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE À CAPOT - NÉOTECH
COMMANDES ÉLECTRONIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p
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s

POUR UN USAGE PLUS INTENSIF

JUSQU’À 200 COUVERTS

VIDANGE ARCHIMEDE

5 096 €
5 405 €



FROID 

KIT POMPE DE VIDANGE

KIT POMPE DE VIDANGE (NON MONTÉ)

RÉFÉRENCE : C70710   265 €

DURANT LE RINÇAGE UNE PARTIE DE L’EAU 
DE LA CUVE EST ÉVACUÉE. CE SYSTÈME DE 
VIDANGE ÉVACUE EN PRIORITÉ L’EAU SALE 
DANS LE FOND DE LA CUVE, PERMETTANT UNE 
ÉCONOMIE D’EAU ET DE PRODUITS LESSIVIELS. 

CE SYSTÈME PERMET D’UTILISER UNE CUVE 
DE LAVAGE DE FAIBLE VOLUME ET ÉVITE ÉGA-
LEMENT TOUTE ÉVENTUELLE REMONTÉE 
D’ODEUR.

SANS ADOUCISSEUR

- 11 PROGRAMMES DE 
LAVAGE 

DOTATION : 1 CASIER À ASSIETTES,  1 CASIER UNIVERSEL, 1 GODET À COUVERTS

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

HAUTEUR 
UTILE (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

788 x 755 x 1565 46530600 x 500

• �AFFICHAGE DIGITAL AVEC 11 PROGRAMMES 
DE LAVAGE DONT 1 SPÉCIAL CRISTAL, 1 CYCLE 
SPÉCIFIQUE POUR LE LAVAGE DES PLATEAUX 
ET 1 LAVAGE CONTINU

• �PASSAGE UTILE 465 MM

• � COMMANDES ÉLECTRONIQUES

6 048 €

NEO803LV1

55

LAVERIE

Panier 600 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE À CAPOT - NÉOTECH
COMMANDES ÉLECTRONIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

CAPACITÉ 22 ASSIETTES
PANIER 600 X 500 MM 

VIDANGE ARCHIMEDE

2 EN 1 :  LAVE-VAISSELLE
ET LAVE-USTENSILES

6 048 €
6 308 €



DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

721 x 755 x 156522500 x 500

SANS ADOUCISSEUR

- ��11 PROGRAMMES DE 
   LAVAGE

DOTATION : 1 CASIER À ASSIETTES,  1 CASIER UNIVERSEL, 1 GODET À COUVERTS

HAUTEUR 
UTILE(MM)

465

• �AFFICHAGE DIGITAL AVEC 11 PROGRAMMES 
DE LAVAGE DONT 1 CYCLE SPÉCIAL D’AUTO 
NETTOYAGE

• CUVE EMBOUTIE DE 22 LITRES

• � MODÈLE GRAND RENDEMENT

• �DOSEURS PÉRISTALTIQUES DE PRODUITS DE 
LAVAGE ET RINÇAGE

• �COMMANDES ÉLECTRONIQUES

D’ÉLIMINER LE NUAGE DE VAPEUR À
L’OUVERTURE DU CAPOT

DE RÉDUIRE LA TEMPÉRATURE DE SORTIE 
DE L’AIR CHAUD À MOINS DE 30°C

DE RÉDUIRE DE 30 % LA CONSOMMATION
ÉLECTRIQUE PAR CYCLE

D’AUGMENTER LA TEMPÉRATURE DE L’EAU
D’ALIMENTATION D’ENVIRON 20°C 
(POUR UNE ALIMENTATION D’EAU À 15°C)

SES AVANTAGES MAJEURS

9 250 €

TOP820R

57

LAVERIE

56

Commandes électroniques - Panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE À CAPOT - TOPTECH
AVEC CONDENSEUR DE BUÉE

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

GRÂCE AU CONDENSEUR DE BUÉE

JUSQU’À 30% D’ÉCONOMIE D’ÉNERGIE

DIGITAL

AFFICHAGE 9 250 €
9 377 €



FROID 

TABLE ENTRÉE / SORTIE TABLES ENTRÉE/SORTIE POUR

TABLES DE PRÉLAVAGE POUR

MACHINES À PANIER 500 X 500 OU 600 X 500* MM
*EN LIGNE UNIQUEMENT POUR LES MACHINES 600 X 500

TABLES ENTRÉE/SORTIE

MACHINES À PANIER 500 X 500 OU 600 X 500* MM
*EN LIGNE UNIQUEMENT POUR LES MACHINES 600 X 500

MACHINES À PANIER 600 X 500 MM
(CONFIGURATION EN ANGLE)

57

LAVERIE

Environnement pour lave-vaisselle à capot

TABLES POUR LAVE-VAISSELLE
À CAPOT

POUR ACCROCHAGE À 
DROITE OU GAUCHE

POUR ACCROCHAGE À
DROITE

POUR ACCROCHAGE À
GAUCHE

POUR ACCROCHAGE À
DROITE

POUR ACCROCHAGE À
GAUCHE

DIM. (L X P X H) :
700 X 575 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
700 X 715 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
700 X 715 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
1200 X 715 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
1200 X 715 X 850 MM

PAP707 PAP707D PAP707G PAP712D PAP712G

POUR ACCROCHAGE À 
DROITE OU GAUCHE

POUR ACCROCHAGE À
DROITE

POUR ACCROCHAGE À
GAUCHE

POUR ACCROCHAGE À
DROITE

POUR ACCROCHAGE À
GAUCHE

DIM. (L X P X H) :
700 X 670 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
700 X 770 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
700 X 770 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
1200 X 770 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
1200 X 770 X 850 MM

PAP77C PAP77DC PAP77GC PAP127DC PAP127GC

POUR ACCROCHAGE À 
GAUCHE

POUR ACCROCHAGE À
DROITE

POUR ACCROCHAGE À
GAUCHE

POUR ACCROCHAGE À
DROITE

DIM. (L X P X H) :
1200 X 715 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
1200 X 715 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
1200 X 715 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
1200 X 715 X 850 MM

PAP712GV PAP712DV PAP712GVF PAP712DVF

452 € 599 € 599 € 838 € 838 €

1 312 €

530 € 776 € 776 € 1 058 € 1 058 €

1 312 € 1 411 € 1 411 €



QUELQUES EXEMPLES

D’IMPLANTATION DES TABLES & DES MACHINES

59

LAVERIE

58

TABLES POUR LAVE-VAISSELLE
À CAPOT

TABLE ENTRÉE / SORTIE TABLES ENTRÉE/SORTIE POUR
MACHINES À PANIER 500 X 500 OU 600 X 500* MM

*EN LIGNE UNIQUEMENT POUR LES MACHINES 600 X 500

POUR ACCROCHAGE À 
DROITE

POUR ACCROCHAGE À
GAUCHE

DIM. (L X P X H) :
800 X 710 X 850 MM

DIM. (L X P X H) :
800 X 700 X 850 MM

PAP87D PAP87G

70
0

770 1200

75
5

70
0

7701200

7
5
5

12
00

770 1200

75
5

7701200

12
00

7
5
5

PAP712DVF PAP712DVF

PA
P7
7D
C

PA
P1
27
G
C

PAP712GVF

PA
P1
27
D
C

PAP712GVF

PA
P7
7G
C

51
0

634 8001200

70
0

Ø 175

634

51
0

800 1200

70
0

Ø 175

PAP712GVF PAP87D PAP712DVFPAP87G

70
0

770 1200

75
5

70
0

7701200

7
5
5

12
00

770 1200

75
5

7701200

12
00

7
5
5

PAP712DVF PAP712DVF

PA
P7
7D
C

PA
P1
27
G
C

PAP712GVF

PA
P1
27
D
C

PAP712GVF

PA
P7
7G
C

51
0

634 8001200

70
0

Ø 175

634

51
0

800 1200

70
0

Ø 175

PAP712GVF PAP87D PAP712DVFPAP87G

70
0

770 1200

75
5

70
0

7701200

7
5
5

12
00

770 1200

75
5

7701200

12
00
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5
5

PAP712DVF PAP712DVF

PA
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7D
C
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27
G
C

PAP712GVF

PA
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27
D
C

PAP712GVF

PA
P7
7G
C

51
0

634 8001200

70
0

Ø 175

634

51
0

800 1200

70
0

Ø 175

PAP712GVF PAP87D PAP712DVFPAP87G

70
0

770 1200

75
5

70
0

7701200

7
5
5

12
00

770 1200

75
5

7701200

12
00

7
5
5

PAP712DVF PAP712DVF
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7D
C
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P1
27
G
C

PAP712GVF
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27
D
C

PAP712GVF

PA
P7
7G
C

51
0

634 8001200

70
0

Ø 175
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51
0

800 1200
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0
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PAP712GVF PAP87D PAP712DVFPAP87G
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5

70
0
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5
5
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5
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7D
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C
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C
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C
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0
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0
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0
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0
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0
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0
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5

70
0
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0
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0
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51
0

634 7001200
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0
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0

721
1921
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4
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0
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4
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G
V
F
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G
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0

700 1200
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0
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0
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0
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G
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0

700 1200
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0

Ø 175

PAP712DVFPAP707G

685 € 685 €



FROID 

1 PANIER INOX 560 X 630 MMDOTATION 1 PANIER INOX 560 X 630 MMDOTATION

DOTATION : 1 PANIER INOX 500 X 600 MM

LAVE-USTENSILES

SANS ADOUCISSEUR

DIMENSIONS
(LXPxH) (MM)

HAUTEUR 
UTILE(MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

670 x 720 x 1472 40020500 x 600

5 180 €  NEO900

LAVE USTENSILE / LAVE BATTERIE LAVE USTENSILE / LAVE BATTERIE
SANS ADOUCISSEUR

H. PORTE OUVERTE : 2000 MM
SANS ADOUCISSEUR

H. PORTE OUVERTE : 2215 MM

DIMENSIONS
(LXPxH) (MM)

CUVE
(L)

650

HAUTEUR 
UTILE(MM)

PANIER
(MM)

720 x 780 x 1700

37

560 x 630

DIMENSIONS
(LXPxH) (MM)

CUVE
(L)

850

BORDS 
TOMBÉS (MM)

PANIER
(MM)

720 x 780 x 2170

560 x 630 

37

59

6 390 €NEO901 7 350 €NEO902

59

LAVERIE

Panier 500 x 600 mm & 560 x 630 mm

LAVE-USTENSILES -  LAVE-BATTERIE
NEOTECH - COMMANDES ÉLECTRONIQUES

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

5 180 €

7 350 €6 390 €

5 302 €

7 455 €6 464 €



SANS ADOUCISSEUR

COÛTS D’UTILISATION

ET RÉDUCTION DES

CONFORT DE L’OPÉRATEUR

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

560 x 630

600

HAUTEUR 
UTILE(MM)

560 x 630

37

719 x 782 x 1956

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

HAUTEUR 
UTILE(MM)

800

719 x 782 x 2156

37

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

1 PANIER DE 560 X 630 MMDOTATION PANIER 1 PANIER DE 560 X 630 MMDOTATION PANIER

AVEC CONDENSEUR DE BUÉE AVEC CONDENSEUR DE BUÉE

61

LAVERIE

60

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

Avec condenseur de buée / Panier 560 x 630 mm

LAVE-USTENSILES -  LAVE-BATTERIE
TOPTECH - COMMANDES ÉLECTRONIQUES

SANS ADOUCISSEUR

AFFICHAGE DIGITAL

NOUVEAUTÉ

600 mm 800 mm

10 486 € 11 507 €

10 486 € TOP921RV1 11 507 €TOP922RV1



FROID 

SANS ADOUCISSEUR SANS ADOUCISSEUR

ET RÉDUCTION DES COÛTS D’UTILISATION

CONFORT DE L’OPÉRATEUR

1 PANIER DE 700 X 700 MMDOTATION PANIER 1 PANIER DE 1 320 X 700 MMDOTATION PANIER

AVEC CONDENSEUR DE BUÉE AVEC CONDENSEUR DE BUÉE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

800

HAUTEUR 
UTILE(MM)

PANIER
(MM)

853 x 857 x 2187

68

700 x 700

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

CUVE
(L)

800

HAUTEUR 
UTILE(MM)

PANIER
(MM)

1465 x 857 x 2187

1320 x 700

131

6161

LAVERIE

AFFICHAGE DIGITAL

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

Avec condenseur de buée / Panier 700 x 700 & 1320 x 700 mm

LAVE-USTENSILES -  LAVE-BATTERIE
TOPTECH - COMMANDES ÉLECTRONIQUES

NOUVEAUTÉ

800 mm 800 mm

15 206 € 20 950 €

15 206 €  20 950 €TOP923RV1 TOP924RV1



Construction modulaire pouvant 
être assemblée sur site et qui 

Préfiltre de cuve en INOX.
Premier niveau de filtration qui 

Carrosserie double paroi 
qui garantit une meilleure 

Bras de lavage tout inox, équipés 
chacun de 12 buses. Aspersion de 

Cuves totalement embouties
et angles parfaitement arrondis :

Le panier est détecté par un 
capteur électromécanique.

permet de faire face aux 
problèmes de couloirs étroits.

permet de retenir les plus gros
résidus, et optimise ainsi
la qualité du lavage.

isolation thermique et un 
fonctionnement plus silencieux.

l’eau sous forme de lames 
extrêmement régulières.
Aucune déperdition.

évacuation de tous les résidus 
et nettoyage ultra simplifié.

Permet de réaliser des 
économies d’énergie en cas de 
travail intermittent.

FINITIONS EXCEPTIONNELLES

LE LAVE-VAISSELLE

À AVANCEMENT AUTOMATIQUE

63

LAVERIE

62

LAVE-VAISSELLE 
À AVANCEMENT AUTOMATIQUE

Commandes électroniques - panier 500 x 500 mm



FROID 

LAVAGE + RINÇAGE

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

HAUTEUR 
UTILE (MM)

CUVE
(L)

PANIER
(MM)

1150 x 770 x 1615 45070500 x 500

• �2 PROGRAMMES DE LAVAGE

• HAUTEUR UTILE DE 450 MM

• CARROSSERIE DOUBLE PAROI

• OPTION ZONE DE SÉCHAGE 

   ( EN ANGLE OU EN LIGNE ) 

DOTATION : 1 CASIER À ASSIETTES,  1 CASIER À VERRES, 1 GODET À COUVERTS

11 500 €  ISY31101

Large ouverture de 450 mm 
qui permet le lavage

des plateaux, des ustensiles,
des gamelles volumineuses

et des paniers.

63

LAVERIE

Commandes électroniques - panier 500 x 500 mm

LAVE-VAISSELLE 
À AVANCEMENT AUTOMATIQUE

G
A R A N T I E

2
ans p

iè
c

e
s

LAVAGE + RINÇAGEULTRA COMPACT

11 500 €
11 779 €



LONGUEUR : 1 800 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1800 X 700 X 900 MM

TTC718ET
LONGUEUR : 1 600 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1600 X 700 X 900 MM

TTC716ET
LONGUEUR : 1 400 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1400 X 700 X 900 MM

TTC714ET

LONGUEUR : 1 800 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1800 X 700 X 900 MM

TTC718T
LONGUEUR : 1 600 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1600 X 700 X 900 MM

TTC716T
LONGUEUR : 1 400 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1400 X 700 X 900 MM

TTC714T

TABLES CENTRALES

TABLES CENTRALES

SANS ÉTAGÈRE BASSE

AVEC ÉTAGÈRE BASSE

LES TABLES SANS ÉTAGÈRE INFÉRIEURE SONT RENFORCÉES AVEC UN TUBE DE 40 X 40 SUR 3 CÔTÉS.

LES TABLES AVEC ÉTAGÈRE INFÉRIEURE SONT FABRIQUÉES AVEC DOUBLE PLI ÉCRASÉ SANS BAVURE ET RENFORCÉES PAR DES OMÉGAS 
GARANTISSANT UNE MEILLEURE RIGIDITÉ.

Bords tombés de 40 mm

Table sur pied à monter, livrée à plat

Top renforcé et insonorisé

Réalisation en acier inox alimentaire de 
qualité AISI 441 avec finition brossée et polie

Piètement tube carré de 40 x 40 mm en 
INOX AISI 441 épaisseur 1 mm

65

INOX

64

Profondeur 700 mm

TABLE DE TRAVAIL INOX 
CENTRALES

412 €

515 €

441 €

554 €

477 €

600 €

450 €

559 €

473 €

618 €

506 €

678 €



LONGUEUR : 1 800 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1800 X 700 X 900 MM

TTA718ET
LONGUEUR : 1 600 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1600 X 700 X 900 MM

TTA716ET
LONGUEUR : 1 400 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1400 X 700 X 900 MM

TTA714ET

LONGUEUR : 1 400 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1400 X 700 X 900 MM

TTA714T
LONGUEUR : 1 800 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1800 X 700 X 900 MM

TTA718T
LONGUEUR : 1 600 MM

4 BORDS TOMBÉS
DIM. (L X P X H) :

1600 X 700 X 900 MM

TTA716T

TABLES ADOSSÉES
SANS ÉTAGÈRE BASSE

LES TABLES SANS ÉTAGÈRE INFÉRIEURE SONT RENFORCÉES AVEC UN TUBE DE 40 X 40 SUR 3 CÔTÉS.

TABLES ADOSSÉES
AVEC ÉTAGÈRE BASSE

LES TABLES AVEC ÉTAGÈRE INFÉRIEURE SONT FABRIQUÉES AVEC DOUBLE PLI ÉCRASÉ SANS BAVURE ET RENFORCÉES PAR DES OMÉGAS 
GARANTISSANT UNE MEILLEURE RIGIDITÉ.

FROID 

Table sur pied à monter, livrée à plat

Table adossée avec dosseret arrière de +85 mm

Top renforcé et insonorisé

Bords tombés de 40 mm

65

INOX

Profondeur 700 mm

TABLES DE TRAVAIL INOX
ADOSSÉES

Réalisation en acier inox alimentaire de qualité 
AISI 441 avec finition brossée et polie

Piètement tube carré de 40 x 40 mm en 
INOX AISI 441 épaisseur 1 mm

466 €

569 €

502 €

614 €

550 €

673 €

617 €

617 €

532 €

683 €

578 €

753 €



Bords tombés de 40 mm

Alimentation mono 203 V + T

Hauteur du plan de travail 900 mm

Chauffage ventilé réglable par thermostat

Structure et étagères en INOX 

Top renforcé et insonorisé

Réalisation en acier inox alimentaire de 
qualité AISI 441 avec finition brossée et polie

MEUBLES ADOSSÉS AVEC DOSSERET ARRIÈRE HAUTEUR 
85 MM, 4 BORDS TOMBÉS ET UNE PROFONDEUR  DE 700 MM

67

INOX

66

Profondeur 700 mm

MEUBLES CHAUDS CENTRAUX
MEUBLES CHAUFFANTS INOX

LONGUEUR : 1 600 MM LONGUEUR : 1 800 MM

2 PORTES COULISSANTES 2 PORTES COULISSANTES

TCH16T TCH18T

DIMENSIONS (L x P x H) : 1 600 X 700 X 900 MM DIMENSIONS (L x P x H) : 1 800 X 700 X 900 MM

1 731 € 2 049 €
1 836 € 2 214 €



ÉGOUTTOIR DROITE

PIÈTEMENT SIMPLE
CUVE : 600 X 500 X 325 MM
EXT. : 1400 X 700 X 900 MM

FROID 

Bords tombés de 40 mm

Habillage cache bac sur 3 faces

Dosseret arrière hauteur 85 mm

Plan de travail embouti en inox AISI 304 
épaisseur 10/10

67

INOX

Profondeur 700 mm

PLONGES 1 & 2 BACS

ÉGOUTTOIR GAUCHE

PIÈTEMENT SIMPLE
CUVE : 600 X 500 X 325 MM
EXT. : 1400 X 700 X 900 MM

PG126GT
OPTION ÉTAGÈRE BASSE

ETAGÈRE BASSE POUR PLONGE
1 BAC, LONGUEUR 1400 MM.

RÉFÉRENCE : 
ETPG126T   186 €

TABLES ADOSSÉES
SANS ÉTAGÈRE BASSE

ÉGOUTTOIR DROITE

PIÈTEMENT SIMPLE
CUVE : 500 X 500 X 325 MM
EXT. : 1800 X 700 X 900 MM

PG185DT
ÉGOUTTOIR GAUCHE

PIÈTEMENT SIMPLE
CUVE : 500 X 500 X 325 MM
EXT. : 1800 X 700 X 900 MM

PG185GT
OPTION ÉTAGÈRE BASSE

ETAGÈRE BASSE POUR PLONGE 2 
BACS, LONGUEUR 1800 MM

RÉFÉRENCES : 
ETPG185T   210 €

TABLES ADOSSÉES
SANS ÉTAGÈRE BASSE

PG126DT

756 €

1 024 €

756 €

1 024 €

820 €

1 121 €

820 €

1 121 €



• Air pulsé avec Combi Clima 30°C - 300°C.

• �Vapeur 30°C - 130°C (basse température, 
atmosphérique, forcée).

• Mixte avec Combi Clima 30°C - 300°C.

• �Remise en température avec Combi Clima 
120°C - 140°C.

• Cuissons en séquence automatique.

• Maintien en température avec Combi Clima.

Le système breveté Fast-Dry® (séchage rapide) 
permet d’obtenir des petits plats croustillants 
et gratinés par déshumidification rapide de la 
chambre de cuisson.

Système automatique de mesure et de contrôle du 
pourcentage d’humidité en chambre de cuisson.

FONCTIONNEMENT
MODES DE FAST-DRY ©

COMBI CLIMA

Le système de nettoyage et de désinfection assuré par un injecteur tournant contrôlé par ordinateur est fixé 
dans la chambre de cuisson sans autres accessoires; l’injecteur pulvérise l’eau de lavage et le détergent, le 
ventilateur les distribue dans chaque angle de la chambre; le programme peut être actionné en tout moment 
de la journée et sans devoir refroidir la chambre ou ouvrir la porte; 4 modes de nettoyage: soft, pour un lavage 
quotidien, medium pour une action plus intense, hard pour la saleté difficile et même manuel pour des 
interventions spéciales.

(OPTION)
WASHING COMBI SYSTEM

99 programmes programmables

4 cycles en séquence automatique

Programmes de cuisson / téléchargement des données HACCP

Plus de 90 recettes testées et mémorisées, avec sonde

Combi Clima avec évent automatique Fast-Dry

Programme de lavage semi-automatique de série

Interface USB pour mise à jour logiciel

Autoreverse : 
distribution de l’air dans la chambre avec inversion
automatique du sens de rotation du ventilateur
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Commandes électroniques en haut

FOURS MIXTES À INJECTION

LA GAMME DE 
CUISSON INTEMPORELLE

G
A R A N T I E
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SUPPORT SIMPLE POUR FOUR 
10 NIVEAUX GN 1/1

SUPPORT SIMPLE POUR FOUR 6 NIVEAUX 
GN 2/3 ET GN 1/1 SUPPORT MURAL POUR FOUR 6 NIVEAUX 

GN 2/3DIM. (L X P X H) :
510 X 648 X 720 MM

DIM. (L X P X H) :
510 X 648 X 870 MM

CSR101 CSR061 SM026

SUPPORTS

POUR FOURS

69
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Commandes électroniques en haut

FOURS MIXTES À INJECTION

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

NOMBRE
DE REPAS

4007,75

ALIMENTATION
(V)

PUISSANCE
(KW)

510 x 800 x 73030 à 80

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

NOMBRE
DE REPAS

40015,5

ALIMENTATION
(V)

PUISSANCE
(KW)

510 x 800 x 97080 à 150

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

NOMBRE
DE REPAS

4005,25

ALIMENTATION
(V)

PUISSANCE
(KW)

510 x 625 x 73020 à 50

DISTANCE ENTRE LES NIVEAUX : 
60 MM

DISTANCE ENTRE LES NIVEAUX : 
60 MM

DISTANCE ENTRE LES NIVEAUX : 
60 MM

6 NIVEAUX GN 1/110 NIVEAUX GN 1/1 6 NIVEAUX GN 2/3

887 € 806 € 576 €899 € 818 € 584 €

LA GAMME DE 
CUISSON INTEMPORELLE

G
A R A N T I E
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8 630 € 6 600 € 5 930 €
8 728 € 6 682 € 6 000 €

8 630 €BACEV101S 6 600 €BACEV061S 5 930 €BACEV026S



4 NIVEAUX GN 2/3 5 NIVEAUX GN 1/1 7 NIVEAUX GN 1/1NOC071M : 4 460 €

DE ROTATION DE OU DES TURBINES

ENTIÈREMENT EN INOX AISI 304

INVERSION AUTOMATIQUE DU SENS

AIR PULSÉ DE 70°C À 300°C
AIR PULSÉ AVEC HUMIDIFICATEUR

MODES DE CUISSON

DURÉE PROGRAMMABLE
FONCTIONNEMENT EN CONTINU

MODES DE FONCTIONNEMENT :

71

CUISSON

70

Commandes mécaniques 4,5 & 7 niveaux

FOURS À AIR PULSÉ ÉLECTRIQUES

2,6

PUISSANCE
(KW)

7,25

PUISSANCE
(KW)

12,5

PUISSANCE
(KW)

640 x 565 x 525

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

830 x 640 x 595

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

830 x 640 x 760

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

ALIMENTATION
(V)

mono 230

ALIMENTATION
(V)

TRI 400 + N + T

ALIMENTATION
(V)

TRI 400 + N + T

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

2 030 € 3 490 € 4 460 €
2 059 € 3 530 € 4 559 €

LA GAMME DE 
CUISSON INTEMPORELLE

G
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2 030 €NOC023M 3 490 €NOC051M 4 460 €NOC071M



AIR PULSÉ DE 70°C À 300°C
AIR PULSÉ AVEC HUMIDIFICATEUR

VAPEUR DE 70°C À 100°C
MIXTE AIR PULSÉ / VAPEUR DE 70°C À 300°C

MODES DE CUISSON

DURÉE PROGRAMMABLE
FONCTIONNEMENT EN CONTINU

MODES DE FONCTIONNEMENT :

71

CUISSON
FOURS MIXTES À INJECTION DIRECTE

Commandes mécaniques 5 & 7 niveaux GN 1/1

5 NIVEAUX GN 1/1 7 NIVEAUX GN 1/1

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

830 x 640 x 595

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

830 x 640 x 760

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

7,25

PUISSANCE
 (KW)

ALIMENTATION
(V)

Tri 400 + N + T

ALIMENTATION
(V)

Tri 400 + N + T

12,5

PUISSANCE
RESTITUÉE (KW)

HUMIDIFICATEUR AVEC RÉGULATEUR

INVERSION AUTOMATIQUE DU SENS 

AUTOMATIQUE

DE ROTATION DE OU DES TURBINES

LA GAMME DE 
CUISSON INTEMPORELLE

 4 400 €NOVO51M  4 400 €NOVO71M

G
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4 400 € 5 750 €
4 534 € 5 816 €



AIR PULSÉ DE 70°C À 300°C
AIR PULSÉ AVEC HUMIDIFICATEUR

VAPEUR DE 70°C À 100°C
MIXTE AIR PULSÉ / VAPEUR DE 70°C À 300°C

MODES DE CUISSON

AUTOMATIQUE AVEC RECETTES PRÉ-MÉMORISÉES
PROGRAMMABLE 99 PROGRAMMES,

AVEC 4 CYCLES, SÉQUENCE AUTOMATIQUE
DURÉE PROGRAMMABLE

FONCTIONNEMENT EN CONTINU

MODES DE FONCTIONNEMENT :

INVERSION AUTOMATIQUE DU SENS 

HUMIDIFICATEUR AVEC RÉGULATEUR

73
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72

FOURS MIXTES À INJECTION DIRECTE

Commandes électroniques 5 & 7 niveaux 600 x 400 mm LA GAMME DE 
CUISSON INTEMPORELLE

5 NIVEAUX 600 X 400 7 NIVEAUX 600 X 400

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

900 x 715 x 595

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

75

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

900 x 715 x 760

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

75

7,25

PUISSANCE
 (KW)

ALIMENTATION
(V)

Tri 400 + N + T

ALIMENTATION
(V)

Tri 400 + N + T

12,5

PUISSANCE
RESTITUÉE (KW)

AUTOMATIQUE

DE ROTATION DE OU DES TURBINES

TURBINE À 2 VITESSES DE SÉRIE

6 830 €NOP074S5 500 €NOP054S

G
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5 500 € 6 830 €
5 589 € 6 913 €



7 NIVEAUX GN 1/1 10 NIVEAUX GN 1/1 10 NIVEAUX GN 1/1

NOV071SSC : 5 907 € NOV101SSC : 6 933 € NOV101M : 6 050 €

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
AVEC SONDE À COEUR

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
AVEC SONDE À COEUR COMMANDES MÉCANIQUES

SUR DEMANDE SUR DEMANDE

DURÉE PROGRAMMABLE
FONCTIONNEMENT EN CONTINU

AUTOMATIQUE AVEC RECETTES PRÉ-MÉMORISÉES
PROGRAMMABLE 99 PROGRAMMES, AVEC 4 CYCLES,

SÉQUENCE AUTOMATIQUE
DURÉE PROGRAMMABLE OU AVEC SONDE À COEUR

FONCTIONNEMENT EN CONTINU
MAINTIEN ET REMISE EN TEMPÉRATURE

MODES DE FONCTIONNEMENT
POUR COMMANDES MÉCANIQUES :

MODES DE FONCTIONNEMENT
POUR COMMANDES ÉLECTRONIQUES :

AIR PULSÉ DE 70°C À 300°C
AIR PULSÉ AVEC HUMIDIFICATEUR

VAPEUR DE 70°C À 100°C
MIXTE AIR PULSÉ / VAPEUR 

DE 70°C À 300°C

MODES DE CUISSON

73
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Commandes mécaniques ou électroniques - GN 1/1

FOURS MIXTES À INJECTION DIRECTE

LA GAMME DE 
CUISSON INTEMPORELLE

12,5

PUISSANCE
(KW)

14,5

PUISSANCE
(KW)

14,5

PUISSANCE
(KW)

830 x 640 x 760

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

830 x 640 x 970

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

830 x 640 x 970

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

ALIMENTATION
(V)

TRI 400 + N + T

ALIMENTATION
(V)

TRI 400 + N + T

ALIMENTATION
(V)

TRI 400 + N + T

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

DIST. ENTRE LES 
NIVEAUX (MM)

70

5 907 €NOV071S 6 933 €NOV101S 6 050 €NOV101M

G
A R A N T I E
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5 907 € 6 933 € 6 050 €
6 403 € 7 516 € 6 993 €



• �Chambre fermée d’une façon étanche à angles 
arrondis

• �Calorifugeage total avec de la laine de roche ou 
de verre

• Coulisseaux de tiroirs inox (modèles à tiroirs)

• �Garnitures d’étanchéité en matériel alimentaire, 
très résistantes à la chaleur, faciles à nettoyer 
et extrêmement solides

• �Chauffage statique de l’enceinte obtenu à l’aide 
de résistances à fil de basses consommation 
qui enveloppent entièrement l’enceinte

• Portables

• Alimentation mono 230 V + T.

• �Contrôle électronique du temps, de la 
température

• Température d’exercice réglable de 30°c à 120°c

• ��2 évents réglables d’évacuation de l’humidité, 
sur la porte et sur la paroi du fond de l’enceinte

• �Superposables

• �Encastrable (à préciser à la commande)

• �Porte réversible (modèles avec porte)

• �Pieds à ventouse

• �Poignées de transports latérales

• �Thermostat de sécurité.

DE CONSTRUCTION
CARACTÉRISTIQUES

FONCTIONNELLES
CARACTÉRISTIQUES

RESTAURATION COMMERCIALE

Permet de faire du maintien au chaud pour un service en toute sérénité

ÉCOLES ET HÔPITAUX

Plats toujours servis à la bonne température, tout en maintenant les caractéris-
tiques organoleptiques naturelles, même sur plusieurs services et pour un grand 
nombre de personnes, dans des pièces différentes et distantes

BANQUETING

Les modèles sur roues permettent la liberté maximale de déplacement, où l’on 
veut et lorsque cela est nécessaire

SELF SERVICE

Un approvisionnement prêt et chaud toujours à la disposition, une réserve simple 
et rapide

COLLECTIVITÉS

Plats de haute qualité, en temps réduit et pour un grand nombre de persones

PROCESSUS

CUISSON SERVICEMAINTIEN DE LA CHALEUR
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Série HSW

TIROIRS / ARMOIRES DE MAINTIEN AU CHAUD

BAC GN 1/1

HSW013E 

G
A R A N T I E
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75

CUISSON

Série HSW

TIROIRS DE MAINTIEN AU CHAUD
INTRODUCTION DU PLATEAU CÔTÉ LARGE

2 BACS GN 1/1 (PROF. 150 MM)

2 BACS GN 1/1 (PROF. 150 MM)

3 BACS GN 1/1 (PROF. 150 MM)

3 BACS GN 1/1 (PROF. 150 MM)

HSW002E : 3 317 €

 HSW012E : 2 873 €

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

450 X 650 X 510

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

660 x 585 x 510

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

450 X 650 X 720

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

660 x 585 x 720

ALIMENTATION
(V)

mono 230 + t

ALIMENTATION
(V)

mono 230 + t

1

PUISSANCE 
(KW)

1

PUISSANCE 
(KW)

1

PUISSANCE 
(KW)

1

PUISSANCE 
(KW)

Série HSW

CUISSONFROID 
ARMOIRES DE MAINTIEN AU CHAUD

INTRODUCTION DU PLATEAU CÔTÉ ÉTROIT
CUISSON

POIDS
(KG)

48

POIDS
(KG)

67

ALIMENTATION
(V)

mono 230 + t

ALIMENTATION
(V)

mono 230 + t

POIDS
(KG)

40

POIDS
(KG)

60

2 873 €HSW012E 3 451 €HSW013E

3 317 €HSW002E 4 055 €HSW003E

G
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2 873 €

3 317 €

3 451 €

4 055 €



VOLUME DE 26 LITRES

77

CUISSON
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CUISSON

FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS
1050 W RESTITUÉS

FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS
1050 W RESTITUÉS

Commandes mécaniques

Commandes électroniques programmables

CM1099AC : 852 €

VOLUME DE 26 LITRESVOLUME DE 26 LITRES

• ��Commandes mécaniques avec minuterie de  
35 minutes.

• 5 niveaux de puissance de 0 à 100 %.
• 1 niveau de décongélation.

• Minuterie pré réglée 45 sec.
• �Possibilité de régler la minuterie de 30 sec.  à 10 min.

• Touche départ instantané
• 4 niveaux de puissance + 1 niveau de décongélation
• 20 mémoires programmables
• Touche « Plus 30 secondes »

G
A R A N T I E
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PUISSANCE
ABSORBÉE (KW)

DIM. INT.
(LxPxH) (MM)

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

PUISSANCE
RESTITUÉE (KW)

1450 349 x 336 x 225 517 x 412 x 2971050

PUISSANCE
ABSORBÉE (KW)

DIM. INT.
(LxPxH) (MM)

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

PUISSANCE
RESTITUÉE (KW)

1450 349 x 336 x 225 517 x 412 x 2971050

PUISSANCE
ABSORBÉE (KW)

DIM. INT.
(LxPxH) (MM)

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

PUISSANCE
RESTITUÉE (KW)

1450 349 x 336 x 225 517 x 412 x 2971050

FOUR AVEC TOUCHE

UNIQUE CAFÉTÉRIA

FOUR À SOL FIXE

CARROSSERIE & INTÉRIEUR INOX

852 €CM1099AC

 659 €CM1089A

567 €CM1099A

567 € 852 €

659 €

618 € 922 €

716 €
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CUISSON

Commandes électroniques programmables

FOURS MICRO-ONDES PROFESSIONNELS
1050 & 1850 W RESTITUÉS

1 374 €CM1529A 1 553 €CM1929A

MICRO-ONDES 26 LITRES
2 MAGNÉTONS

MICRO-ONDES 26 LITRES
2 MAGNÉTONS

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

464 x 557 x 368

DIM. INT.
(LxPxH) (MM)

370 x 370 x 190

DIM. EXT.
(LxPxH) (MM)

464 x 557 x 368

DIM. INT.
(LxPxH) (MM)

370 x 370 x 190

1 500

PUISSANCE
RESTITUÉE (KW)

ALIMENTATION
(V)

230 mono+N+T

ALIMENTATION
(V)

230 mono+N+T

1 850

PUISSANCE
RESTITUÉE (KW)

CARROSSERIE & CAVITÉ

5 NIVEAUX DE PUISSANCE

SIGNAL SONORE DE FIN

EN ACIER INOX

UN FOUR MICRO-ONDE PROFESSIONNEL QUI PEUT AUSSI ÊTRE 
UTILISÉ EN FONCTIONNEMENT LIBRE-SERVICE DE PART SA 

FACILITÉ D’UTILISATION

G
A R A N T I E
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1 374 € 1 553 €
1 474 € 1 659 €
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CUISSON

Salamandre électrique à plafond mobile 
Vitrocéramique

SALAMANDRES ÉLECTRIQUES / GAZ
SÉRIE INNOVANTE - SYSTÈME DE DÉTÉCTION DE PLAT

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

SURFACE
UTILE (MM)

tri 3805

ALIMENTATION
(V)

PUISSANCE
(KW)

600 x 640 x 590495 x 375

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

SURFACE
UTILE (MM)

mono 2303

ALIMENTATION
(V)

PUISSANCE
(KW)

600 x 640 x 590495 x 375

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

SURFACE
UTILE (MM)

tri 3804,5

ALIMENTATION
(V)

PUISSANCE
(KW)

800 x 640 x 590740 x 375

ZONES DE CHAUFFE : 2ZONES DE CHAUFFE : 2 ZONES DE CHAUFFE : 3

SALAMANDRE ÉLECTRIQUESALAMANDRE ÉLECTRIQUE SALAMANDRE ÉLECTRIQUE

SYSTÈME DE DÉTECTION DE PLAT (PDS), 
POUR UNE UTILISATION “COUP DE FEU”. 
UNE FOIS LA FONCTION PDS SÉLECTIONNÉE 
GRÂCE AU BOUTON DE COMMANDE, LE 
CONTACT DU PLAT AVEC LA BARRE INOX 
AU DESSUS DU PLAN-GRILLE DÉCLENCHE 
AUTOMATIQUEMENT LA CHAUFFE DES 
FOYERS VITROCÉRAMIQUES.
DÈS QUE LE PLAT EST RETIRÉ, LES FOYERS
S’ÉTEIGNENT.

2 À 3 ZONES DE CHAUFFE INDÉPENDANTES

ENTRETIEN AISÉ : BARRE INOX DE DÉTECTION 
ENTIÈREMENT AMOVIBLE

DOSEUR D’ÉNERGIE : RÉGULATION PRÉCISE DES 
FOYERS VITROCÉRAMIQUES

CONTRÔLE INDÉPENDANT DES ZONES DE 
CHAUFFE PAR COMMUTATEUR

PLAT INFÉRIEUR AMOVIBLE AVEC GRILLE

HAUTEUR UTILE : MINI = 90 MM / MAXI = 245 MM

PDS© : SYSTÈME DE 

DÉTECTION DE PLAT

MONOPHASÉ TRIPHASÉ TRIPHASÉ

 2 797 €SEM600PDS 2 952 €SEM600TPDS 3 043 €SEM800PDS

2 797 € 2 952 € 3 043 €
2 873 € 3 032 € 3 135 €
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Résistances blindées

Rampes chauffantes

CUISSON

CUISSON

Salamandre électrique à plafond mobile

SALAMANDRES ÉLECTRIQUES / GAZ
SÉRIE CLASSIQUE

FROID 
SALAMANDRES ÉLECTRIQUES / GAZ

SÉRIE CLASSIQUE

SALAMANDRE GAZ

SEC600 : 1 769 €

ALIMENTATION MONO 230 V + T ALIMENTATION  BI 400 V + N + T

Salamandre gaz avec base mobile

RÉSISTANCES BLINDÉES

2 ZONES DE CHAUFFE
INDÉPENDANTES

Le chauffage des éléments rayonnants s’effectue
grâce à 2 brûleurs avec veilleuse et thermocouple

de sécurité, réglés par un robinet à soupape.

CUISSON

ALLUMAGE PIEZO 

FINITION INOX SATINÉE

ÉLECTRIQUE

2 141 €SG7

1 769 €SEC600 1 769 €SEC600T

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

DIMENSIONS
(LxPxH) (MM)

ALIMENTATION
(V)

ALIMENTATION

ALIMENTATION
(V)

PUISSANCE
(KW)

PUISSANCE
(KW)

PUISSANCE
(KW)

SURFACE
UTILE (MM)

SURFACE
UTILE (MM)

SURFACE
UTILE (MM)

600 x 450 x 500

750 x 450 x 460

600 x 450 x 500mono 230 + T

Gaz

mono 230 + T4

7,4

4600 x 350

575 x 400

600 x 350

- Base réglable en hauteur : max : 140 mm / Hauteur utile min : 65 mm

2 141 €

1 769 €

2 272 €

1 813 €

1 769 €
1 813 €
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LA GAMME DE  CUISSON INTEMPORELLE

BAIN MARIE
CUVE INOX AISI 304

CUISEURS À PÂTES

FOURNEAUX

JUSQU’À ÉPUISEMENT 
DES STOCKS

CUVE INOX AISI 316 

PROTECTION THERMIQUE

INOX AISI 304

INOX AISI 304

FRITEUSES

JUSQU’À – 20%EN BAISSE
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RETROUVEZ DÈS 2020 NOTRE
 NOUVELLE GAMME QUEEN 700

ÉLEMENTS TOP FEUX & PLAQUES / FOURNEAUX/ PLAQUE COUP DE FEU

70TPG121DX TOP - 2 feux gaz + Plaque coup de feu 1200 X 700 X 250 MM

70TPG800 TOP - Plaque coup de feu à gaz 800 X 700 X 250 MM

70TGPLG800 TOP - Grillade pierres de lave à gaz - Grille 38 dm² 800 X 700 X 250 MM

70PCFE801 FOURNEAU 4 plaques carrées 2,6 kw - Électrique 800 X 700 X 870 MM

70PCFE121 FOURNEAU 6 plaques carrées 2,6 kw sur four - Électrique 1200 X 700 X 870 MM

70TPFG800 FOURNEAU - Plaque coup de feu à gaz sur four à gaz 800 X 700 X 870 MM

70TPFGE121 FOURNEAU - 2 feux gaz + plaque coup de feu sur four électrique 1200 X 700 X 870 MM

70TPMFG801SX FOURNEAU - 2 feux gaz + 1/2 plaque coup de feu sur four gaz 800 X 700 X 870 MM

70TPMFGE801SX FOURNEAU - 2 feux gaz + 1/2 plaque coup de feu sur four électrique 800 X 700 X 870 MM

70TPMFG121 FOURNEAU - 4 feux gaz + 1/2 plaque coup de feu sur four gaz + placard 1200 X 700 X 870 MM

ÉLEMENTS TOP GRILLADE 

70FTE400 TOP - Plaque lisse 17,3 dm² - Revêtement acier - Électrique 400 X 700 X 250 MM

70FTE600 TOP - Plaque lisse 27,5 dm² - Revêtement acier - Électrique 600 X 700 X 250 MM

70FTE610 TOP - Plaque rainurée 27,5 dm² - Revêtement acier - Électrique 600 X 700 X 250 MM

70FTE615 TOP - Plaque rainurée 27,5 dm² - revêtement chrome dur - Électrique 600 X 700 X 250 MM

70FTE620 TOP - Plaque 1/2 lisse 27,5 dm² - Revêtement acier - Électrique 600 X 700 X 250 MM

70FTG415 TOP - Plaque rainurée 17,3 dm² - revêtement chrome dur - Gaz 400 X 700 X 250 MM

70FTG810 TOP - Plaque rainurée 37,3 dm² - Revêtement acier - Gaz 800 X 700 X 250 MM

70FTG815 TOP - Plaque rainurée 37,3 dm² - revêtement chrome dur - Gaz 800 X 700 X 250 MM

70GPLG800 TOP - Grillade pierres de lave à gaz - Grille 38 dm² - Gaz 400 X 700 X 870 MM

FRITEUSES SUR PLACARD(S)

70FRG210 7 litres - Gaz 200 X 700 X 870 MM

CUISEURS À PÂTES

70CPE400 26 litres - Électrique 400 X 700 X 870 MM

70CPMG800 2 x 26 litres - Gaz 800 X 700 X 870 MM

MARMITE

70NPGI650 50 litres - Gaz 600 X 700 X 870 MM

ÉLEMENTS NEUTRES

70NE200 Élements neutre à poser - Largeur 200 mm 200 X 700 X 250 MM

70NE600 Élements neutre à poser - Largeur 600 mm 600 X 700 X 250 MM

70NE800 Élements neutre à poser - Largeur 800 mm 800 X 700 X 250 MM

SOUBASSEMENT

70FOE800 Soubassement avec four électrique GN 2/1 800 X 700X 650 MM

 3 247 € 

 2 251 € 

 3 285 € 

 4 500 € 

 5 900 € 

 3 817 € 

 5 573 € 

 4 201 € 

 4 700 € 

 5 700 € 

 1 660 € 

 2 239 € 

 2 481 € 

 2 827 € 

 2 411 € 

 2 200 € 

 2 328 € 

 3 038 € 

 3 681 € 

 2 500 € 

 2 689 € 

 4 928 € 

 6 031 € 

 527 € 

 742 € 

 756 € 

 2 135 € 
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FOURNEAUX SUR FOURS

SAUTEUSES BASCULANTES

JUSQU’À ÉPUISEMENT 
DES STOCKS

CHAMBRE DE CUISSON EN INOX

THERMOSTAT RÉGLABLE

INOX AISI 304

FRITEUSES

GRILLADES

REVÊTEMENT ACIER 

OU CHROME DUR

LA GAMME DE  CUISSON INTEMPORELLE

JUSQU’À – 20%EN BAISSE
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RETROUVEZ DÈS 2020 NOTRE
 NOUVELLE GAMME QUEEN 900

ÉLEMENTS TOP FEUX & PLAQUES / FOURNEAUX/ PLAQUE COUP DE FEU 

90PCG403 TOP - 2 feux vifs (3,5 kw & 10 kw) 400 X 900 X 250 MM

90TPG161 TOP - 4 feux vifs gaz + Plaque coup de feu 1600 X 900 X 250 MM

90PCG123AL TOP -  6 feux vifs (3,5 kw, 5,7 kw & 10 kw) gaz - Avec option allumage automatique 1200 X 900 X 250 MM

90PCIND400 Induction 2 zones 400 X 900 X 250 MM

90PCFG800 FOURNEAU  - 4 feux vifs (3,5 kw + 5,7 kw & 7 kw) sur four gaz 800 X 900 X 870 MM

90PCFGE803 FOURNEAU  - 4 feux vifs (3,5 kw + 5,7 kw & 10 kw) sur four électrique 800 X 900 X 870 MM

90PCVIND400  Induction 2 zones sur placard 400 X 900 X 870 MM

90TP2FG161 FOURNEAU  - 4 feux vifs (7 kw) gaz + Plaque coup de feu sur 2 fours gaz 1600 X 900 X 870 MM

90TP2FG163 FOURNEAU  - 4 feux vifs (3,5 & 10 kw) gaz + Plaque coup de feu sur 2 fours gaz 1600 X 900 X 870 MM

90TP2FGE161 FOURNEAU - 4 feux vifs (7 kw) gaz + Plaque coup de feu sur 2 fours électrique 1600 X 900 X 870 MM

90TP2FGE163 FOURNEAU - 4 feux vifs (3,5 & 10 kw) gaz + Plaque coup de feu sur 2 fours électrique 1600 X 900 X 870 MM

90TPMFG121 FOURNEAU  - 4 feux vifs (7 kw) gaz + 1/2 plaque coup de feu sur four gaz & placard 1200 X 900 X 870 MM

90TPMFG123 FOURNEAU  - 4 feux vifs (3,5 & 10 kw) gaz + 1/2 plaque coup de feu sur four gaz & placard 1200 X 900 X 870 MM

ÉLEMENTS TOP GRILLADE / GRILLADE

90FTE600 TOP - Plaque lisse 35,4 dm² - Électrique 600 X 900 X 250 MM

90FTE800 TOP - Plaque lisse 48,4 dm² - Électrique 800 X 900 X 250 MM

90FTE810 TOP - Plaque rainurée 48,4 dm² - Électrique 800 X 900 X 250 MM

90FTE825 TOP - Plaque 2/3 lisse 48,4 dm² - Électrique 800 X 900 X 250 MM

90FTG600 TOP -  GRILLADE - Plaque lisse 35 ,4 dm² - Gaz 600 X 900 X 250 MM

90FTG610 TOP -  GRILLADE - Plaque rainurée 35 ,4 dm² - Gaz 600 X 900 X 250 MM

90FTG815 TOP -  GRILLADE - Plaque rainurée 48,4 dm² - revêtement chrome dur - Gaz 800 X 900 X 250 MM

90FTG820 TOP - GRILLADE - Plaque 2/3 lisse  48,4 dm² - Gaz 800 X 900 X 250 MM

FRITEUSES SUR PLACARD(S)

90FRE210 10 litres - Électrique 200 X 900 X 870 MM

ÉLEMENTS TOP BAIN MARIE  / SAUTEUSES / MARMITES

90BME410 TOP - BAIN-MARIE - 1 bac GN 1/3 + 1 bac GN 1/1 - Électrique 400 X 900 X 250 MM

90BME800 TOP - BAIN-MARIE - 2 bacs GN 1/3 + 2 bacs GN 1/1 - Électrique 800 X 900 X 250 MM

90BREM80 SAUTEUSE - Cuve basculante à relevage motorisé - 80 litres - Électrique 800 X 900 X 870 MM

90BRG80 SAUTEUSE - Cuve basculante à relevage manuel - 80 litres -Gaz 800 X 900 X 870 MM

90PFED150 MARMITE - Avec chauffe directe - 150 litres - Électrique 800 X 900 X 870 MM

90PFGI100 MARMITE - Avec chauffe indirecte - 100 litres - Gaz 800 X 900 X 870 MM

 ÉLEMENTS NEUTRE

90NE200 TOP - ELÉMENT NEUTRE À POSER - Largeur 200 mm 200 X 900 X 250 MM

90NE800 TOP - ELÉMENT NEUTRE À POSER - Largeur 800 mm 800 X 900 X 250 MM

90NEC810 TOP - ELÉMENT NEUTRE À POSER - 2 GN 1/1 - Largeur 800 mm 800 X 900 X 250 MM

 1 835 € 

 4 933 € 

 3 740 € 

 8 489 € 

 4 334 € 

 4 696 € 

 9 355 € 

 7 904 € 

 8 076 € 

 8 216 € 

 8 286 € 

 6 581 € 

 6 755 € 

 2 856 € 

 3 112 € 

 3 184 € 

 3 959 € 

 2 365 € 

 2 590 € 

 4 004 € 

 3 131 € 

 2 916 € 

 1 985 € 

 2 488 € 

 7 972 € 

 7 147 € 

 6 164 € 

 7 711 € 

 695 € 

 1 051 € 

 1 513 € 
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NOTES





N o t r e  é q u i p e ,  v o t r e  f o r c e .

D U  1 5 / 0 1 / 2 0 2 0  A U  3 0 / 0 6 / 2 0 2 0

W W W . N O S E M . M C

L E  T H A L È S  -  1  R U E  D U  G A B I A N
B P  7 1 8  -  9 8 0 1 4  M O N A C O  C E D E X

T É L  :  0 0 3 7 7  9 7  9 8  4 0  9 0 
F A X  :  0 0 3 7 7  9 7  9 8  4 0  9 9

C O M M E R C I A L @ N O S E M . M C

T O U S  L E S  P R I X  I N D I Q U É S  D A N S  C E  C A T A L O G U E  S O N T  D E S  P R I X  P U B L I C S  H . T .


