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LAVERIE (ELETTROBAR)28
28 - Lave-verres
34 - Lave-vaisselle

39 - LAVE-VAISSELLE À CAPOT

44 - LAVE-USTENSILES / LAVE-BATTERIE

48 - Lave-vaisselle à avancement automatique

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

ST   P
ESSUYAGE

retrouvez page 32 
notre opération 

BLANCHISSERIE76
77 - Lave-linge semi-professionnel G1
79 - Séche linge semi-professionnel G1
80 - Lave-linge professionnel G2
81 - Sécheuse-repasseuse professionnelle G2
82 - Séche-linge industriel G3-N1
83 - Table à repasser industrielle G3
85 - Générateur de vapeur industriel G3
86 - Collecte, préparation & stockage du linge sale

FROID2
02 - Machines à glaçons pleins système à aspersion
04 - Machines à glace super grains
06 - Machines à glace paillettes
07 - Arrière-bars skinplate
08 - Armoires réfrigérées
14 - Tables réfrigérées
18 - Meubles à pizza 
19 - Vitrines pour meubles à pizza
20 - Tables de préparation et saladette

21 - CELLULES DE REFROIDISSEMENT

23/24 - Armoires réfrigérées COLDLINE
23/25 - Tables réfrigérées COLDLINE
26 - Buffets réfrigérés central / Buffet chaud central
27 - Cave à vins - Série JC

NOUVEAUTÉ

CUISSON50

50 - SALAMANDRES ÉLECTRIQUES OU GAZ

52 - Friteuses sur coffre électriques ou gaz
54 - Plaques à snacker électriques ou gaz
56 - Rôtissoires électriques / gaz
56 - Rôtissoire panoramique électrique

57 - FOURS MICRO-ONDES PANASONIC

58 - Fours micro-ondes professionnels - SAMSUNG
60 - Fours à convection
61 - Fours à air pulsé ou mixtes à injection - INOXTREND
62 - Fours à convection avec vapeur - INOXTREND
64 - Fours mixtes à injection directe - INOXTREND
68 - Fours à pizza électriques ou gaz - ITALFORNI
71 - Fourneaux profondeur 700 mm - TECNOINOX
72 - Bain-marie / Plaques à snacker - TECNOINOX
74 - Friteuses sur coffre - TECNOINOX
75 - Soubassements neutres - TECNOINOX

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ
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GROUPE TROPLICALISÉ, IDÉAL POUR LES TEMPÉRATURES / AMBIANTES ÉLEVÉES

GROUPE TROPLICALISÉ, IDÉAL POUR LES TEMPÉRATURES / AMBIANTES ÉLEVÉES

AMBIANTES ÉLEVÉES

DOTATION D’ORIGINE

-  1 pelle à glaçons

DOTATION D’ORIGINE

-  1 pelle à glaçons

- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 355 x 404 x 590 mm

- Rampe et injecteurs en inox
-  Filtre à poussière en façade
- Carrosserie extérieure skinplate
-  Sonde pour arrêt automatique de la 
production

-  Réserve isolée, cuve abs blanc et 
porte basculante

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À PROJECTION D’EAU

RÉSERVE

KG6
PRODUCTION / 24H

KG28

RÉSERVE

KG4
PRODUCTION / 24H

KG20

- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 387 x 465 x 607 mm

- Rampe et injecteurs en inox
-  Filtre à poussière en façade
-  Carrosserie extérieure en inox aisi 304 scotch 
brite

- Sonde pour arrêt automatique de la production
- Réserve isolée, cuve abs blanc et porte basculante

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À PROJECTION D’EAU

 AS204A  

AS204W

CONDENSEUR À AIR 

CONDENSEUR À EAU 

1 141 €

1 141 €

1 108 €

1 108 €

AS286W

AS286A

CONDENSEUR À EAU 

CONDENSEUR À AIR 

1 470 €

1 470 €

1 426 €

1 426 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

2 M ACHI N E S  À  G L AÇ O N S  P L E I N S
RÉSERVE INTÉGRÉE - SYSTÈME À ASPERSION

Le glaçon plein est compact et cristallin, 

Il se dissout lentement, rafraîchit longtemps les boissons 

et s’adapte à tout type de verres.

Le glaçon plein est compact et cristallin, 

Il se dissout lentement, rafraîchit longtemps les boissons 

et s’adapte à tout type de verres.



- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 497 x 592 x 887 mm

- Rampe et injecteurs en inox
-  Filtre à poussière en façade
- Carrosserie extérieure skinplate
- Sonde pour arrêt automatique de la production
-  Réserve isolée, cuve abs blanc, porte basculante 
et pieds inox

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À PROJECTION D’EAU

RÉSERVE

KG16
PRODUCTION / 24H

KG37

RÉSERVE

KG25
PRODUCTION / 24H

KG53

- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 497 x 592 x 687 mm

- Rampe et injecteurs en inox
-  Filtre à poussière en façade
- Carrosserie extérieure en inox aisi 304 scotch brite
- Sonde pour arrêt automatique de la production
-  Réserve isolée, cuve abs blanc, porte basculante et 
pieds inox

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À PROJECTION D’EAU

AS3716A
CONDENSEUR À AIR 

1 749 €

1 697 €

AS3716W
CONDENSEUR À EAU 

1 749 €

1 697 €

AS5325A
CONDENSEUR À AIR 

2 043 €

1 983 €

AS5325W

CONDENSEUR À EAU 

2 043 €

1 983 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

3

DOTATION D’ORIGINE

-  1 pelle à glaçons

DOTATION D’ORIGINE

-  1 pelle à glaçons

M ACHI N E S  À  G L AÇ O N S  P L E I N S
RÉSERVE INTÉGRÉE - SYSTÈME À ASPERSION

Le glaçon plein est compact et cristallin, 

Il se dissout lentement, rafraîchit longtemps les boissons 

et s’adapte à tout type de verres.

Le glaçon plein est compact et cristallin, 

Il se dissout lentement, rafraîchit longtemps les boissons 

et s’adapte à tout type de verres.



- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 450 x 620 x 680 mm

- Production en continu
-  Filtre à poussière en façade
-  Carrosserie extérieure en INOX AISI 304 
Scotch Brite

-  Sonde pour arrêt automatique de la 
production

-  Évaporateur en INOX avec isolation 
polyuréthane

-  Réserve isolée, cuve abs blanc et porte 
basculante

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À VIS SANS FIN INOX

- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 500 x 660 x 690 mm

- Production en continu
-  Filtre à poussière en façade
-  Carrosserie extérieure en INOX AISI 304 Scotch 
Brite

- Sonde pour arrêt automatique de la production
- Evaporateur en INOX avec isolation polyuréthane
-  Réserve isolée, cuve abs blanc, porte basculante 
et pieds inox

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À VIS SANS FIN INOX

RÉSERVE

KG20
PRODUCTION / 24H

KG85

RÉSERVE

KG10
PRODUCTION / 24H

KG55

Le super grain, 

glace plus sèche, plus compacte, 

90% de glace et 10% d’eau 

donc elle fond moins vite.

Le super grain, 

glace plus sèche, plus compacte, 

90% de glace et 10% d’eau 

donc elle fond moins vite.

 SG5510A  

SG5510W

CONDENSEUR À AIR 

CONDENSEUR À EAU 

SG8520W

SG8520A

CONDENSEUR À EAU 

CONDENSEUR À AIR 

COÛT D’ENTRETIEN RÉDUIT ET NETTOYAGE FACILE GRÂCE AU FILTRE À POUSSIÈRE EN FAÇADE

COÛT D’ENTRETIEN RÉDUIT ET NETTOYAGE FACILE GRÂCE AU FILTRE À POUSSIÈRE EN FAÇADE

3 163 €

3 073 €

3 163 €

3 073 €

3 373 €

3 278 €

3 373 €

3 278 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

4 M ACHI N E S  À  G L AC E  S U P E R  G R A I N S
RÉSERVE INTÉGRÉE - SYSTÈME À VIS SANS  FIN



- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 560 x 569 x 695 mm

- Production en continu
-  Carrosserie extérieure en INOX AISI 
304 Scotch Brite

-  Sonde pour arrêt automatique de la 
production

-  Évaporateur en INOX avec isolation 
polyuréthane

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE 
+43°C
SYSTÈME À VIS SANS FIN INOX

PRODUCTION / 24H

KG140

PRODUCTION / 24H

KG240

- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 560 x 569 x 600 mm

retrouvez nos réserves en options
page 190 du catalogue 2018

- Production en continu
-  Carrosserie extérieure en INOX AISI 
304 Scotch Brite

-  Sonde pour arrêt automatique de la 
production

-  Evaporateur en INOX avec isolation 
polyuréthane

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE 
+43°C
SYSTÈME À VIS SANS FIN INOX

Le super grain, 

glace plus sèche, plus compacte, 

90% de glace et 10% d’eau 

donc elle fond moins vite.

Le super grain, 

glace plus sèche, plus compacte, 

90% de glace et 10% d’eau 

donc elle fond moins vite.

POUR UN PLUS GROS RENDEMENT

SG140SRA
CONDENSEUR À AIR 

SG240SRA
CONDENSEUR À AIR 

5 721 €

5 650 €

4 065 €

3 990 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

5M ACHI N E S  À  G L AC E  S U P E R  G R A I N S
SANS RÉSERVE - SYSTÈME À VIS SANS  FIN

RÉSERVES EN OPTIONS

 - RE240 - RE100  
- RE200 - RE125CH

RÉSERVES EN OPTIONS

 - RE240 - RE100  
- RE200 - RE125CH  
- RE350 - RE266CH

retrouvez nos réserves en options
page 190 du catalogue 2018

POUR UN PLUS GROS RENDEMENT



- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 450 x 620 x 680 mm

- Production en continu
-  Filtre à poussière en façade
-  Carrosserie extérieure en INOX AISI 304 
Scotch Brite

-  Sonde pour arrêt automatique de la  
production

-  Évaporateur en INOX avec isolation  
polyuréthane

-  Réserve isolée, cuve abs blanc et porte 
basculante

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À VIS SANS FIN INOX

- Gaz : R404A ou R290 (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 496 x 660 x 685 mm

- Production en continu
-  Filtre à poussière en façade
-  Carrosserie extérieure en INOX AISI 304 Scotch 
Brite

- Sonde pour arrêt automatique de la production
- Evaporateur en INOX avec isolation polyuréthane
-  Réserve isolée, cuve abs blanc, porte basculante 
et pieds inox

GROUPE TROPICALISÉ AMBIANCE +43°C
SYSTÈME À VIS SANS FIN INOX

RÉSERVE

KG19
PRODUCTION / 24H

KG90

RÉSERVE

KG10
PRODUCTION / 24H

KG60

Glace humide, refroidissement 

rapide, convient à de multiples ap-

plications : bars et discothèques 

(cocktails), restauration (présen-

tation des buffets), poissonneries

(présentation des étals), indus-

trie,médical, GMS.

PA9019W

PA9019A

CONDENSEUR À EAU 

CONDENSEUR À AIR 

3 118 €

3 118 €

2 976 €

2 976 €

Glace humide, refroidissement 

rapide, convient à de multiples ap-

plications : bars et discothèques 

(cocktails), restauration (présen-

tation des buffets), poissonneries

(présentation des étals), indus-

trie,médical, GMS.

 PA6010A  

PA6010W

CONDENSEUR À AIR 

CONDENSEUR À EAU 

2 952 €

2 868 €

2 952 €

2 868 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

6 M ACHI N E S  À  G L AC E  PA I L L E T T E S
RÉSERVE INTÉGRÉE - SYSTÈME À VIS SANS  FIN



BC3101BC4101

BC3101VBC4101V

pièces
GARANTIE

2ANS

2 440 € 2 118 €

2 795 € 2 415 €

2 506 € 2 203 €

2 917 € 2 518 €

3 PORTES PLEINES4 PORTES PLEINES

BC2101

BC2101V

1 779 €

1 954 €

1 830 €

2 039 €

2 PORTES PLEINES

2 PORTES VITRÉES3 PORTES VITRÉES3 PORTES VITRÉES

A RRI È RE - B A R S  S K I N P L AT E
ARRIÈRE-BARS GROUPÉ - INTÉRIEUR INOX 

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

7

VOLUME : 698 L
DIM. INT. (L X P X H) : 

 2162 x 415 x 760 mm
DIM. EXT. (L X P X H) : 

 2542 x 513 x 860 mm
GAZ : R600A

VOLUME : 536 L
DIM. INT. (L X P X H) : 

 1622 x 415 x 760 mm
DIM. EXT. (L X P X H) : 

 2002 x 513 x 860 mm
GAZ : R600A

VOLUME : 349 L
DIM. INT. (L X P X H) : 

 1082 x 415 x 760 mm
DIM. EXT. (L X P X H) : 

 1462 x 513 x 860 mm
GAZ : R600A

230 V/1/T

ALIMENTATION

0°C
+10°C

TEMP.

- Fermeture à clef de série
- 2 clayettes inox de 430 x 395 mm par porte

- Ventilation frontale & évaporateur ventilé

GROUPE LOGÉ - INTÉRIEUR TOUT INOX AVEC ÉCLAIRAGE LED

* nous consulter pour le choix du gaz



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

HR201

HR201V

VOLUME

L130
ISOLATION

MM40
SANS CFC

NIVEAUX

5
PAS DE 70 MM

HR201I

HF201
-  Cuve ABS à angles arrondis : facilité de 
nettoyage

-  Intérieur ABS thermoformé avec éclairage
- Porte réversible et fermeture à clef
-  Thermostat électronique et affichage digital

VOLUME

L120
ISOLATION

MM60
SANS CFC

NIVEAUX

3
PAS DE 220 MM

HF201I

VOLUME

L130
ISOLATION

MM40
SANS CFC

NIVEAUX

5
PAS DE 70 MM

8 A RRI È RE - B A R S  S K I N P L AT E
ARRIÈRE-BARS GROUPÉ - INTÉRIEUR INOX - 3 PORTES

-  Cuve ABS à angles arrondis : 
 facilité de nettoyage

-  Intérieur ABS thermoformé avec éclairage
- Porte réversible et fermeture à clef
-  Thermostat électronique et affichage digital

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ÉVAPORATEUR TYPE ROLL BOND 
+ VENTILATEUR DE BRASSAGE

- Dégivrage et réévaporation automatiques
- Livrées avec 2 roulettes montées à l’arrière
- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 585 x 855 mm

ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
RÉFRIGÉRATION STATIQUE

- Cuve ABS à angles arrondis
- Intérieur ABS thermoformé avec éclairage led
- Fermeture à clef
- Thermostat électronique et affichage digital

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ÉVAPORATEUR TYPE ROLL BOND 
+ VENTILATEUR DE BRASSAGE

- Dégivrage et réévaporation automatiques
- Livrées avec 2 roulettes montées à l’arrière
- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 585 x 855 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  2 grilles 502 x 415 mm
- 1 grille 502 x 211 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  2 grilles 502 x 415 mm
- 1 grille 502 x 211 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  3 grilles 400 x 415 mm
- évaporatrices fixes

- Dégivrage manuel
- Livrées avec 2 roulettes montées à l’arrière
- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 585 x 855 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

A RM O I RE S  R É F RI G É R É E S
 200 LITRES - POSITIVES ET NÉGATIVES

LAQUÉ BLANC

PORTE VITRÉE

618 €

728 €

635 €

750 €

LAQUÉ BLANC

FINITION INOX

FINITION INOX

733 €

866 €

753 €

890 €

738 €758 €

ARMOIRE POSITIVE

ARMOIRE NÉGATIVE

1 097 €

1 297 €

1 261 €



HR401

HF401

HR401V

HF401V

HR401I

HF401I

VOLUME

L340
ISOLATION

MM60
SANS CFC

NIVEAUX

7
PAS DE 225 MM

DOTATION D’ORIGINE

-  3 grilles 502 x 415 mm
- 1 grille 502 x 211 mm

- Dégivrage manuel
- Livrées avec 2 roulettes montées à l’arrière
- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 585 x 1855 mm

-  Cuve ABS à angles arrondis : facilité 
de nettoyage

-  Intérieur ABS thermoformé avec 
éclairage

- Porte réversible et fermeture à clef
-  Thermostat électronique et  
affichage digital

ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
RÉFRIGÉRATION STATIQUE

- Dégivrage et réévaporation automatiques
- Livrées avec 2 roulettes montées à l’arrière
- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 585 x 1855 mm

-  Cuve ABS à angles arrondis : facilité 
de nettoyage

-  Intérieur ABS thermoformé avec 
éclairage

- Porte réversible et fermeture à clef
-  Thermostat électronique et affichage 
digital

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ÉVAPORATEUR TYPE ROLL BOND
+ VENTILATEUR DE BRASSAGE

NIVEAUX

19
PAS DE 70 MM

VOLUME

L350
ISOLATION

MM40
SANS CFC

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

9
400 LITRES - POSITIVES ET NÉGATIVES

A RM O I RE S  R É F RI G É R É E S

PORTE PLEINE

PORTE PLEINE

PORTE PLEINE

PORTE PLEINE

PORTE VITRÉE

PORTE VITRÉE

LAQUÉ BLANC

LAQUÉ BLANC

FINITION INOX

FINITION INOX

LAQUÉ BLANC

LAQUÉ BLANC

1 072 €

1 263 €

1 228 €

1 097 €

1 297 €

1 261 €

1 224 €

1 390 €

1 830 €

1 286 €

1 428 €

1 879 €DOTATION D’ORIGINE

-  7 grilles 431 x 415 mm
- évaporatrices fixes



DOTATION D’ORIGINE

-  7 grilles GN 2/1  
(650 x 530 mm)

- évaporatrices fixes

- Dégivrage et réévaporation automatiques
- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 770 x 695 x 1895 mm  
(hauteur sans pieds)

-  Possibilité d’installer 4 pieds INOX de 90 mm 
fournis avec l’armoire

-  Cuve ABS à angles arrondis : facilité 
de nettoyage

-  Éclairage intérieur
- Porte réversible et fermeture à clef
-  Thermostat électronique et affichage 
digital

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ÉVAPORATEUR TYPE ROLL BOND 
+ VENTILATEUR DE BRASSAGE

- Dégivrage manuel
- Gaz : R290A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 770 x 695 x 1895 mm (hauteur sans pieds)
-  Possibilité d’installer 4 pieds INOX de 90 mm fournis avec 
l’armoire

- Cuve ABS à angles arrondis : facilité de nettoyage
- Éclairage intérieur
- Porte réversible et fermeture à clef
- Thermostat électronique et affichage digital

ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
RÉFRIGÉRATION STATIQUE

VOLUME

L555
ISOLATION

MM60
SANS CFC

NIVEAUX

7
PAS DE 233 MM

NIVEAUX

19
PAS DE 70 MM

VOLUME

L570
ISOLATION

MM40
SANS CFC

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

Possibilité d’installer 

4 pieds inox de 90 mm 

fournis avec l’armoire

HR601

HF601

HR601V

HF601V

HR601I

HF601I

PORTE PLEINE

PORTE PLEINE

PORTE PLEINE

PORTE PLEINE

PORTE VITRÉE

PORTE VITRÉE

LAQUÉ BLANC

LAQUÉ BLANC

FINITION INOX

FINITION INOX

LAQUÉ BLANC

LAQUÉ BLANC

DOTATION D’ORIGINE

-  3 grilles GN 2/1 
(650 x 530 mm)

- 1 grille 650 x 305 mm

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

10 A RM O I RE S  R É F RI G É R É E S  G N  2/1
600 LITRES - POSITIVES ET NÉGATIVES

1 216 €

1 726 €

1 491 €

1 579 €

1 952 €

2 044 €

1 318 €

1 773 €

1 603 €

1 624 €

2 005 €

2 204 €

ÉQUIPÉES DE 4 PIEDS HAUTEUR 90MM

ÉQUIPÉES DE 4 PIEDS HAUTEUR 90MM



DOTATION D’ORIGINE

- 6 jeux de glissières
(livrée sans grille)

- Dégivrage manuel
- Livrées avec 2 roulettes montées à l’arrière 
+ 4 pieds inox hauteur 90 mm
- Gaz : R290A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 777 x 715 x 1720 mm 
(hauteur sans pieds)

- 6 grilles fixes évaporatrices 660 x 500 mm
-  13 paniers pour un rangement rationnel et 
pratique

- Fermeture à clef
- Thermostat électronique et affichage digital

ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
RÉFRIGÉRATION STATIQUE

- Dégivrage et réévaporation automatiques
- Livrées avec 2 roulettes montées à l’arrière + 4 pieds inox 
hauteur 90 mm
- Gaz :  R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 777 x 715 x 1720 mm (hauteur sans pieds)

-  Prévue pour grilles 
600 x 400 mm

- Éclairage led
- Fermeture à clef
-  Thermostat électronique et affichage 
digital

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ÉVAPORATEUR TYPE ROLL BOND 
+ VENTILATEUR DE BRASSAGE

NIVEAUX

22
PAS DE 35 MM

VOLUME

L520
ISOLATION

MM55

PANIERS

13
VOLUME

L520
ISOLATION

MM55

Possibilité d’installer 

4 pieds inox de 90 mm 

fournis avec l’armoire

DOTATION D’ORIGINE

-  12 paniers  
(310 x 515 x 175 mm)

-  1 panier 
(598 x370 x 190 mm)

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

HR501PA
FINITION BLANCHE

FINITION BLANCHE

HF501PN

Possibilité d’installer 

4 pieds inox de 90 mm 

fournis avec l’armoire

1 621 €

2 056 €

1 498 €

1 902 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

11
FINITION BLANCHE - 520 LITRES - POSITIVES ET NÉGATIVES

A RM O I RE S  R É F RI G É R É E S

CONVIENT AUX GRILLES ET PLAQUES PÂTISSIÈRES 600X400



- Dégivrage et réévaporation automatiques
- 4 pieds inox hauteur 90 mm (disponibles en option)
- Gaz POSITIVE : R600A
- Gaz NÉGATIVE : R290A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 595 x 1854 mm 

-  Température uniforme dans l’enceinte 
et une circulation du froid optimale

- Fermeture à clef d’origine
-  Cuve abs à angle arrondis : facilité de 
nettoyage

-  Thermostat électronique et affichage 
digital

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
ÉVAPORATEUR VENTILÉ

- Dégivrage et réévaporation automatiques
- Livrées avec 4 pieds inox hauteur 90 mm
- Gaz POSITIVE : R600A
- Gaz NÉGATIVE : R290A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 777 x 730 x 1980 mm 

-  Température uniforme dans l’enceinte et 
une circulation du froid optimale

- Fermeture à clef d’origine
-  Cuve abs à angle arrondis : facilité de 
nettoyage

-  Thermostat électronique et affichage 
digital

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
ÉVAPORATEUR VENTILÉ

VOLUME

L350
NIVEAUX

17
PAS DE 70 MM

DOTATION D’ORIGINE

-  3 grilles GN 2/1 
(650 x 530 mm)

- 1 grille 664 x 330 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

NIVEAUX

17
PAS DE 70 MM

VOLUME

L641
ISOLATION

MM55
SANS CFC

HRV400/HFV401
ISOLATION
SANS CFC

MM40  60

HFV701

HRV400
ARMOIRE POSITIVE

ARMOIRE NÉGATIVE

DOTATION D’ORIGINE

- 2 grilles 420 x 490 mm
- 1 grille 230 x 490 mm 
(Grilles plastifiées blanches)

1 457 €

2 068 €

1 392 €

HRV700
ARMOIRE POSITIVE

1 575 €

1 471 €

HFV401
ARMOIRE NÉGATIVE

1 685 €

1 610 €

1 933 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

12 A RM O I RE S  R É F RI G É R É E S
VENTILÉES - 400 & 700 LITRES - POSITIVES ET NÉGATIVES

CIRCULATION DU FROID OPTIMALE AVEC L’ÉVAPORATEUR VENTILÉ

ÉQUIPÉES DE 4 PIEDS HAUTEUR 90MM



- Gaz POSITIVE : R600A
- Gaz NÉGATIVE : R290A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 1480 x 830 x 2010 mm 

-  Fond de cuve embouti : facilité de nettoyage
- Éclairage intérieur LED
- Fermeture à clef d’origine
-  Poignée ergonomique sur toute la hauteur
- Thermostat électronique
- Évaporateur ventilé

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
ÉVAPORATEUR VENTILÉ

- Gaz POSITIVE : R600A
- Gaz NÉGATIVE : R290A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 740 x 830 x 2010 mm 

-  Fond de cuve embouti : facilité de nettoyage
- Éclairage intérieur LED
- Fermeture à clef d’origine
-  Poignée ergonomique sur toute la hauteur
- Thermostat électronique
- Évaporateur ventilé

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ARMOIRE NÉGATIVE -10°C/-25°C
GROUPE TROPICALISÉ 
1 PORTE (RÉVERSIBLE) pièces

GARANTIE

3ANS

VOLUME

L685
ISOLATION

MM60
NIVEAUX

23
PAS DE 55 MM

INOX

AISI
304

DOTATION D’ORIGINE

-  3 grilles plastifiées  
GN 2/1 (650 x 530 mm) 
par porte

KIT TRANSFORMATION POUR GRILLES  600 X 400
RÉF. : KT1P6420N   |   PRIX : 379 € HT

LIVRÉ AVEC 20 JEUX DE GLISSIÈRES

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

pièces
GARANTIE

3ANS

VOLUME

L1476
ISOLATION

MM60
NIVEAUX

23
PAS DE 55 MM

INOX

AISI
304

DOTATION D’ORIGINE

-  3 grilles plastifiées  
GN 2/1 (650 x 530 mm) 
par porte

KIT TRANSFORMATION POUR GRILLES  600 X 400
RÉF. : KT2P1464N   |   PRIX : 639 € HT

LIVRÉ AVEC 40 JEUX DE GLISSIÈRES

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

ARMOIRE POSITIVE

ARMOIRE POSITIVE

ARMOIRE NÉGATIVE

ARMOIRE NÉGATIVE

W71P

W141P

W141N

W71N

1 856 €

3 055 €

2 669 €

3 807 €

1 744 €

2 875 €

2 619 €

3 716 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

13
INOX GN 2/1 - 700  & 1400 L - POSITIVES ET NÉGATIVES

A RM O I RE S  R É F RI G É R É E S

ROBUSTE : CARROSSERIE EN INOX AISI 304

ERGONOMIQUE AVEC LA POIGNÉE SUR TOUTE LA HAUTEUR



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

14

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

SN2101SN3101SN4100

SN3201SN4201 SN2201

pièces
GARANTIE

3ANS

VOLUME : 511 L
DIM. (L X P X H) SN4100 : 

2230 x 600 x 850 mm
DIM. (L X P X H) SN4201 : 

2230 x 600 x 900 mm
GAZ : R134A OU R600A

VOLUME : 386 L
DIM. (L X P X H) SN3101 : 

1795 x 600 x 850 mm
DIM. (L X P X H) SN3201 : 

1795 x 600 x 900 mm
GAZ :  R600A

VOLUME : 260 L
DIM. (L X P X H) SN2101 : 

1360 x 600 x 850 mm
DIM. (L X P X H) SN2201 : 

1360 x 600 x 900 mm
GAZ :  R600A

3 179 € 2 586 € 2 229 €

3 216 € 2 626 € 2 267 €

3 222 € 2 687 € 2 316 €

3 285 € 2 731 € 2 356 €

4 PORTES - SANS DOSSERET

4 PORTES - AVEC DOSSERET

3 PORTES - SANS DOSSERET

3 PORTES - AVEC DOSSERET

2 PORTES - SANS DOSSERET

2 PORTES - AVEC DOSSERET

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille 325 x 430 mm par porte
- 1 jeu de glissières par porte

ISOLATION

MM60
NIVEAUX

9
INTÉRIEURS

INOX

AISI
304

- Groupe tropicalisé
- Plan de travail avec ou sans dosseret

- Fermeture de porte automatique

FINITION INOX AISI 304 - AVEC OU SANS DOSSERET

TA B L E S  R É F RI G É R É E S
PROFONDEUR 600 MM - POSITIVES

POUR LES ESPACES RÉDUITS PROFONDEUR RÉDUITE : 600 MM



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

TA B L E S  R É F RI G É R É E S
GN 1/1 - PROFONDEUR 700 MM - POSITIVES

15

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

GN2101GN3101GN4101

GN3200GN4200 GN2201

pièces
GARANTIE

3ANS

VOLUME : 616 L
DIM. (L X P X H) GN4101 : 

2230 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) GN4200 : 

2230 x 700 x 900 mm
GAZ : R134A OU R600A

VOLUME : 464 L
DIM. (L X P X H) GN3101 : 

1795 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) GN3200 : 

1795 x 700 x 900 mm
GAZ : R134A OU R600A

VOLUME : 313 L
DIM. (L X P X H) GN2101 : 

1360 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) GN2201 : 

1360 x 700 x 900 mm
GAZ : R600A

3 029 € 2 130 € 2 203 €

3 111 € 2 184 € 2 271 €

3 213 € 2 263 € 2 336 €

3 301 € 2 322 € 2 410 €

4 PORTES - SANS DOSSERET

4 PORTES - AVEC DOSSERET

3 PORTES - SANS DOSSERET

3 PORTES - AVEC DOSSERET

2 PORTES - SANS DOSSERET

2 PORTES - AVEC DOSSERET

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille 325 x 430 mm par porte
- 1 jeu de glissières par porte

ISOLATION

MM60
NIVEAUX

9
INTÉRIEURS

INOX

AISI
304

- Groupe tropicalisé
- Plan de travail avec ou sans dosseret

- Fermeture de porte automatique

FINITION INOX AISI 304 - AVEC OU SANS DOSSERET

2, 3, 4 PORTES AVEC OU SANS DOSSERET...  S’ADAPTENT À TOUS VOS BESOINS



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

16

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

GN4100BT GN3101BT GN2101BT
4 PORTES - SANS DOSSERET

4 PORTES - AVEC DOSSERET

3 PORTES - SANS DOSSERET

3 PORTES - AVEC DOSSERET

2 PORTES - SANS DOSSERET

2 PORTES - AVEC DOSSERET

pièces
GARANTIE

3ANS

VOLUME : 616 L
DIM. (L X P X H) GN4100BT : 

2230 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) GN4201BT : 

2230 x 700 x 900 mm
GAZ :  R134A ou R290A

VOLUME : 464 L
DIM. (L X P X H) GN3101BT : 

1795 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) GN3201BT : 

1795 x 700 x 900 mm
GAZ : R290A

VOLUME : 313 L
DIM. (L X P X H) GN2101BT : 

1360 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) GN2201BT : 

1360 x 700 x 900 mm
GAZ :  R290A

3 952 € 3 467 € 3 053 €

4 013 € 3 525 € 3 112 €

4 185 € 3 674 € 3 233 €

4 248 € 3 736 € 3 296 €
GN4201BT GN3201BT GN2201BT

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille 325 x 430 mm par porte
- 1 jeu de glissières par porte

ISOLATION

MM60
NIVEAUX

9
INTÉRIEURS

INOX

AISI
304

- Groupe tropicalisé
- Plan de travail avec ou sans dosseret

- Fermeture de porte automatique

FINITION INOX AISI 304 - AVEC OU SANS DOSSERET

TA B L E S  R É F RI G É R É E S
GN 1/1 - PROFONDEUR 700 MM - NÉGATIVES

2, 3, 4 PORTES AVEC OU SANS DOSSERET...  S’ADAPTENT À TOUS VOS BESOINS



- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 
PA3101 : 2020 x 800 x 850 mm
PA3200 : 2020 x 800 x 900 mm

- Groupe tropicalisé
- Évaporateur ventilé
- Plateau à bords arrondis
- Plan de travail avec ou sans dosseret
- Fermeture de porte automatique
- Affichage digital

TABLE POSITIVE +2°C/+8°C
FINITION INOX AISI 304
3 PORTES

- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 
PA2100 : 1510 x 800 x 850 mm
PA2200 : 1510 x 800 x 900 mm

- Groupe tropicalisé
- Évaporateur ventilé
- Plateau à bords arrondis
- Plan de travail avec ou sans dosseret
- Fermeture de porte automatique
- Affichage digital

TABLE POSITIVE +2°C/+8°C
FINITION INOX AISI 304
2 PORTES

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille 600 x 400 mm
-  1 jeu de glissières  
par porte

VOLUME

L427
ISOLATION

MM60
NIVEAUX

14
PAS DE 35 MM

INOX

AISI
304

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

pièces
GARANTIE

3ANS

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

VOLUME

L635
ISOLATION

MM60
NIVEAUX

14
PAS DE 35 MM

INOX

AISI
304

pièces
GARANTIE

3ANS

PA2100
SANS DOSSERET

SANS DOSSERET

AVEC DOSSERET

AVEC DOSSERET

PA2200

PA3101

PA3200

2 507 €

2 944 €

2 544 €

2 981 €

2 413 €

2 836 €

2 449 €

2 871 €

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

17
600 X 400 - PROFONDEUR 800 MM - POSITIVES

TA B L E S  R É F RI G É R É E S

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille 600 x 400 mm
-  1 jeu de glissières  
par porte

ADAPTÉES AUX GRILLES PÂTISSIÈRES

ADAPTÉES AUX GRILLES PÂTISSIÈRES



- Plan de travail en granit
- Évaporateur ventilé
- Épaisseur d’isolation 60 mm

TABLE POSITIVE +2°C/+8°C
FINITION INOX AISI 304
2 OU 3 PORTES

- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) PZ2600 : 1510 x 800 x 990 mm
 -  Dim. (L x P x H) PZ3600 : 2020 x 800 x 990 mm

ISOLATION

MM35
DOTATION D’ORIGINE

- 7 jeux de glissières par 
porte pour grilles 600 x 400INOX

AISI
304

ISOLATION

MM35
CAPACITÉ

5/8GN 1/6
BACS

INOX

AISI
304

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

18

- Finition INOX AISI 304
-  Plan de travail en granit prof. 490mm
- Groupe logé
-  Thermostat électronique & affichage digital 

TABLE POSITIVE +2°C/+8°C : 2 OU 3 PORTES
ÉVAPORATEUR STATIQUE

- Gaz : R600A
- Dégivrage automatique
- Prévue pour bacs GN 1/6 profondeur 150 mm (non fournis)
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) MP901 : 900 x 700 x 1090 mm 
- Dim. (L x P x H) MP9031 : 1365 x 700 x 1090 mm 

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille GN 1/1
-  1 jeu de glissières /porte

pièces
GARANTIE

2ANS

VOLUME

L257/400 
MP901/MP9031 MP901/MP9031

VOLUME

L427/669 
PZ2600/PZ3600

pièces
GARANTIE

2ANS

- Plan de travail en granit
- Évaporateur ventilé
- Épaisseur d’isolation 60 mm

TABLE POSITIVE +2°C/+8°C
FINITION INOX AISI 304
2 PORTES + 7 TIROIRS NEUTRES

- R600A
- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 2020 x 800 x 990 mm

DOTATION D’ORIGINE

- 7 jeux de glissières par 
porte pour grilles 600 x 400

INOX

AISI
304

VOLUME

L427
ISOLATION

MM35

pièces
GARANTIE

2ANS

MP9001

MP9031

PZ2600

PZ3600

DEUX PORTES

DEUX PORTES

DEUX PORTES + 7 TIROIRS NEUTRES

TROIS PORTES

TROIS PORTES

PZ2610

A RRI È RE - B A R S  S K I N P L AT E
ARRIÈRE-BARS GROUPÉ - INTÉRIEUR INOX - 3 PORTES

M E U B L E S  À  P I Z Z A
PROFONDEUR 700 & 800

1 409 €

2 212 €

3 314 €

3 584 €

3 896 €

1 482 €

2 326 €

3 380 €

3 660 €

3 979 €



Capacité
8 bacs GN 1/3 

Dim. (L x P x H)(mm) 
1800 x 395 x 425

Capacité
9 bacs GN 1/4 

Dim. (L x P x H)(mm) 
1800 x 335 x 425

Capacité
9 bacs GN1/3

ADAPTABLE PZ2610 
ET PZ3600

Dim. (L x P x H)(mm) 
2000 x 395 x 425

Capacité
10 bacs GN1/4 

ADAPTABLE PZ2610 
ET PZ3600

Dim. (L x P x H)(mm) 
2000 x 338 x 425

- Construction inox aisi 304
- Froid statique
- Thermostat éléctrique
- Isolation : 40 mm sans cfd
- Dégivrage automatique
- Groupe logé
- Gaz réfrigérant : R600A

VRC121GN14 VRC181GN14VRC151GN13VRC121GN13
Capacité

9 bacs GN 1/4  

 
Dim. (L x P x H)(mm) 
1800 x 335 x 280

V181GN13

Capacité
5 bacs GN 1/3 + 

1 bac GN 1/2
ADAPTABLE PZ2600
Dim. (L x P x H)(mm) 
1500 x 395 x 280

VRX181

Capacité
4 bacs GN 1/3 

Dim. (L x P x H)(mm) 
1200 x 395 x 280

VRC181GN13

V201GN13 VRX201

VRC151GN14

VITRINES AVEC
 COUVERCLE INOX

Capacité
5 bacs GN 1/4 

Dim. (L x P x H)(mm) 
1200 x 335 x 280

Capacité
8 bacs GN 1/3

 

Dim. (L x P x H)(mm) 
1800 x 395 x 280

Capacité
7 bacs GN 1/4 

ADAPTABLE PZ2600
Dim. (L x P x H)(mm) 
1500 x 335 x 280

DOTATION D’ORIGINE

- 7 jeux de glissières par 
porte pour grilles 600 x 400

pièces
GARANTIE

2ANS

Capacité
7 bacs GN 1/4 

ADAPTABLE PZ2600
Dim. (L x P x H)(mm) 
1500 x 335 x 425

Capacité
5 bacs GN 1/3 + 

1 bac GN 1/2
ADAPTABLE PZ2600
Dim. (L x P x H)(mm) 
1500 x 395 x 425

Capacité
5 bacs GN 1/4 

Dim. (L x P x H)(mm) 
1200 x 335 x 425

- Construction inox aisi 304
- Froid statique
- Thermostat éléctrique
- Isolation : 40 mm sans cfd
- Dégivrage automatique
- Groupe logé
- Gaz réfrigérant : R600A

VRX151

VITRINES AVEC 
VITRAGE DROIT

V151GN13

VRX121

pièces
GARANTIE

2ANS
Capacité

4 bacs GN 1/3 

Dim. (L x P x H)(mm) 
1200 x 395 x 425

V121GN13

VITRINES POUR MEUBLES À PIZZA 19
VITRINES RÉFRIGÉRÉES - POSITIVE - BACS GN 1/3 & 1/4

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

934 €

1 090 €

877 €

1 049 €

1 079 €

961 €

952 €

870 €

1 050 €

1 032 €

998 €

934 €

928 €

1 016 €

986 €

1 153 €

928 €

1 109 €

1 142 €

1 016 €

1 007 €

921 €

1 111 €

1 092 €

1 056 €

988 €

981 €

1 075 €



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

DOTATION D’ORIGINE

- 3 grilles GN 1/1
- 3 jeux de glissières

DOTATION D’ORIGINE

- 2 grilles 325 x 570 mm
- 2 jeux de glissières

DOTATION D’ORIGINE

- 2 grilles GN 1/1
- 2 jeux de glissières
-  2 barettes de composition 
de 530 mm et 325 mm

SLD901
SALADETTE GN 1/1

PS301
TROIS PORTES

MT9011
DEUX PORTES

-  Évaporateur statique
- Finition inox aisi 304
- Dégivrage automatique
- Groupe logé
- Prof. plan de travail 305 mm

TABLE POSITIVE +2°C/+8°C
FINITION INOX AISI 304

- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
-   Dim. (L x P x H) : 1370 x 700 x 1006 mm 
(hauteur couvercle ouvert 1336 mm)

-  Évaporateur statique
- Enceinte ventilée
- Finition inox aisi 304
- Dégivrage automatique
- Groupe logé
- Affichage digital

TABLE POSITIVE +2°C/+8°C
FINITION INOX AISI 304

- Gaz : R600A
- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 900 x 700 x 875 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

-  Évaporateur statique
- Enceinte ventilée
- Dégivrage automatique
- Thermostat électronique

SALADETTE POSITIVE +2°C/+8°C
FINITION INOX AISI 304

- Gaz R134A ou R600A (nous consulter)
-  Capacité : 2 bacs GN 1/1 + 2 bacs GN 1/4, 
prof. 150 mm (non fournis)

- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 900 x 700 x 880 mm

VOLUME

L257
ISOLATION

MM35

VOLUME

L257
ISOLATION

MM35

INOX

AISI
304

INOX

AISI
304

VOLUME

L425
ISOLATION

MM35
CAPACITÉ

7GN 1/3
BACS

INOX

AISI
304

pièces
GARANTIE

2ANS

CAPACITÉ

+2GN 1/1
BACS 2GN 1/4

BACS

20 TA B L E S  DE  P R É PA R AT I O N
GN 1/1 - PROFONDEUR 700 MM - POSITIVES

1 483 €

1 347 €

2 691 €

1 383 €

1 257 €

2 537 €

IDÉAL POUR LES ENDROITS EXIGUS GRÂCE AU GROUPE LOGÉ EN PARTIE INFÉRIEUR



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

PRATIQUE, PORTE RÉVERSIBLE

CELLULE DE REFROIDISSEMENT GN 1/1 OU 600 X 400
REFROIDISSEMENT : 15 KG - CONGÉLATION : 10 KG

TYPE DE GAZ

R452A
ISOLATION

MM60
NIVEAUX

5
PAS DE 65 MM

- Livrée sans grilles
- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 850 x 730 x 830 mm

- Extérieur & intérieur en inox
- Porte réversible

- Accepte des grilles GN 1/1
 ou 600 x 400 mm

- Thermostat digital
- Sonde à coeur de série

pièces
GARANTIE

2ANSLa chute rapide de la température provoque 
un choc thermique qui inhibe la prolifération 
des bactéries en parfaite conformité avec les 
normes HACCP. Préservant naturellement 
les conditions organoleptiques de l’aliment.

La réduction de température peut être réglée 
en fonction du temps ou de la température, 
dans ce cas, les programmes préréglés ra-
pides guident l’utilisateur dans l’optimisation 
du cycle de refroidissement

La cellule de refroidissement CELL5 permet 
d’utiliser des grilles 600 x 400 ou Gastro-
normes GN 1/1.

NOUVEAUTÉ CELL5
5 NIVEAUX GN 1/1 OU 600 X 400

21C E L L U L E S  DE  REF R O I D I S S E M E N T
5 NIVEAUX GN 1/1 OU 600 X 400 MM

2 434 €



Livrée sans grilles
GAZ : R404A ou R290A*

NIVEAUX : 3 pas de 70 mm
DIM. (L X P X H) :  

800 x 815 x 945 mm

Livrée sans grilles
GAZ : R290A

NIVEAUX : 5 pas de 70 mm
DIM. (L X P X H) :  

800 x 815 x 1015 mm

Livrée sans grilles
GAZ : R290A

NIVEAUX : 10 pas de 70 mm
DIM. (L X P X H) :  

800 x 815 x 1645 mm

3 NIVEAUX GN 1/1 5 NIVEAUX GN 1/1 10 NIVEAUX GN 1/1

D3 D51 D11

-  Cycles gérés par le temps ou par la 
sonde à coeur

- Dégivrage automatique
- Groupe frigorifique tropicalisé

CELLULE DE REFROIDISSEMENT

- Livrée sans grilles
- Gaz : R404A/R507 ou R290A (nous consulter)
- Alimentation : 230/1/T (cable électrique fourni)
- Dim. Chambre (L x P x H) : 340 x 363 x 270 mm
-  Dim. (L x P x H) : 658 x 630 x 420 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

ISOLATION

MM70
INOX

AISI
304

INOX

AISI
304

NIVEAUX

3
ISOLATION

MM58
SANS CFC

AT323
3 NIVEAUX GN 2/3

* nous consulter pour le choix du gaz
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BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

3, 5 & 10 NIVEAUX

- Groupe tropicalisé
- Cycles gérés par le temps ou par la sonde

- Dégivrage automatique

OPTION KIT 4 ROULETTES
RÉF. : KIT4R   |   PRIX : 102 € HT

C E L L U L E S  DE  REF R O I D I S S E M E N T

2 455 €

2 411 €

3 186 € 3 638 € 4 570 €3 236 € 3 695 € 4 634 €



DOTATION TABLES PROF. 600
1 clayette inox 325 x 430 mm 
4 supports clayettes PVC par 

porte 3 niveaux espacés de 90 mm

DOTATION TABLES PROF. 700 
GN 1/1

1 grille GN1/1 (530 x 325 mm) 
1 jeu de glissières inox par porte 

7 niveaux espacés de 75 mm

DOTATION TABLES 
PROF. 800 / 600 X 400

4 jeux de glissières inox pour 
grille 600 x 400 par porte 7 
niveaux espacés de 75 mm

Température uniforme 
grâce au système de circula-
tion de l’air dans la table. Le 

convoyeur d’air garantit un flux 
régulier et délicat sur les pro-

duits quelle que soit la longueur 
de la table.

Portes à fermeture automatique 
avec blocage de l’ouverture à 

105°Joint magnétique facilement 
remplaçable

Réfrigération ventilée 
Évaporateur protégé par
couvercle en acier inox

Éclairage et fermeture à clef de 
série

Structure monocoque 
Large poignée ergonomique en 

inox

CIRCUIT PRESSURISÉ AVEC SOUPAPE 
THERMOSTATIQUE DANFOSS, FACILE À 
EXTRAIRE POUR L’ENTRETIEN, LIVRÉES 
D’ORIGINE AVEC TOUTES LES CONNEXIONS 
POUR INSTALLATION DU GROUPE 
(STANDARD : INSTALLATION JUSQU’À 8 M).

UNITÉ RÉFRIGÉRANTE TOTALEMENT 
EXTRACTIBLE ET FACILEMENT INTERCHAN-
GEABLE, MAINTENANCE SIMPLIFIÉE

TABLES GROUPE LOGÉ

TABLES SANS GROUPE

23C O L D L I N E
ARMOIRES & TABLES RÉFRIGÉRÉES MASTER



DOTATION D’ORIGINE

-  6 grilles GN 2/1 
(650 x 530 mm)

- 6 jeux de glissières

- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 740 x 815 x 2085 mm 

-  Construction monocoque tout INOX 
AISI 304 18/10

- Réfrigération ventilée
-  Gaz réfrigérant R290A
- Poignée ergonomique en inox
- Fermeture à clef de série

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ARMOIRE NÉGATIVE --18°C/-22°C
GROUPE LOGÉ TROPICALISÉ +43°C 
- 1 PORTE

- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 1480 x 815 x 2085 mm 

-  Construction monocoque tout INOX 
AISI 304 18/10

- Réfrigération ventilée
-  Gaz réfrigérant R290A 
- Poignée ergonomique en inox
- Fermeture à clef de série

ARMOIRE POSITIVE -2°C/+8°C
ARMOIRE NÉGATIVE --18°C/-22°C
GROUPE LOGÉ TROPICALISÉ +43°C
2 PORTES

VOLUME

L700
TYPE DE GAZ

R452A
ISOLATION

MM75
SANS CFC

UNE CIRCULATION
DE L’AIR OPTIMALE !

pièces
GARANTIE

3ANS

pièces
GARANTIE

3ANS

TYPE DE GAZ

R452A
ISOLATION

MM75
SANS CFC

VOLUME

L1400

ENTRETIEN FACILE GRÂCE AU GROUPE FRIGORIFIQUE MONOBLOC EXTRACTIBLE

ENTRETIEN FACILE GRÂCE AU GROUPE FRIGORIFIQUE MONOBLOC EXTRACTIBLE

DOTATION D’ORIGINE

-  3 grilles GN 2/1 
(650 x 530 mm)

- 3 jeux de glissières

UNE CIRCULATION
DE L’AIR OPTIMALE !

A1402M-2

A1402B-2

POSITIVE

NÉGATIVE

24

RETROUVEZ L’INTÉGRALITÉ DES ARMOIRES 
COLDLINE DANS NOTRE TARIF 2018 P. 234 À P. 257
OU SUR NOTRE SITE INTERNET

A RM O I RE S  R É F RI G É R É E S
VENTILÉES GN 2/1 - 700 & 1400 L - POSITIVES ET NÉGATIVES

4 545 €

5 843 €

4 712 €

6 052 €

A701M-2

A701B-2

POSITIVE

NÉGATIVE

3 025 €3 137 €

3 566 €3 696 €



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

TA B L E S  R É F RI G É R É E S  C O L D L I N E
GN 1/1 - PROFONDEUR 700 MM - POSITIVES

25

pièces
GARANTIE

3ANS

VOLUME : 260 L
DIM. (L X P X H) TP131M-2 

1300 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) TA131M-2 

1300 x 700 x 950 mm
GAZ : R290A

VOLUME : 415 L
DIM. (L X P X H) TP171M-2 

1780 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) TA171M-2 

1780 x 700 x 950 mm
GAZ : R290A

VOLUME : 560 L
DIM. (L X P X H) TP211M-2 

2260 x 700 x 850 mm
DIM. (L X P X H) TA211M-2 

2260 x 700 x 950 mm
GAZ : R290A

* nous consulter pour le choix du gaz

TP211M-2TP171M-2TP131M-2
2 PORTES - SANS DOSSERET

2 PORTES - AVEC DOSSERET

3 PORTES - SANS DOSSERET

3 PORTES - AVEC DOSSERET

4 PORTES - SANS DOSSERET

4 PORTES - AVEC DOSSERET

TA211M-2TA171M-2TA131M-2

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille GN 1/1 par porte
-  1 jeu de glissières inox par porte

ISOLATION

MM60
NIVEAUX

7
INTÉRIEURS

INOX

AISI
304

- Groupe tropicalisé +43°C
- Plan de travail avec ou sans dosseret

- Groupe logé à gauche : sans supplément de prix

FINITION INOX AISI 304 - AVEC OU SANS DOSSERET

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

3 471 €3 633 €

3 438 € 3 972 € 4 450 €

3 996 € 4 490 €

3 599 € 4 159 € 4 521 €

4 187 € 4 569 €



BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

FURNOTEL.FR

-  Design contemporain EXCLUSIF
- Tablettes en granit coloris Rosa Porino
-  Étagère inférieure pour déposer des 
assiettes

- Cuve inox aisi 304

BUFFET CENTRAL 0°C/+10°C
RÉFRIGÉRATION STATIQUE

- Thermostat électronique
- Livré sur roulettes
-  Capacité : 4 bacs GN 1/1 profondeur 150 mm 
(bacs non fournis)

- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 1555 x 900 x 1370 mm

-  Design contemporain EXCLUSIF
- Tablettes en granit coloris Rosa Porino
-  Étagère inférieure pour déposer des 
assiettes

- Cuve inox aisi 304

BUFFET CENTRAL 0°C/+10°C
RÉFRIGÉRATION STATIQUE

- Thermostat électronique
- Livré sur roulettes
-  Capacité : 6 bacs GN 1/1 profondeur 150 mm 
(bacs non fournis)

- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 2200 x 900 x 1370 mm

- Tablettes en granit coloris Rosa Porino
-  Étagère inférieure pour déposer des 
assiettes

- Cuve inox aisi 304
- Résistance placée sous la cuve

BUFFET CENTRAL +30°C/+90°C
BUFFET BAIN-MARIE

- Livré sur roulettes
- Robinet de vidange de cuve
- Capacité : 4 bacs Gn 1/1 profondeur 150 mm 
(bacs non fournis)
- Alimentation : 230/1/T
-  Dim. (L x P x H) : 1550 x 900 x 1370 mm

TYPE DE GAZ

R134A

TYPE DE GAZ

R134A

CAPACITÉ

4GN 1/1
BACS

CAPACITÉ

4GN 1/1
BACS

CAPACITÉ

6GN 1/1
BACS

BR4GN

BR6GN

BBM4GN

BUFFET RÉFRIGÉRÉ 4 BACS GN 1/1

BUFFET RÉFRIGÉRÉ 6 BACS GN 1/1

BUFFET CHAUD 4 BACS GN 1/1

SANS RELEVAGE

SANS RELEVAGE

SANS RELEVAGE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

26 B U F F E T S  R É F RI G É R É S  O U  CH AU D S
4 ET 6 BACS GN 1/1

2 471 €

2 387 €

3 184 €

2 390 €

2 355 €

3 090 €



* Capacité max pour bouteilles ø 75 mm
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 595 x 625 x 1625 mm

- Contrôle précis de la 
température

- Isolation haute qualité
- Double vitrage anti UV

- 2 zones de température
- Thermostat électronique

VOLUME CAPACITÉPUISSANCE

L270 103*W92
TYPE DE GAZ

R600A

CAVE À VINS À 2 ZONES DE TEMPÉRATURE :
BAS : +5°C + 12°C / HAUT : +12°C + 22°C

JC270A2
CAVE À VINS

CONSERVATION PARFAITE DE VOS VINS AVEC SON DOUBLE VITRAGE ANTI UV

C AV E  À  V I N S
SÉRIE JC - 103 BOUTEILLES

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

27

DOTATION D’ORIGINE EN 
CLAYETTES BOIS

NOMBRES DE BOUTEILLES
 MAX PAR CLAYETTE

11

CHG2701

CHG2703

CLAYETTES 
PARTIE HAUTE

CLAYETTES 
PARTIE HAUTE

CHG2702
CLAYETTES 

PARTIE MILIEU

11

8

8

8

8

8

8

8

8

8

8

6

6

DOTATION D’ORIGINE

- 6 clayettes bois

1 171 €

1 056 €



240 mm

240 mm

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 401 x 490 x 595 mm

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 401 x 490 x 595 mm

- Porte à double paroi
-  Bras de lavage / rinçage en composite
-  Doseur péristaltique de produit de 
rinçage de série

- Affichage digital

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 350 X 350 MM

KIT POMPE DE VIDANGE  (FAST135DG)
RÉF. : 999354   |   PRIX : 203 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

KIT POMPE DE VIDANGE  (FAST135V1)
RÉF. : 999354   |   PRIX : 203 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

CUVE

L7
H. UTILE

MM
2402

PROG. LAVAGE

CUVE

L7
H. UTILE

MM
2401

PROG. LAVAGE

- Porte à double paroi
-  Bras de lavage / rinçage en composite
-  Doseur péristaltique de produit de 
rinçage de série

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 350 X 350 MM FAST135V1

FAST135AV1

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR

FAST135ADG

FAST135DG

COMPACT, CONVIENT AUX ESPACES LES PLUS REDUITS

2 PROGRAMMES DE LAVAGE POUR PLUS D’EXIGENCE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

28

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 110 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

L AV E -V E RRE S
SÉRIE FAST - PANIER 350 X 350 MM

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 110 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

1 463 €

1 709 €

1 670 €

1 915 €

1 358 €

1 456 €

1 587 €

1 685 €



FAST139V1

FAST139DG

FAST139ADG

FAST139AV1

300 mm

300 mm

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 390 X 390 MM

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 436 x 535 x 670 mm

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 436 x 535 x 670 mm

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 390 X 390 MM

- Porte à double paroi
-  Bras de lavage / rinçage en composite
-  Doseur péristaltique de produit de 
rinçage de série

- Affichage digital

- Porte à double paroi
-  Bras de lavage / rinçage en composite
-  Doseur péristaltique de produit de 
rinçage de série

KIT POMPE DE VIDANGE  (FAST139DG)
RÉF. : 999354   |   PRIX : 203 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

KIT POMPE DE VIDANGE  (FAST139V1)
RÉF. : 999354   |   PRIX : 203 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

CUVE

L8
H. UTILE

MM
3002

PROG. LAVAGE

CUVE

L8
H. UTILE

MM
3001

PROG. LAVAGE

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR

POUR UN USAGE PLUS INTENSIF AVEC UN PASSAGE UTILE JUSQU’À 300 MM 

2 PROGRAMMES DE LAVAGE POUR PLUS D’EXIGENCE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 110 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

L AV E -V E RRE S 29
SÉRIE FAST - PANIER 390 X 390 MM

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 110 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

1 798 €

1 852 €

1 997 €

2 059 €

1 684 €

1 781 €

1 870 €

1 967 €



300 mm

300 mm

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 466 x 556 x 695 mm

- Guides panier emboutis
- Préfiltre intégral de cuve
- Pompe double sortie
-  Doseur péristaltique de produit 
de rinçage de série

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 400 X 400 MM

CUVE

L8
H. UTILE

MM
3002

PROG. LAVAGE

CUVE

L8
H. UTILE

MM
3002

PROG. LAVAGE

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 466 x 556 x 695 mm

- Guides panier emboutis
- Préfiltre intégral de cuve
- Pompe double sortie
-  Doseur péristaltique de produit de 
rinçage de série

- Affichage digital

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 400 X 400 MM

AVEC ADOUCISSEUR

CUVE EMBOUTIE POUR UNE HYGIÈNE PARFAITE

CARROSSERIE DOUBLE PAROI POUR MOINS DE NUISANCE SONORE

PLUVIA240DG

PLUVIA240ADG

SANS ADOUCISSEUR

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999356   |   PRIX : 255 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999356   |   PRIX : 255 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET
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pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 150 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 150 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

L AV E -V E RRE S
SÉRIE PLUVIA - COMMANDES MÉCANIQUES

2 142 €

2 335 €

2 032 €

2 222 €



300 mm

300 mm

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 466 x 556 x 695 mm

- 5 programmes dont 1 spécial cristal
-  Doseurs péristaltiques de produits de 
rinçage et lavage de série

- Cuve emboutie easyclean

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 400 X 400 MM

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999356   |   PRIX : 255 € HT

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999356   |   PRIX : 255 € HT

- 5 programmes dont 1 spécial cristal
- Doseurs péristaltiques de produits 
de rinçage et lavage
de série
- Cuve emboutie easyclean

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 466 x 556 x 695 mm

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 400 X 400 MM

CUVE

L8
H. UTILE

MM
3005

PROG. LAVAGE

CUVE

L8
H. UTILE

MM
3005

PROG. LAVAGE

NIAG241AV1

AVEC ADOUCISSEUR

3 PROGRAMMES SUPPLÉMENTAIRES POUR PLUS D’EFFICACITE -- CUVE SEMI-EMBOUTIE

PANNEAU DE COMMANDE ÉLECTRONIQUE IPX5

NIAG241V1
SANS ADOUCISSEUR

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

OPERATION STOP ESSUYAGE : 
POUR DES VERRES ÉTINCELANTS ET SANS TRACES, PROFITEZ DE 
50% REMBOURSÉS SUR UN ENSEMBLE LAVE-VERRE + OSMOSEUR.
POUR PLUS DE DÉTAIL, NOUS CONSULTER.

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 150 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  2 paniers verres  
Hauteur 150 mm

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

31
SÉRIE NIAGARA - COMMANDES ÉLECTRONQIUES

L AV E -V E RRE S

2 186 €

2 389 €

2 076 €

2 269 €



OPÉRATION STOP ESSUYAGE

SUR VOTRE ENSEMBLE LAVE-VERRES, OSMOSEUR
50% REMBOURSÉS

PROFITEZ-EN ! 

ST P ESSUYAGE

32



OSMOSEUR WS140

ALIMENTATION

PRODUCTION EAU OSMOSÉE

AMP KW

L/H

230 V - 50 HZ - 1N

TEMPÉRATURE 15°C

16A 1,8

120

153

450

453

Surpresseur 
de rinçage

Porte
système soft

Cuve emboutie
easy clean

Pompe 
soft start

Cycle d’auto-nettoyage
automatique

Renouvellement
d’eau piloté

Doseur péristaltique 
rinçage / lavage

Affichage 
digital

556

466

695

ALIMENTATION

PROGRAMMES DE LAVAGE

AMP KW

230 V - 50 HZ - 1N

7 PROGRAMMES

16A 2,6

STERV242

3 PANIERS 400 X 400 X 170 MM

- 2 paniers pour verres max ø 8,5 cm 
- 1 panier pour verres max ø 11 cm

600

600

720

ALIMENTATION

STERV252

PROGRAMMES DE LAVAGE

AMP KW

400 V - 50 HZ - 1N

7 PROGRAMMES

16A 6,77

3 PANIERS 500 X 500 X 170 MM

- 2 paniers pour verres max ø 8 cm 
- 1 panier pour verres max ø 11 cm

Quelles sont leurs caractéristiques ?

LAVE-VERRES STERV242 ET/OU STERV252 + OSMOSEUR + 3 PANIERS

50%
REMBOURSÉS

Vos packs STOP ESSUYAGE

STERV242 
5 613 €

- LAVE-VERRES STERV242 : 3 198 €
- OSMOSEUR WS140 : 2 340 €

- 3 PANIERS 400 X 400 : 75 €

STERV252

5 796 €
- LAVE-VERRES STERV252 : 3 357 €
- OSMOSEUR WS140 : 2 340 €
- 3 PANIERS 500 X 500 : 99 €

ESSUYAGEST P

DES VERRES PARFAITEMENT 

PROPRES & BRILLANTS

MEILLEURE HYGIÈNE, 

FIN DE L’ESSUYAGE MANUEL

PLUS DE COUPURE(S) AUX MAINS

33



340 mm

340 mm

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 575 x 605 x 820 mm

- Surchauffeur 4,9 kw
-  Bras de lavage / rinçage en 
composite

- Cuve semi-emboutie
- Pompe double sortie

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 500 X 500 MM

- Alimentation : 230/1/T monophasé
- Dim. (L x P x H) : 575 x 605 x 820 mm

- Surchauffeur 3 kw
-  Bras de lavage / rinçage en com-
posite

- Cuve semi-emboutie
- Pompe double sortie

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 500 X 500 MM

H. UTILE

MM
340L20

CUVE

4
PROG. LAVAGE

H. UTILE

MM
340L20

CUVE

4
PROG. LAVAGE

IDÉAL POUR LES PETITES STRUCTURES, BRANCHEMENT EN MONOPHASÉ

PLUS DE RENDEMENT AVEC UNE PUISSANCE SUPÉRIEURE, BRANCHEMENT EN TRIPHASÉ

FAST160V1

FAST160AV1

FAST160PV1
AVEC POMPE DE VIDANGE

AVEC POMPE DE VIDANGE

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR

FAST161V1

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999342   |   PRIX : 259 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE OUVERT
RÉF. : 798005   |   PRIX : 355 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE FERMÉ
RÉF. : 798008   |   PRIX : 444 € HT

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999342   |   PRIX : 259 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE OUVERT
RÉF. : 798005   |   PRIX : 355 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE FERMÉ
RÉF. : 798008   |   PRIX : 444 € HT

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

34

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm

-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes 
ø 240 mm 
-  1 panier verres 

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

L AV E -VA I S S E L L E
SÉRIE FAST - COMMANDES MÉCANIQUES

2 264 €

2 076 €

2 264 €

2 409 €

2 208 €

2 409 €

FAST161AV1

FAST161PV1

2 253 €2 397 €

2 444 €2 599 €

2 444 €2 599 €



FAST161PVDGFAST161ADGFAST161DG

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 575 x 605 x 820 mm

- Surchauffeur 4,9 kw
- Bras de lavage et rinçage en 

composite
- Cuve semi-emboutie

- Pompe double sortie

CUVE

L20
H. UTILE

MM
3404

PROG. LAVAGE

340 mm

AVEC POMPE DE VIDANGEAVEC ADOUCISSEURSANS ADOUCISSEUR

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999342   |   PRIX : 259 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE OUVERT
RÉF. : 798005   |   PRIX : 355 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE FERMÉ
RÉF. : 798008   |   PRIX : 444 € HT

35
SÉRIE FAST - COMMANDES MÉCANIQUES

L AV E -VA I S S E L L E

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm

-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 500 X 500 MM

2 076 €

2 677 €2 469 € 2 677 €

2 545 €2 352 € 2 545 €



PLUVIA260PVDGPLUVIA260ADGPLUVIA260DG

AVEC POMPE DE VIDANGEAVEC ADOUCISSEURSANS ADOUCISSEUR

360 mm

LARGE PASSAGE UTILE ET PROFONDEUR AUGMENTÉE PERMETTANT
LE LAVAGE DE PLATEAUX GN 1/1

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999344   |   PRIX : 259 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE OUVERT
RÉF. : 798005   |   PRIX : 355 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE FERMÉ
RÉF. : 798008   |   PRIX : 444 € HT

36

RETROUVEZ LA VERSION RÉHAUSSÉE EN PAGE 54 
(RÉFÉRENCE : PLUVIA270DG) OU DIRECTEMENT 
SUR NOTRE SITE INTERNET

L AV E -VA I S S E L L E
SÉRIE PLUVIA - COMMANDES MÉCANIQUES

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm

-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 600 x 600 x 820 mm

- Carrosserie double paroi
- 4 programmes
- Cuve emboutie

- Porte système Soft

CUVE

L15
H. UTILE

MM
3604

PROG. LAVAGE

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 500 X 500 MM

2 811 €2 589 € 2 811 €

2 678 €2 466 € 2 678 €

AFFICHAGE DIGITAL



360 mm

360 mm

AVEC POMPE DE VIDANGE

AVEC ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

- 7 programmes dont 1 spécial cristal  
+ 1 spécial coutellerie
- Doseurs de lavage et 
  rinçage incorporés
-  Lavage des assiettes à pizzas et des 
plateaux GN 1/1

- Alimentation : 400/3/N/T Commutable en 230 V
- Dim. (L x P x H) : 600 x 650 x 820 mm

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 600 x 650 x 820 mm

- 7 programmes dont 1 spécial cristal 
+ 1 spécial coutellerie
- Doseurs de lavage et rinçage 
incorporés
-  Lavage des assiettes à pizzas et des 
plateaux GN 1/1

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

CUVE

L15
H. UTILE

MM
3607

PROG. LAVAGE

CUVE

L15
H. UTILE

MM
3607

PROG. LAVAGE

3 PROGRAMMES SUPPLEMENTAIRES POUR PLUS D’EFFICACITE

VERSION SPÉCIFIQUE COMMUTABLE EN MONOPHASÉ 230V

NIAG261MV1

NIAG261MAV1

SANS ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR

SOCLE DE RÉHAUSSE OUVERT
RÉF. : 798005   |   PRIX : 355 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE FERMÉ
RÉF. : 798008   |   PRIX : 444 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE OUVERT
RÉF. : 798005   |   PRIX : 355 € HT

SOCLE DE RÉHAUSSE FERMÉ
RÉF. : 798008   |   PRIX : 444 € HT

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

RETROUVEZ LA VERSION RÉHAUSSÉE EN PAGE 54 
(RÉFÉRENCE : NIAG271V1) OU DIRECTEMENT SUR 
NOTRE SITE INTERNET

37
SÉRIE NIAGARA - COMMANDES ÉLECTRONIQUES

L AV E -VA I S S E L L E

DOTATION D’ORIGINE

- 1 panier 18 assiettes   
ø 240 mm 
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes 
ø 240 mm 
-  1 panier verres 

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

2 633 €

2 839 €

2 481 €

2 693 €

NIAG261PV1

NIAG261AV1

NIAG261V1

2 481 €2 633 €

2 693 €2 839 €

2 693 €2 839 €



- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 600 x 600 x 1250 mm

-  7 programmes de lavage dont 
1 spécial cristal

- Carrosserie double paroi
-  Lavage des assiettes à pizzas et des 
plateaux GN 1/1

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 500 X 500 MM

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉFÉRENCE : 999344   |   PRIX : 259 € HT

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 600 x 600 x 1250 mm

- 7 programmes dont 1 spécial cristal 
+ 1 spécial coutellerie
-  Lavage des assiettes à pizzas et des 
plateaux GN 1/1

- Cuve emboutie easy clean

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

CUVE

L15
H. TRAVAIL

MM
7607

PROG. LAVAGE

CUVE

L15
H. TRAVAIL

MM
7607

PROG. LAVAGE

PLUS ERGONOMIQUE POUR AMÉLIORER VOTRE CONFORT DE TRAVAIL

3 PROGRAMMES SUPPLEMENTAIRES POUR PLUS D’EFFICACITE

PLUVIA270DG
SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

NIAG271V1

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 999344   |   PRIX : 259 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 999347   |   PRIX : 255 € HT

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

38

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

L AV E -VA I S S E L L E  S U R É L E V É
SÉRIE PLUVIA & SÉRIE NIAGARA

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm

-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes 
ø 240 mm 
-  1 panier verres 

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

3 204 €

3 204 €

3 008 €

3 026 €



450 mm

400 mm

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 500  X 500 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 724 x 744 x 1529 mm
(hauteur totale 2010 mm)

- SURCHAUFFEUR 7 KW
- Cuve emboutie easy clean
-  Bras de lavage / rinçage en composite
-  Doseur péristaltique produit de rinçage

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 706 x 735 x 1479 mm
(hauteur totale 1909 mm)

- SURCHAUFFEUR 6 KW
- Cuve emboutie easy clean
-  Bras de lavage / rinçage en composite
-  Doseur péristaltique produit de rinçage

COMMANDES MÉCANIQUES
PANIER 500  X 500 MM

CUVE

L15
H. UTILE

MM
4002

PROG. LAVAGE

CUVE

L15
H. UTILE

MM
4505

PROG. LAVAGE

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉF. : 70710   |   PRIX : 259 € HT

KIT DOSEUR PRODUIT DE LAVAGE
RÉF. : 41954   |   PRIX : 251 € HT

KIT PRÉFILTRE DE CUVE 
EN COMPOSITE

RÉF. : 69820   |   PRIX : 112 € HT

FAST170V1
SANS ADOUCISSEUR

PLUVIA280DG
SANS ADOUCISSEUR

ENCORE PLUS DE CONFORT DE TRAVAIL AVEC UNE  MACHINE À CAPOT

PUISSANCE SURCHAUFFEUR AUGMENTÉE POUR PLUS DE RENDEMENT

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

39
SÉRIE FAST & SÉRIE PLUVIA - COMMANDES MÉCANIQUES

L AV E -VA I S S E L L E  À  C A P O T

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes 
ø 240 mm 
-  1 panier verres 

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm 
-  1 panier verres 

-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

3 401 €

3 283 €

4 325 €

4 048 €



450 mm

450 mm

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

-  Lavage des assiettes à pizzas et 
des plateaux GN 1/1

-  Doseurs de lavage et rinçage 
incorporées

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 724 x 744 x 1529 mm
(hauteur totale 1909 mm)

CUVE

L15
H. UTILE

MM
4507

PROG. LAVAGE

CUVE

L15
H. UTILE

MM
4507

PROG. LAVAGE

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-  Dim. (L x P x H) : 724 x 818 x 1599 mm 
(hauteur totale 2079 mm)

- Doseurs de produits de rinçage et lavage 
incorporés
-  Lavage des assiettes à pizza et des plateaux 
GN 1/1

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉFÉRENCE : 70710   |   PRIX : 259 € HT

SANS ADOUCISSEUR

NIAG281HV1

NIAG281V1
SANS ADOUCISSEUR

2 PROGRAMMES SUPPLEMENTAIRES POUR PLUS D’EFFICACITE

BANDEAU DE COMMANDE SUR LE CAPOT IDÉAL POUR LES INSTALLATIONS EN ANGLE

40

pièces
GARANTIE

2ANS

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

pièces
GARANTIE

2ANS

L AV E -VA I S S E L L E  À  C A P O T
SÉRIE NIAGARA - COMMANDES ÉLECTRONIQUES

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm 
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes 
ø 240 mm 
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

NOUVEAUTÉ

4 325 €

3 931 €

4 188 €



450 mm

MM
450

SANS ADOUCISSEUR

NIAG281RV1

CONFORT DE L’OPÉRATEUR ET RÉDUCTION DES COÛTS D’UTILISATION

41
SÉRIE NIAGARA - AVEC CONDENSEUR À BUÉE
L AV E -VA I S S E L L E  À  C A P O T

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

DOTATION D’ORIGINE

-   1 panier 18 assiettes 
ø 240 mm

-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

CUVE

L15 9
PROG. LAVAGE

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 724 x 818 x 1529 mm
(Hauteur totale 2229 mm)

- Lavage des assiettes à pizzas & 
des plateaux GN 1/1

- Doseurs de lavage & rinçage
incorporés

- Avec condenseur de buée 

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

H. UTILE

NOUVEAUTÉ

6 956 €



465 mm

465 mm

POUR UN USAGE PLUS INTENSIF JUSQU’À 200 COUVERTS

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 721 x 755 x 1565 mm
(hauteur totale 2080 mm)

-  9 programmes de lavage dont 1 spécial 
cristal + 1 cycle spécifique pour plateaux 
+ 1 lavage continu

- Cuve emboutie de 22 litres
-  Doseurs de produits de rinçage et lavage 
incorporés

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 600 MM

-  11 programmes de lavage dont 1 spécial 
cristal + cycle spécifique pour plateaux + 
lavage continu + renouvellement rapide de 
l’eau

- Panier 500 x 600, capacité 22 assiettes

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 788 x 755 x 1565 mm
(hauteur totale 2080 mm)

CUVE

L30
H. UTILE

MM
46511

PROG. LAVAGE

CUVE

L22
H. UTILE

MM
4659

PROG. LAVAGE

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉFÉRENCE : 70710   |   PRIX : 259 € HT

NIAG282V1

NIAG282LV1

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

KIT POMPE DE VIDANGE
RÉFÉRENCE : 70710   |   PRIX : 259 € HT

2 EN 1 : LAVE-VAISSELLE ET LAVE-USTENSILES 

42

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

RETROUVEZ NOTRE GAMME DE TUNNELS DANS 
NOTRE TARIF 2018, PAGES 104 À 135 OU SUR 
NOTRE SITE INTERNET

L AV E -VA I S S E L L E  À  C A P O T
SÉRIE NIAGARA

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes 
ø 240 mm
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

5 273 €

6 154 €

4 972 €

5 900 €



465 mm

465 mm

POUR LES PLUS EXIGEANTS, RÉSULTAT OPTIMISÉ
GRÂCE AU RENOUVELLEMENT D’EAU À CHAQUE CYCLE

RIVER282V1

RIVER282RV1

RIVER282ATV1

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

AVEC ADOUCISSEUR
EN CONTINU

-  Adoucisseur en continu pour 
RIVER282ATV1

- Renouvellement d’eau piloté
- Surpresseur de rinçage
- Modèle grand rendement
-  Lavage des assiettes à pizzas et des 
plateaux GN 1/1

- Pompe de vidange incorporée

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 721 x 755 x 1565 mm
(hauteur totale 2080 mm)

CUVE

L22
H. UTILE

MM
46511

PROG. LAVAGE

CUVE

L22
H. UTILE

MM
46511

PROG. LAVAGE

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-  Dim. (L x P x H) : 721 x 755 x 1565 mm 
(hauteur totale 2264 mm)

- Renouvellement d’eau piloté
- Surpresseur de rinçage
- Modèle grand rendement
-  Lavage des assiettes à pizzas et des 
plateaux GN 1/1

JUSQU’À 30% D’ÉCONOMIE D’ÉNERGIE GRÂCE AU CONDENSEUR DE BUÉE

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

RETROUVEZ NOTRE GAMME DE LAVE-VAISSELLE À 
CAPOT DANS NOTRE TARIF 2018, PAGES 94 À 97 
OU SUR NOTRE SITE INTERNET

43
SÉRIE RIVER - MODÈLE GRAND RENDEMENT
L AV E -VA I S S E L L E  À  C A P O T

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 18 assiettes  
ø 240 mm
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

6 760 €

7 120 €

9 418 €

6 407 €

6 749 €

9 053 €



650 mm

400 mm

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-  Dim. (L x P x H) : 720 x 780 x 1730 mm 
Hauteur porte ouverte 2000 mm

- Cuve emboutie easy clean
- Carrosserie double paroi
- Préfiltre de cuve en composite
- Bras de lavage en composite
-  Cycle d’auto-nettoyage semi-automatique

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 560 X 630 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
- Dim. (L x P x H) : 670 x 720 x 1470 mm

- Cuve emboutie easy clean
- Carrosserie double paroi
- Préfiltre de cuve en composite
- Bras de lavage en composite
-   Cycle d’auto-nettoyage semi-automatique

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 600 MM

CUVE

L37
H. UTILE

MM
6503

PROG. LAVAGE

CUVE

L20
H. UTILE

MM
4003

PROG. LAVAGE

NIAG291

NIAG292

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

HAUTEUR DE TRAVAIL 760 MM

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

44

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

L AVE-USTENSILES / L AVE-BAT TERIE
SÉRIE NIAGARA

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 500 x 600 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 560 x 630 mm

5 302 €

6 464 €

5 190 €

6 350 €



NIAG293
SANS ADOUCISSEUR

45
SÉRIE NIAGARA

L AVE-USTENSILES / L AVE-BAT TERIE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

CUVE

L37
H. UTILE

MM
8503

PROG. LAVAGE

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-   Dim. (L x P x H) : 720 x 780 x 1930 mm 
Hauteur porte ouverte 2215 mm

- Cuve emboutie easy clean
- Carrosserie double paroi

- Préfiltre / cuve en composite
- Bras de lavage en composite

- Cycle d’auto-nettoyage 
semi-automatique

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 560 X 630 MM

850 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 560 x 630 mm

pièces
GARANTIE

2ANS

OFFRE COMPLÈTE RÉPONDANT À TOUTES LES DEMANDES

7 455 €

7 350 €



850 mm

650 mm

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

RIVER295RV1

RIVER296RV1

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 560 X 630 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-  Dim. (L x P x H) : 719 x 782 x 1956 mm 
Hauteur porte ouverte 1997 mm

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-  Dim. (L x P x H) : 719  x 782 x 2156 mm 
Hauteur porte ouverte 2243 mm

-  Cuve emboutie
- Surpresseur de rinçage
-  Doseurs produits de rinçage et lavage 
incorporés

-  Cuve emboutie
- Surpresseur de rinçage
-  Doseurs produits de rinçage et lavage 
incorporés

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 560 X 630 MM

CUVE

L37
H. UTILE

MM
8504

PROG. LAVAGE

10 230 €

CUVE

L37
H. UTILE

MM
6504

PROG. LAVAGE

CONFORT DE L’OPÉRATEUR ET RÉDUCTION DES COÛTS D’UTILISATION

SURPRESSEUR DE RINÇAGE GARANTISSANT UN MEILLEUR RÉSULTAT

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

46

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

L AVE-USTENSILES / L AVE-BAT TERIE
SÉRIE RIVER - AVEC CONDENSEUR DE BUÉE

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 560 x 630 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 560 x 630 mm

10 486 €

11 507 €



850 mm

850 mm

NOUVEAUTÉ

NOUVEAUTÉ

RIVER297RV1

RIVER298RV1

SANS ADOUCISSEUR

SANS ADOUCISSEUR

-  Cuve emboutie
- Surpresseur de rinçage
-  Doseurs produits de rinçage et 
lavage incorporés

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 700 X 700 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-  Dim. (L x P x H) : 853  x 857 x 2187 mm 
Hauteur porte ouverte 2274 mm

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 1320 X 700 MM

- Alimentation : 400/3/N/T triphasé
-  Dim. (L x P x H) : 1465 x 857 x 2187 mm 
Hauteur porte ouverte 2274 mm

-  Cuve emboutie
- Surpresseur de rinçage
-  Doseurs produits de rinçage et lavage 
incorporés

CUVE

L68
H. UTILE

MM
8504

PROG. LAVAGE

CUVE

L131
H. UTILE

MM
8504

PROG. LAVAGE

SURPRESSEUR DE RINÇAGE GARANTISSANT UN MEILLEUR RÉSULTAT

SURPRESSEUR DE RINÇAGE GARANTISSANT UN MEILLEUR RÉSULTAT

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

47L AVE-USTENSILES / L AVE-BAT TERIE

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 700 x 700 mm

DOTATION D’ORIGINE

-  1 panier 1320 x 700 mm

SÉRIE RIVER - AVEC CONDENSEUR DE BUÉE

15 206 €

20 950 €



450 mm

Les modules composant les 

tunnels peuvent être, à la 

demande, livrés séparément, 

et être assemblés sur le site.

NIAG4111
LAVAGE + RINÇAGE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

48 T U N N E L S  /  S É RI E  N I AG A R A
COMMANDES ÉLECTRONIQUES - PANIER 500 X 500 MM

DOTATION D’ORIGINE

- 1 panier 18 assiettes ø 240 mm 
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

CUVE

L70
DÉBIT

PANIERS / HEURE
60 - 120

H. UTILE

MM
4502

PROG. LAVAGE

- Alimentation : 400 V - 50 Hz - 3 N ph
-   Dim. (L x P x H) : 1150 x 770 x 1588 mm 
Hauteur porte ouverte 2415 mm

- Cuve totalement emboutie 
- Carrosserie double paroi

- Préfiltre de cuve en composite
- Bras de lavage tout INOX, 

équipés chacun de 12 buses
- Interface ProSmart avec écran LED

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

11 779 €

11 500 €

pièces
GARANTIE

2ANS



pièces
GARANTIE

2ANS

450 mm

Les modules composant les 

tunnels peuvent être, à la 

demande, livrés séparément, 

et être assemblés sur le site.

CUVE

L70
DÉBIT

PANIERS / HEURE
110 - 200

H. UTILE

MM
4502

PROG. LAVAGE

NIAG4112
LAVAGE + RINÇAGE

PRÉLAVAGE +

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

49T U N N E L S  /  S É RI E  N I AG A R A
COMMANDES ÉLECTRONIQUES - PANIER 500 X 500 MM

DOTATION D’ORIGINE

- 1 panier 18 assiettes ø 240 mm 
-  1 panier verres 
-  1 godet couverts  
105 x 105 x 140 mm

- Alimentation : 400 V - 50 Hz - 3 N ph
-   Dim. (L x P x H) : 1968 x 770 x 1588 mm 
Hauteur porte ouverte 2415 mm

- Cuve totalement emboutie 
- Carrosserie double paroi

- Préfiltre de cuve en composite
- Bras de lavage tout INOX, 

équipés chacun de 12 buses
- Interface ProSmart avec écran LED

COMMANDES ÉLECTRONIQUES
PANIER 500 X 500 MM

19 935 €

19 524 €



- Puissance : 4 kW
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 450 x 500 mm

- Construction tout INOX
- Résistances blindées en INOX
-  Bac récupération des jus et Grille 
amovile pour un nettoyage facile

- Montée en température : 1’20’’

LE PLAFON MOBILE COULISSE 
SUR DES GLISSIÈRES EN INOX

- Puissance : 4 kW
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. (L x P x H) : 600 x 475 x 500 mm

- Tableau digital de commande
-  Montée en température en opérationnelle 
en 20 secondes

- Surface de cuisson GN 1/1

PLAQUE TRANSPARENTE 
VITROCÉRAMIQUE GARANTISSANT 
LA PROTECTION DES RÉSISTANCES

HAUTEUR UTILE

MM220 MM92
MAXI MINI

SURFACE UTILE

MM600 x 350
CHAUFFE

2ZONES

ALIMENTATION

ELECT.

HAUTEUR UTILE

MM245 MM92
MAXI MINI

SURFACE UTILE

MM600 x 350
CHAUFFE

2ZONES

ALIMENTATION

ELECT.

NOUVEAUTÉ

 SEC600  
PLAFOND MOBILE

2 ZONES DE CHAUFFE INDÉPENDANTES

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

50 S A L A M A N D RE S  É L EC T RI Q U E S
PLAFOND MOBILE

1 813 €

1 769 €

QSE600CB
PLAQUE VITROCÉRAMIQUE

2 924 €

2 880 €



- Puissance : 5,3 kW
- Alimentation : Gaz (livrée en Butane / Propane 
avec injecteurs de rechange Gaz Naturel)
- Dim. (L x P x H) : 600 x 510 x 550 mm

- Plat inférieur amovible avec grille
-  Double brûleurs infrarouges à forte  
puissance (largeur des brûleurs :  
60 mm)

- Thermocouple de sécurité

AJUSTEMENT PRÉCIS DU PLAFOND 
MOBILE SANS AUCUN EFFORT 
GRÂCE AUX CONTREPOIDS  
MONTÉS EN BRIQUES ET SYSTÈME 
DE ROULEMENTS À BILLES  
(BREVETÉ)

- Puissance : 7,4 kW
- Alimentation : Gaz Naturel (livrée avec injecteurs de rechange butane/propane)
- Dim. (L x P x H) : 750 x 450 x 460 mm

- Idéales pour décongeler, dorer, glacer, 
griller ou gratiner sans préchauffage
- Bac amovible de récupération de graisses
- Grille en acier chromé amovible

RÉGLAGE DE LA GRILLE DE CUISSON 
AVEC UN SYSTÈME DE CRÉMAILLÈRE 
À 8 POSITIONS

HAUTEUR UTILE

MM140 MM65
MAXI MINI

SURFACE UTILE

MM575 x 400
CHAUFFE

1ZONE

ALIMENTATION

GAZ

HAUTEUR UTILE

MM245 MM90
MAXI MINI

SURFACE UTILE

MM495 x 375
CHAUFFE

1ZONE

ALIMENTATION

GAZ

SG0

PLAFOND FIXE
 TRAVERSANTE

SGM60

PLAFOND MOBILE 
INFRAROUGES

ROBUSTE, CONSTRUCTION TOUT INOX AISI 304

PLAFOND MOBILE ULTRA PRÉCIS (BREVETÉ)

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

51S A L A M A N D RE S  G A Z
TRAVERSANTE ET PLAFOND MOBILE

2 272 €

2 829 €

2 141 €

2 790 €



- Alimentation : 400/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 400 x 700 x 880 mm

- Livrée d’origine avec un seau de vidange
- Alimentation : 380/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 400 x 600 x 980 mm

- Alimentation : 400/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 800 x 700 x 880 mm

-  Cuve totalement emboutie en acier INOX avec zone 
anti-débordement

- Construction tout INOX avec bords arrondis
- Équipée d’une zone froide
- Thermostat 3 puissances : 4 - 8 et 12 kW

- Idéale pour les fast-foods et les établissements à grand débit
- Relais de puissance
- Vidange par robinet gros débit
- Cuve parfaitement isolée avec jauge « maxi - mini » intégrée

- Construction tout INOX avec bords arrondis
- Equipée d’une zone froide
- Voyant de contrôle
-  2 thermostats avec 3 puissances :  
4 - 8 et 12 kW

RÉSISTANCES MODULABLES ADAPTABLES 
AU MODE DE CUISSON

12 KW SPÉCIALE SURGELÉE
2 ZONES DE FRITURE INDÉPENDANTES

RÉSISTANCES MODULABLES ADAPTABLES 
AU MODE DE CUISSON

CAPACITÉ

16L

CAPACITÉ

2x 16L

CAPACITÉ

2x 10L

CUVE

1

CUVE

2

CUVE

2

ALIMENTATION

ELECT.

ALIMENTATION

ELECT.

ALIMENTATION

ELECT.

UNE HYGIÈNE GARANTIE AVEC LA CUVE EMBOUTIE

30 KG DE FRITES/HEURE

POUR PLUS DE RENDEMENT

RFE20C

ACFS216L

ACFE16L
UNE CUVE DE 16 LITRES

DEUX CUVES DE 16 LITRES

DEUX CUVES DE 10 LITRES

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

52
ÉLECTRIQUES - 16 , 2 X 16 ET 2 X 10 LITRES
F RI T E US E S  S U R  C O F F RE

DOTATION D’ORIGINE

-  1 grand panier ou  
2 demi-paniers par cuve

(à préciser à la commande)

DOTATION D’ORIGINE

- 2 paniers dimensions 
128 x 320 x 145 mm

DOTATION D’ORIGINE

 -  1 grand panier ou  
2 demi-paniers par cuve

(à préciser à la commande)

1 419 €

1 693 €

2 588 €

1 359 €

1 666 €

2 479 €



- Puissance : 12,7 kW
- Alimentation : Gaz Naturel
- Dim. (L x P x H) : 400 x 700 x 900 mm

- Puissance : 16,5 kW
- Alimentation : Gaz Naturel
- Dim. (L x P x H) : 400 x 700 x 900 mm

- Puissance : 12 kW
- Alimentation :  Gaz Butane / Propane 
(livrée avec jeu d’injecteurs de rechange Gaz Naturel)
- Dim. (L x P x H) : 400 x 600 x 1055 mm

- Cuve arrondie avec zone froide de récolte des résidus
-  Réglage de la température :  
7 positions de 110°C à 190°C

- Brûleurs tubulaires à nids-d’abeilles 

- Cuve arrondie avec zone froide de récolte des résidus
-  Réglage de la température :  
7 positions de 110°C à 190°C

- Brûleurs tubulaires à nids-d’abeilles 

-  Cuve emboutie à fond inclinée pour une vidange sans résidu 
d’huile et en toute sécurité  
(vidange dans le coffre de la friteuse)

- 2 brûleurs placés sous la cuve
- Dosseret pour évacuation des gaz

FAÇADE EN ACIER INOX AISI 304
SYSTÈME DE SÉCURITÉ AVEC 
THERMOCOUPLE

FAÇADE EN ACIER INOX AISI 304
SYSTÈME DE SÉCURITÉ AVEC 
THERMOCOUPLE

IDÉALE POUR LES FAST-FOODS
ET LES ÉTABLISSEMENTS À GRAND DÉBIT

CAPACITÉ

20L

CAPACITÉ

16L

CUVE

1

CUVE

1

CAPACITÉ

15L

CUVE

1
ALIMENTATION

GAZ

ALIMENTATION

GAZ

ALIMENTATION

GAZ

JUSQU’À 18 KG/H DE FRITES

NETTOYAGE PLUS FACILE AVEC LA CUVE EMBOUTIE INCLINÉE

JUSQU’À 36 KG/H

UNE CUVE DE 16 LITRES

UNE CUVE DE 15 LITRES

UNE CUVE DE 20 LITRES

FG15SC

RFG16C

FG20SC

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

53
GAZ - 15, 16 ET 20 LITRES

F RI T E US E S  S U R  C O F F RE

DOTATION D’ORIGINE

- 1 panier 300 x 200 x 115 mm
- 1 filtre
- 1 couvercle avec poignée

DOTATION D’ORIGINE

- 1 panier 250 x 300 x 145 mm
- 1 seau de vidange

DOTATION D’ORIGINE

- 1 panier 300 x 200 x 115 mm
- 1 filtre
- 1 couvercle avec poignée

2 168 €

1 815 €

2 252 €

2 100 €

1 770 €

2 200 €



- Puissance : 6 kW
- Alimentation : 230/1/T (x2)
- Dim. (L x P x H) : 600 x 475 x 230 mm

-  Version émaillée : plaque de cuisson en acier 
épaisseur 10 mm

-  Version chromée : plaque de cuisson en acier 
épaisseur 10 mm et revêtement chrome

- Tiroir de récupération des jus amovible

CONSTRUCTION TOUT INOX
RÉSISTANCES INCOLOY

- Puissance : 9 kW
- Alimentation : 400/3/T
- Dim. (L x P x H) : 900 x 475 x 230 mm

-  Version émaillée : plaque de cuisson en 
acier épaisseur 10 mm

-  Version chromée : plaque de cuisson en 
acier épaisseur 10 mm et revêtement 
chrome

- Tiroir de récupération des jus amovible

CONSTRUCTION TOUT INOX
RÉSISTANCES INCOLOY

Plaque émaillée

Plaque émaillée

Plaque chromée

Plaque chromée

SURFACE UTILE

MM900 x 400
CHAUFFE

3ZONES

ALIMENTATION

ELECT.

SURFACE UTILE

MM600 x 400
CHAUFFE

2ZONES

ALIMENTATION

ELECT.

PSR600EE  

PSR600EC

PLAQUE ÉMAILLÉE

PLAQUE CHROMÉE

PLAQUE CHROMÉE

PSR900EC

PSR900EE
PLAQUE ÉMAILLÉE

2 ZONES DE CHAUFFE

3 ZONES DE CHAUFFE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

54 P L AQ U E S  À  S N ACK E R
ÉLECTRIQUES - ÉMAILLÉES OU CHROMÉES

982 €

1 271 €

1 153 €

1 514 €

960 €

1 240 €

1 130 €

1 490 €



- Puissance : 6,4 kW
-  Alimentation : Gaz (Livrée en Butane / Propane 
avec injécteurs de rechange gaz naturel)

- Dim. (L x P x H) : 600 x 475 x 230 mm

- Puissance : 9,6 kW
-  Alimentation : Gaz (Livrée en Butane / Propane 
avec injécteurs de rechange gaz naturel)

- Dim. (L x P x H) : 900 x 475 x 230 mm

-  Version émaillée : plaque de cuisson en 
acier épaisseur 10 mm

-  Version chromée : plaque de cuisson en 
acier épaisseur 10 mm et revêtement 
chrome

- Tiroir de récupération des jus amovible

-  Version émaillée : plaque de cuisson en 
acier épaisseur 10 mm

-  Version chromée : plaque de cuisson en 
acier épaisseur 10 mm et revêtement 
chrome

- Tiroir de récupération des jus amovible

CONSTRUCTION TOUT INOX
BRÛLEURS AVEC BRANCHES EN ÉTOILE

CONSTRUCTION TOUT INOX
BRÛLEURS AVEC BRANCHES EN ÉTOILE

Plaque émaillée

Plaque émaillée

Plaque chromée

Plaque chromée

SURFACE UTILE

MM600 x 400
CHAUFFE

2ZONES

ALIMENTATION

GAZ

SURFACE UTILE

MM900 x 400
CHAUFFE

3ZONES

ALIMENTATION

GAZ

PLAQUE ÉMAILLÉE

PLAQUE CHROMÉE

PLAQUE CHROMÉE

PLAQUE ÉMAILLÉE

2 ZONES DE CHAUFFE

3 ZONES DE CHAUFFE

PSR600GE

PSR600GC

PSR900GE

PSR900GC

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

55P L AQ U E S  À  S N ACK E R
GAZ - ÉMAILLÉES OU CHROMÉES

1 098 €

1 425 €

1 254 €

1 650 €

1 080 €

1 390 €

1 222 €

1 620 €



- Dim. (L x P x H) : 940 x 450 x 845 mm

- RBE12 • Alimentation : 380 V - Puissance : 6,6 kW

- RBG120 • Alimentation : Gaz Naturel  
(livré en butane propane avec pochette d’injecteur GN)  
- Puissance : 16,6 kW

-  Version électrique : 6 tubes quartz, 3 
commutateurs, 3 voyants de contrôle

-  Version gaz : 3 brûleurs infrarouges, 3 
interrupteurs tournebroche, 3 boutons de 
réglage

- Moteurs ventilés

ÉLECTRIQUE : RAMPES QUARTZ 
INFRAROUGES
GAZ : 3 BRÛLEURS INFRAROUGES

- Puissance : 8,5 kW
- Alimentation : 380 V
- Dim. (L x P x H) : 850 x 700 x 850 mm

- Rôtisserie électrique grande capacité
- Résistances métalliques
-  Éclairage halogène, minuterie, thermostat, 
indicateur de température, interrupteur

RÔTISSOIRE PANORAMIQUE
ÉLECTRIQUE : TUBES QUARTZ 
INFRAROUGES

CAPACITÉ

POULETS25

CAPACITÉ

POULETS12

TABLE SUPPORT MOBILE - RÉFÉRENCE : TS2
PRIX PUBLIC : 498 € HT   |   PRIX PROMO : 495 € HT

DIMENSIONS (L X P X H) : 1040 X 600 X 810 MM

COMPACT, ADAPTÉ AUX PETITES RÔTISSERIES OU RESTAURANTS TRADITIONNELS

RBE12

RBG120

ÉLECTRIQUE - 3 BROCHES

GAZ - 3 BROCHES

04BE25
ÉLECTRIQUE - 5 BALANCELLES

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

56 R Ô T I S S O I RE S
GAZ OU ÉLECTRIQUES - 12 OU 25 POULETS

2 976 €

3 574 €

5 117 €

2 899 €

3 500 €

4 990 €



1025
TOUCHE UNIQUE CAFÉTÉRIA

- Alimentation : 230 V - 50 Hz
- Dim. Ext. (L x P x H) : 306 x 510 x 415 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 205 x 330 x 330 mm

- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 525 x 401 x 310 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 359 x 362 x 247 mm

-  Touche unique : rapidité et simplicité 
d’utilisation

- Finition en acier inoxydable
-  Minuterie électronique (6 minutes) avec 
réinitialisation automatique

- Système antivol

-  3 modes de cuisson : micro-ondes, grill ou 
combiné micro-ondes / grill

- 24 programmes automatiques
-  Livré avec plateau tournant et une grille 
avec trépied métallique

- Panneau de commandes digital
- Coloris blanc

FOUR MICRO-ONDES 22 LITRES
1 MAGNÉTRON - 1000 W

FOUR MICRO-ONDES / GRILL 31 LITRES
PLATEAU TOURNANT Ø 340 MM

Robuste et simple d’utilisation,

le four professionnel 1025 de 

Panasonic est conçu pour un 

usage intensif.VOLUME

L22
PUISSANCE

W1000
RESTITUÉE

PUISSANCE

W1490
ABSORBÉE

VOLUME

L31
PUISSANCE

W1000
MICRO-ONDES

PUISSANCE

W1100
GRILL

pièces
GARANTIE

2ANS

NOUVEAUTÉ

UTILISATION SPÉCIAL CAFÉTÉRIA GRÂCE À SA  TOUCHE UNIQUE

COMBINÉ MICRO-ONDES / GRILL

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

57F O U R S  M I C R O - O N DE S
1000 À 1100 W RESTITUÉS

796 €

FMOG10D
GRILL

COMBINÉ MICRO-ONDE

359 €



- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 517 x 412 x 297 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 349 x 336 x 225 mm

- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 517 x 412 x 297 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 349 x 336 x 225 mm

- Construction tout inox
- Grande poignée de porte
- Sole céramique
- 5 positions de puissance 
- 20 programmes de cuisson
- Affichage de la liste des programmes

- Intérieur / extérieur tout inox
- Grande poignée de porte
- Sole céramique
- Minuterie pré-réglée à 45 sec.
- Possibilité de réglage de 30 sec. à 10 min.

MICRO-ONDES PROFESSIONNEL
26 LITRES - 1 MAGNÉTRON - 1050 W

MICRO-ONDES PROFESSIONNEL
26 LITRES - 1 MAGNÉTRON - 1050 W

PUISSANCE

W1050
RESTITUÉE

PUISSANCE

W1050
RESTITUÉE

PUISSANCE

W1050
RESTITUÉE

PUISSANCE

W1450
ABSORBÉE

PUISSANCE

W1450
ABSORBÉE

PUISSANCE

W1450
ABSORBÉE

- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 517 x 412 x 297 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 349 x 336 x 225 mm

- Intérieur / extérieur tout inox
- Grande poignée de porte
- Sole céramique
- Minuterie 35 minutes
-  5 niveaux de puissance + 1 position 
décongélation

MICRO-ONDES PROFESSIONNEL
26 LITRES - 1 MAGNÉTRON - 1050 W

VOLUME

L26

VOLUME

L26

VOLUME

L26

pièces
GARANTIE

5ANS

pièces
GARANTIE

5ANS

pièces
GARANTIE

5ANS

ROBUSTE ET SIMPLE D’UTILISATION

20 PROGRAMMES POUR RÉALISER TOUTES VOS ENVIES

MICRO-ONDES SPÉCIAL « CAFÉTÉRIA » GRÂCE À SA TOUCHE UNIQUE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

58
1050 W RESTITUÉS

F O U R S  M I C R O - O N DE S

CM1089A

CM1099AC

CM1099A
COMMANDES MÉCANIQUES

TOUCHE UNIQUE CAFÉTÉRIA

COMMANDES DIGITALES

618 €

567 €

922 €

852 €

716 €

659 €



VERSION AVEC 

COMMANDES DIGITALES

FILTRE À AIRGRANDE 
VISIBILITÉ

ÉCLAIRAGE 
DU FOUR

VÉROUILLAGE DU 
PROGRAMME

GRANDE FENÊTRE 
D’AFFICHAGE

TOUCHE DE 
PROGRAMATION

SÉLECTION DE 
DÉCONGÉLATION

SÉLECTION DE 
PUISSANCE

TOUCHE 
+20 SECONDES

TOUCHE 
DÉMARRAGE

ACIER 
INOXYDABLE

TOUCHE
ARRÊT/ANNULATION

DOUBLE 
QUANTITÉ

GRANDE 
CAVITÉ

MICRO-ONDES PROFESSIONNEL
26 LITRES - 2 MAGNÉTRONS
1500 ET 1850 W RESTITUÉS

VOLUME

L26

pièces
GARANTIE

5ANS

POUR LES PLUS EXIGEANTS, DIGITALES AVEC 30 PROGRAMMES

- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 464 x 557 x 368 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 370 x 370 x 190 mm

La gamme à usage intensif Samsung utilise 2 magnétrons + 2 guides 
d’ondes pour assurer une répartition égale de la chaleur et réchauffer 
les aliments de manière homogène, tout en évitant que certaines parties 
ne soient brûlées ou que d’autres restent froides.

- Extérieur et cavité en acier inox
- Porte à poignée
- Grande fenêtre d’affichage
- Superposables

Gamme de fours micro-ondes 

SAMSUNG à usage intensif avec 

2 magnétrons + 2 guides d’ondes 

pour une cuisson homogène

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

59
1500 ET 1850 W RESTITUÉS

F O U R S  M I C R O - O N DE S

CM1529A CM1929A
DIGITALES - 1500 W DIGITALES - 1850 W

1 474 €

1 374 €

1 659 €

1 553 €



- Livré sans grilles
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 686 x 660 x 580 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 560 x 432 x 370 mm

- Livré sans grilles
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 775 x 559 x 560 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 650 x 420 x 350 mm

- Construction acier inoxydable
- Commandes mécaniques
- Minuterie 0-60 min + position infini
- Thermostat 0-280°C
- Voyants lumineux de fonctionnement

- Construction acier inoxydable
- Commandes mécaniques
- Minuterie 0-60 min + position infini
- Thermostat 0-280°C
- Voyants lumineux de fonctionnement

FOUR À CONVECTION 104 LITRES
GRILLES GN 1/1 (530 X 325 MM)

FOUR À CONVECTION 87 LITRES
GRILLES 600 X 400 MM

PUISSANCE

W3000
RESTITUÉE

- Livré sans grilles
- Alimentation : 230/1/T
- Dim. Ext. (L x P x H) : 589 x 663 x 580 mm
- Dim. Int. (L x P x H) : 464 x 420 x 370 mm

- Construction acier inoxydable
- Commandes mécaniques
- Minuterie 0-60 min + position infini
- Thermostat 0-280°C
- Voyants lumineux de fonctionnement

FOUR À CONVECTION 72 LITRES
GRILLES 440 X 350 MM

VOLUME

L72
NIVEAUX

4
PAS DE 84 MM

DIMENSIONS GRILLES

MM440 x 350

PUISSANCE

W3000
RESTITUÉE

VOLUME

L104
NIVEAUX

4
PAS DE 84 MM

DIMENSIONS GRILLES

GN 1/1

PUISSANCE

W3000
RESTITUÉE

VOLUME

L87
NIVEAUX

3
PAS DE 84 MM

DIMENSIONS GRILLES

MM600 x 400

CONSTRUCTION INOX

GRILLES GN 1/1

GRILLES PÂTISSIÈRES

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

60
COMMANDES MÉCANIQUES - 72, 87 ET 104 LITRES

F O U R S  À  C O N V EC T I O N

FC4NGN

FC3NP

FC4N
72 LITRES - 440 X 350 MM

778 €

753 €

87 LITRES - 600 X 400 MM

1 139 €

1 094 €

104 LITRES - GRILLES GN 1/1

851 €

815 €



Air pulsé
sans humidificateur

Modèles SCA

Mixte
Injection directe

Modèles SDA

- Alimentation : 400/3/N/T commutable en 230/1/T
(En usine uniquement, à préciser à la commande)

Modèles GN 2/3 :
- Dim. (L x P x H) : 600 x 704 (avec poignée) x 485 mm
- Dotation : 1 grille INOX GN 2/3

Modèles GN 1/1 :
- Dim. (L x P x H) : 600 x 885 (avec poignée) x 485 mm
- Dotation : 1 grille INOX GN 1/1

- Construction extérieure INOX AISI 430
- Chambre de cuisson INOX AISI 304
- Ventilateur de la chambre de cuisson 
INOX AISI 316
- Commutable en 230 V

FOURS XT SNACK
AIR PULSÉ SANS HUMIDIFICATEUR

COMMANDES ÉLECTROMÉCANIQUES

FOURS XT SNACK
MIXTES INJECTION DIRECTE

COMMANDES ÉLECTROMÉCANIQUES

IDÉAL POUR LA RESTAURATION RAPIDE ET DISPONIBLE EN GN 2/3 OU GN 1/1

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

61

Fours mixtes à injection directe modèles SDA :

goulotte de récupération des condensats sur la porte avec

vidange automatique

F O U R S  À  A I R  P U L S É  O U  M I X T E S
XT SNACK - 4 NIVEAUX GN 2/3 OU GN 1/1

SCA304E SDA304E
MODÈLE 4 NIVEAUX GN 2/3 MODÈLE 4 NIVEAUX GN 2/3MODÈLE 4 NIVEAUX GN 1/1 MODÈLE 4 NIVEAUX GN 1/1

SCA104E SDA104E

2 169 €

2 110 €

2 739 €

2 569 €

2 734 €

2 677 €

3 217 €

3 018 €



NB-SA-006E
6 NIVEAUX MÉCANIQUES

- Génération de la vapeur : Système directe
- Plage de température : 50°C à 270°C
- Alimentation : 380 - 415 V / 3N
- Dim. (L x P x H) : 865 x 745 x 715 mm
* N’est pas adapté pour une cuisson 100% vapeur

- Porte double vitrage
- Éclairage interne de la chambre de cuisson
- Construction en acier INOX AISI 430
-  Chauffage avec des résistances en acier 
INCOLOY 800

- Motoventilateur avec autoreverse

COMMANDES MÉCANIQUES
6 NIVEAUX 600 X 400 OU GN 1/1

- Génération de la vapeur : Système directe
- Plage de température : 50°C à 270°C
- Alimentation : 380 - 415 V / 3N
- Dim. (L x P x H) : 865 x 745 x 1015 mm
* N’est pas adapté pour une cuisson 100% vapeur

- Porte double vitrage
- Éclairage interne de la chambre de cuisson
- Construction en acier INOX AISI 430
-  Chauffage avec des résistances en acier 
INCOLOY 800

- Motoventilateur avec autoreverse

COMMANDES MÉCANIQUES
10 NIVEAUX 600 X 400 OU GN 1/1

CAPACITÉ

PORTIONS90
PUISSANCE

W7900
ABSORBÉE

NIVEAUX

6
PAS DE 75 MM

CAPACITÉ

PORTIONS140
PUISSANCE

W11800
ABSORBÉE

NIVEAUX

10
PAS DE 75 MM

UNE CUISSON RAPIDE AVEC DIFFUSION DE VAPEUR DIRECTE PERMETTANT D’OBTENIR DES 
ALIMENTS  DORÉS À L’EXTÉRIEUR, TENDRES ET JUTEUX À L’INTÉRIEUR

NB-SA-010E
10 NIVEAUX MÉCANIQUES

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

62 F O U R S  À  C O N V EC T I O N
AVEC VAPEUR* - COMMANDES MÉCANIQUES

2 824 €

3 622 €



- Génération de la vapeur : Système directe
- Plage de température : 50°C à 270°C
- Alimentation : 380 - 415 V / 3N
- Dim. (L x P x H) : 865 x 745 x 715 mm
* N’est pas adapté pour une cuisson 100% vapeur

- Génération de la vapeur : Système directe
- Plage de température : 50°C à 270°C
- Alimentation : 380 - 415 V / 3N
- Dim. (L x P x H) : 865 x 745 x 1015 mm
* N’est pas adapté pour une cuisson 100% vapeur

- Porte double vitrage
- Éclairage interne de la chambre de cuisson
- Construction en acier INOX AISI 430
-  Chauffage avec des résistances en acier 
INCOLOY 800

- Motoventilateur avec autoreverse

- Porte double vitrage
- Éclairage interne de la chambre de cuisson
- Construction en acier INOX AISI 430
-  Chauffage avec des résistances en acier 
INCOLOY 800

- Motoventilateur avec autoreverse

COMMANDES DIGITALES
6 NIVEAUX 600 X 400 OU GN 1/1

COMMANDES DIGITALES
10 NIVEAUX 600 X 400 OU GN 1/1

99 programmes automatiques 

(3 phases avec préchauffage).

Affichage digital de la 

température et du temps

99 programmes automatiques 

(3 phases avec préchauffage).

Affichage digital de la 

température et du temps

CAPACITÉ

PORTIONS90
PUISSANCE

W7900
ABSORBÉE

NIVEAUX

6
PAS DE 75 MM

CAPACITÉ

PORTIONS140
PUISSANCE

W11800
ABSORBÉE

NIVEAUX

10
PAS DE 75 MM

POSSIBILITÉ DE CRÉER JUSQU’À 99 PROGRAMMES

NB-SP-006E
6 NIVEAUX DIGITALES

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

63F O U R S  À  C O N V EC T I O N
AVEC VAPEUR* - COMMANDES DIGITALES

3 167 €

NB-SP-010E
10 NIVEAUX DIGITALES

4 049 €



Système Breveté XT BOXTOR® :

Système de ventilation et de convoyage de l’air optimisé 

garantissant une température homogène

- Alimentation : 400/3/N/T
- Dotation : 1 grille INOX GN 1/1

Modèles 5 niveaux GN 1/1 :
- Dim. (L x P x H) : 710 x 827 (avec poignée) x 600 mm

Modèles 10 niveaux GN 1/1 :
- Dim. (L x P x H) : 710 x 827 (avec poignée) x 940 mm

- Construction extérieure INOX AISI 430
- Chambre de cuisson INOX AISI 304
-  Ventilateur de la chambre de cuisson INOX 
AISI 316

- Encombrement réduit, largeur : 710 mm
- Porte à fermeture automatique

FOURS XT SIMPLY
AIR PULSÉ AVEC HUMIDIFICATEUR

COMMANDES ÉLECTROMÉCANIQUES

FOURS XT SIMPLY
MIXTES À INJECTION DIRECTE

COMMANDES ÉLECTROMÉCANIQUES

UNE CUISSON UNIFORME ET UNE MEILEURE COLORATION DU PRODUIT GRÂCE  
À LA VENTILATION OPTIMISÉE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

64 F O U R S  À  A I R  P U L S É  O U  M I X T E S
XT SIMPLY - 5 ET 10 NIVEAUX GN 1/1

RUA105E RDA105E
MODÈLE 5 NIVEAUX GN 1/1 MODÈLE 5 NIVEAUX GN 1/1MODÈLE 10 NIVEAUX GN 1/1 MODÈLE 10 NIVEAUX GN 1/1

RUA110E RDA110E

5 819 €

5 715 €

4 462 €

4 306 €

4 723 € 6 159 €

4 430 € 5 776 €



- Pieds réglables en hauteur
- Dim. (L x P x H) : 710 x 827 (avec poignée) x 600 mm

- Pieds réglables en hauteur
- Dim. (L x P x H) : 710 x 827 (avec poignée) x 940 mm

- Système breveté XT BOXTOR®
- Sonde delta à coeur
- 2 vitesses de ventilation
-  150 programmes stockés avec possibilité 
d’en ajouter 150 autres

-  Encombrement réduit, largeur de la façade : 
710 mm

- Système breveté XT BOXTOR®
- Sonde delta à coeur
- 2 vitesses de ventilation
-  150 programmes stockés avec possibilité 
d’en ajouter 150 autres

-  Encombrement réduit, largeur de la façade : 
710 mm

5 NIVEAUX GN 1/1
COMMANDES ÉLECTRONIQUES 
PROGRAMMABLES À ÉCRAN TACTILE

10 NIVEAUX GN 1/1
COMMANDES ÉLECTRONIQUES 
PROGRAMMABLES À ÉCRAN TACTILE

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille INOX GN 1/1

NIVEAUX

5
PAS DE 67 MM

NIVEAUX

10
PAS DE 67 MM

Système de lavage automatique breveté XT SIMCLEANER®

avec les pastilles de lavage DETABINOX®

et pastilles de rinçage BRILLINOX®

Système de lavage automatique breveté XT SIMCLEANER®

avec les pastilles de lavage DETABINOX®

et pastilles de rinçage BRILLINOX®

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille INOX GN 1/1

SIMPLE ET RAPIDE, LA VERSION AVEC COMMANDE TACTILE AMÉLIORE VOTRE QUOTIDIEN

RDT105E
5 NIVEAUX - ÉCRAN TACTILE

10 NIVEAUX - ÉCRAN TACTILE

RDT110E

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

65F O U R S  M I X T E S  À  I N J EC T I O N
XT SIMPLY - 5 ET 10 NIVEAUX GN 1/1

6 518 €

8 747 €

5 560 €

7 016 €



DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille INOX GN 2/3

- Température réglable de 20°C à 270°C
- Porte réversible, même sur site, après installation
- Alimentation : 230/1/T  ou 400/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 510 x 580 x 670 mm

- Construction INOX AISI 430
- Ventilateur de la chambre de cuisson en 
INOX AISI 316
- Production de vapeur : système direct
- Fonction air pulsé, mixte et vapeur
- Encombrement réduit, largeur : 510 mm

4 NIVEAUX GN 2/3
COMMANDES ÉLECTRONIQUES

- Température réglable de 20°C à 270°C
- Porte réversible, même sur site, après installation
- Alimentation : 400/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 510 x 760 x 670 mm

- Construction INOX AISI 430
- Ventilateur de la chambre de cuisson en 
INOX AISI 316
- Production de vapeur : système direct
- Fonction air pulsé, mixte et vapeur
- Encombrement réduit, largeur : 510 mm

4 NIVEAUX GN 1/1
COMMANDES ÉLECTROMÉCANIQUES

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille INOX GN 1/1

NIVEAUX

4GN 1/1

PAS DE 67 MM

NIVEAUX

4GN 2/3

PAS DE 67 MM

UNE LARGEUR DE SEULEMENT 51 CM CONVIENT PARFAITEMENT AUX ESPACES EXIGUS

UNE LARGEUR DE SEULEMENT 51 CM CONVIENT PARFAITEMENT AUX ESPACES EXIGUS

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

66 F O U R S  M I X T E S  À  I N J EC T I O N
XT SIMPLY 51 - 4 NIVEAUX GN 2/3 OU GN 1/1

RHDE304E
ÉLECTRONIQUES

ÉLECTRONIQUES

4 NIVEAUX GN 2/3

4 NIVEAUX GN 1/1

RHDE104E

4 597 €

4 116 €

5 039 €

4 514 €



- Température réglable de 20°C à 270°C
- Signal sonore de fin de cycle
- Alimentation : 230/1/T  ou 400/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 510 x 580 x 670 mm

- Température réglable de 20°C à 270°C
- Signal sonore de fin de cycle
- Alimentation : 400/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 510 x 760 x 670 mm

- Encombrement optimal : largeur 51 cm
- Production de vapeur : système direct
- Porte réversible
- Sonde à coeur delta T
- 2 vitesses de ventilation + autoreverse
- Lavage automatique

- Encombrement optimal : largeur 51 cm
- Production de vapeur : système direct
- Porte réversible
- Sonde à coeur delta T
- 2 vitesses de ventilation + autoreverse
- Lavage automatique

4 NIVEAUX GN 2/3
COMMANDES PROGRAMMABLES 
À ÉCRAN TACTILE

4 NIVEAUX GN 1/1
COMMANDES PROGRAMMABLES 
À ÉCRAN TACTILE

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille INOX GN 2/3

UNE LARGEUR DE SEULEMENT 51 CM !

SYSTÈME AUTOREVERSE : INVERSION DU SENS DE ROTATION 

DE LA TURBINE TOUTES LES 4 MINUTES

UNE LARGEUR DE SEULEMENT 51 CM !

SYSTÈME AUTOREVERSE : INVERSION DU SENS DE ROTATION 

DE LA TURBINE TOUTES LES 4 MINUTES

DOTATION D’ORIGINE

- 1 grille INOX GN 1/1

NIVEAUX

4GN 1/1

PAS DE 67 MM

NIVEAUX

4GN 2/3

PAS DE 67 MM

UNE LARGEUR DE SEULEMENT 51 CM ET SYSTÈME AUTOREVERSE

UNE LARGEUR DE SEULEMENT 51 CM ET SYSTÈME AUTOREVERSE

RHDT304E

RHDT104E

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

67F O U R S  M I X T E S  À  I N J EC T I O N
XT SIMPLY 51 - 4 NIVEAUX GN 2/3 OU GN 1/1

5 469 €

5 785 €

4 894 €

5 593 €

ÉCRAN TACTILE

ÉCRAN TACTILE

4 NIVEAUX GN 2/3

4 NIVEAUX GN 1/1



- Température de fonctionnement maxi. : 450°C
- Alimentation : 400/3/N/T 
(existe aussi en 230V, nous consulter)
- Dim. Chambre (L x P x H) : 660 x 660 x 150 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 910 x 840 x 430 mm

- Sole en pierre réfractaire épaisseur 14 mm
- Éclairage interne protégé
- Finition extérieure INOX
-  Résistances blindées en acier inox à la voûte 
et à la sole

FOUR À PIZZA - 1 CHAMBRE
COMMANDES MÉCANIQUES

- Température de fonctionnement maxi. : 450°C
- Alimentation : 400/3/N/T 
(existe aussi en 230V, nous consulter)
- Dim. Chambre (L x P x H) : (2x) 660 x 660 x 150 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 910 x 840 x 700 mm

- Sole en pierre réfractaire épaisseur 14 mm
- Éclairage interne protégé
- Finition extérieure INOX
-  Résistances blindées en acier inox à la voûte 
et à la sole

-  Régulation indépendante de la voûte et de la 
sole pour chaque chambre

FOUR À PIZZA - 2 CHAMBRES
COMMANDES MÉCANIQUES

CAPACITÉ

8PIZZAS
Ø 33 CM

CHAMBRE

2

CAPACITÉ

4PIZZAS
Ø 33 CM

CHAMBRE

1

FOURS SUPERPOSABLES

PORTE À OUVERTURE CONTREBALANCÉE

TK1A

STK12A

STK12A

TK2A

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

68 F O U R S  À  P I Z Z A  É L EC T RI Q U E S
SÉRIE TK - 1 OU 2 CHAMBRES - 4 OU 8 PIZZAS Ø 33 CM

1 982 €

483 €

3 153 €

483 €

1 863 €

456 €

2 965 €

456 €

4 PIZZAS Ø 33 CM

8 PIZZAS Ø 33 CM

HAUTEUR 860 MM

HAUTEUR 860 MM

1 CHAMBRE

2 CHAMBRES

SUPPORT POUR FOUR

SUPPORT POUR FOUR



- Température de fonctionnement maxi. : 450°C
- Alimentation : 400/3/N/T 
(existe aussi en 230V, nous consulter)
- Dim. Chambre (L x P x H) : (2x) 660 x 990 x 150 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 910 x 1170 x 700 mm

- Sole en pierre réfractaire épaisseur 14 mm
- Éclairage interne protégé
- Finition extérieure INOX
-  Résistances blindées en acier inox à la voûte 
et à la sole

-  Régulation indépendante de la voûte et de la 
sole pour chaque chambre

FOUR À PIZZA - 2 CHAMBRES
COMMANDES MÉCANIQUES

CAPACITÉ

12PIZZAS
Ø 33 CM

CHAMBRE

2

- Température de fonctionnement maxi. : 450°C
- Alimentation : 400/3/N/T 
(existe aussi en 230V, nous consulter)
- Dim. Chambre (L x P x H) : 660 x 990 x 150 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 910 x 1170 x 430 mm

- Sole en pierre réfractaire épaisseur 14 mm
- Éclairage interne protégé
- Finition extérieure INOX
-  Résistances blindées en acier inox à la voûte 
et à la sole

FOUR À PIZZA - 1 CHAMBRE
COMMANDES MÉCANIQUES

CAPACITÉ

6PIZZAS
Ø 33 CM

CHAMBRE

1

CUISSON UNIFORME GRÂCE À LA SOLE EN PIERRE RÉFRACTAIRE ÉPAISSEUR 14 MM

CUISSON UNIFORME GRÂCE À LA SOLE EN PIERRE RÉFRACTAIRE ÉPAISSEUR 14 MM

TK1B

STK1B

STK1B

TK2B

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

69F O U R S  À  P I Z Z A  É L EC T RI Q U E S
SÉRIE TK - 1 OU 2 CHAMBRES - 6 OU 12 PIZZAS Ø 33 CM

502 €

2 505 €

3 840 €

502 €

475 €

2 354 €

3 612 €

475 €

4 PIZZAS Ø 33 CM

8 PIZZAS Ø 33 CM

HAUTEUR 860 MM

HAUTEUR 860 MM

1 CHAMBRE

2 CHAMBRES

SUPPORT POUR FOUR

SUPPORT POUR FOUR



B020

B019

B022

- Température de fonctionnement maxi. : 380°C
-  Alimentation : gaz propane (livrés avec jeu d’in-
jecteur de rechange gaz naturel) + alimentation 
230/1/T (pour éclairage de la chambre)

- Dim. Chambre (L x P x H) : 610 x 640 x 150 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 960 x 935 x 520 mm

- Température de fonctionnement maxi. : 380°C
-  Alimentation : gaz propane (livrés avec jeu d’in-
jecteur de rechange gaz naturel) + alimentation 
230/1/T (pour éclairage de la chambre)

- Dim. Chambre (L x P x H) : 1230 x 930 x 150 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 1600 x 1420 x 520 mm

- Température de fonctionnement maxi. : 380°C
-  Alimentation : gaz propane (livrés avec jeu d’in-
jecteur de rechange gaz naturel) + alimentation 
230/1/T (pour éclairage de la chambre)

- Dim. Chambre (L x P x H) : 610 x 940 x 150 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 960 x 1350 x 520 mm

-  Sole en pierre réfractaire 
épaisseur 30 mm

-  Chauffage par brûleur situé sous la 
plaque réfractaire

-  Chambre de cuisson calorifugée, en tôle 
d’acier aluminée

- Sole en pierre réfractaire
épaisseur 30 mm
- Chauffage par brûleur situé sous la 
plaque réfractaire
- Chambre de cuisson calorifugée, en tôle 
d’acier aluminée

- Sole en pierre réfractaire
épaisseur 30 mm
- Chauffage par brûleur situé sous la 
plaque réfractaire
- Chambre de cuisson calorifugée, en tôle 
d’acier aluminée

FOUR À PIZZA - 1 CHAMBRE
COMMANDES MÉCANIQUES

FOUR À PIZZA - 1 CHAMBRE
COMMANDES MÉCANIQUES

FOUR À PIZZA - 1 CHAMBRE
COMMANDES MÉCANIQUES

CAPACITÉ

4PIZZAS
Ø 30 CM

CAPACITÉ

6PIZZAS
Ø 30 CM

CHAMBRE

1

CHAMBRE

1

CHAMBRE

1

CAPACITÉ

12PIZZAS
Ø 30 CM

FOURS SUPERPOSABLES

FOURS SUPERPOSABLES

FOURS SUPERPOSABLES

B217
6 PIZZAS Ø 30 CM

HAUTEUR 860 MM

1 CHAMBRE

SUPPORT POUR FOUR

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

70
SÉRIE ÉCO - 1 CHAMBRE - 4, 6 OU 12 PIZZAS Ø 30 CM

F O U R S  À  P I Z Z A  G A Z

4 421 €

4 229 €

455 €

475 €

837 €

492 €

512 €

903 €

B215
4 PIZZAS Ø 30 CM

1 CHAMBRE

3 506 €

3 371 €
HAUTEUR 860 MM

SUPPORT POUR FOUR

B219
12 PIZZAS Ø 30 CM

1 CHAMBRE

HAUTEUR 860 MM
SUPPORT POUR FOUR

8 101 €

7 644 €



- Four : 
• Livré avec une grille chromée (capacité: 4) 
• Réglage thermostatique de 150°C à 290°C
• Dim. Four (L x P x H) : 575 x 650 x 300 mm

- Alimentation : Gaz naturel 
(livré avec injecteurs de rechange Butane/Propane)
- Dim. (L x P x H) : 700 x 700 x 850 mm

 Four : 
• Livré avec une grille chromée (capacité: 4) 
• Réglage thermostatique de 60°C à 300°C
• Dim. Four (L x P x H) : 575 x 650 x 300 mm

- Alimentation : 400/3/N/T
- Dim. (L x P x H) : 700 x 700 x 850 mm

- Construction tout INOX
-  Grilles émaillées en fonte avec traitement de 
vitrification

- Tiroir extractible de récupération des résidus
-  Brûleurs puissants : 3,3 - 4,5 et 7,2 kW 
(brûleur 7.2 kW à double couronne et à 
flamme stabilisée)

-  Thermostat intégré réduisant automatiquement 
la puissance s’il n’y a pas de casserole sur le 
foyer (réduction de la consommation d’énergie)

- 3 plaques ø 220 et 1 plaque ø 150 mm
- Construction tout INOX
- Régulateur de puissances 7 positions

4 FEUX VIFS GAZ SUR FOUR GAZ
FOUR STATIQUE GN 2/1

4 PLAQUES RONDES SUR FOUR ÉLECTRIQUE
FOUR STATIQUE GN 2/1

NB FEUX

4

NB FEUX

4

ALIMENTATION FOUR

Gaz

ALIMENTATION FOUR

Electrique

PUISSANCE FOUR

7KW

PUISSANCE FOUR

7KW

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

71F O U RN E AU X  P R O F O N DE U R  7 0 0  M M
4 FEUX GAZ OU 4 PLAQUES ÉLECTRIQUES

PF70GG7

PFR70E7
SUR FOUR ÉLECTRIQUE

4 FEUX VIFS SUR GAZ

4 PLAQUES RONDES

3 530 €

3 480 €

3 195 €

3 143 €



- Livré sans bac
- Thermostat réglable de 60°C à 90°C
- Alimentation : 230/1/T 
- Dim. Cuve (L x P x H) : 305 x 510 x 165 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 350 x 700 x 280 mm

- Construction tout INOX
-  Robinet de vidange en façade avec 
dispositif de sécurité anti ouverture

-  Cuve avec angles arrondis,  
profondeur 150 mm

BAIN-MARIE GN 1/1 ÉLECTRIQUE
PROFONDEUR 700 MM

- Livré sans bac
- Alimentation : Gaz naturel 
(livré avec injecteurs de rechange Butane/Propane)
- Dim. Cuve (L x P x H) : 305 x 510 x 165 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 350 x 700 x 280 mm

- Construction tout INOX
-  Robinet de vidange en façade avec dispositif 
de sécurité anti ouverture

-  Cuve avec angles arrondis, profondeur  
150 mm

- Robinet vanne à thermocouple de sécurité
- Allumage piezzo

BAIN-MARIE GN 1/1 GAZ
PROFONDEUR 700 MM

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

ROBINET DE VIDANGE EN FAÇADE

ROBINET DE VIDANGE EN FAÇADE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

72 B A I N - M A RI E  P R O F O N DE U R  7 0 0  M M
GN 1/1 - ÉLECTRIQUE OU GAZ

BM35E7

BAIN-MARIE GAZ

BAIN-MARIE ÉLECTRIQUE

BM35G7

1 288 €

1 271 €

1 232 €

1 215 €



- Réglage thermostatique de 50°C à 320°C
- Alimentation : 400/3/N/T 
- Dim. Ext. (L x P x H) : 350 x 700 x 280 mm

- Alimentation : Gaz naturel
(livrés avec injecteurs de rechange Butane/Propane)
- Dim. Ext. (L x P x H) : 350 x 700 x 280 mm

- Construction tout INOX
- Plaque en acier épaisseur 12 mm
-  Bac amovible de récupération des graisses en 
façade avec sécurité anti-basculement

-  Chauffage par résistances blindées situées 
sous la plaque

- Construction tout INOX
- Plaque en acier épaisseur 12 mm
-  Bac amovible de récupération des graisses 
en façade avec sécurité anti-basculement

-  Chauffage par brûleurs tubulaires inox 
situés sous la plaque

-  Robinet à vanne avec thermocouple de 
sécurité

- Allumage piezzo

PLAQUES À SNACKER ÉLECTRIQUES
PROFONDEUR 700 MM

PLAQUES À SNACKER GAZ
PROFONDEUR 700 MM

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

DIMENSIONS PLAQUE

MM346 x 564

DIMENSIONS PLAQUE

MM346 x 564

FTL35E7

FTR35E7

FTR35G7

FTL35G7

PLAQUE LISSE ÉLECTRIQUE

PLAQUE LISSE GAZ

PLAQUE RAINURÉE GAZ

ÉLECTRIQUE
PLAQUE RAINURÉE

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

73P L AQ U E S  À  S N ACK E R
ÉLECTRIQUE OU GAZ - PROFONDEUR 700 MM

1 494 €

1 493 €

1 649 €

1 648 €

1 468 €

1 472 €

1 621 €

1 626 €



- Livrée d’origine avec un couvercle et un panier par cuve
- Réglage thermostatique 190°C et thermostat de sécurité
- Alimentation : 400/3/N/T 
- Dim. Cuve (L x P x H) : 250 x 495 x 290 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 350 x 700 x 850 mm

- Livrée d’origine avec un couvercle et un panier par cuve
- Chauffage par tuyères dans la cuve
- Allumage piezzo, veilleuse et thermocouple de sécurité
- Alimentation : Gaz naturel 
(livrée avec injecteurs de rechange Butane/Propane)
- Dim. Cuve (L x P x H) : 250 x 495 x 290 mm
- Dim. Ext. (L x P x H) : 350 x 700 x 850 mm

- Construction tout INOX
- Support pour paniers en position relevée
- Cuve emboutie avec angles arrondis et zone froide
-  Vidange : bac de récupération de l’huile dans le 
placard

- Équipée d’une grille dans le fond de la cuve

- Construction tout INOX
- Support pour paniers en position relevée
- Cuve emboutie avec angles arrondis et zone froide
-  Vidange : bac de récupération de l’huile dans le 
placard

- Équipée d’une grille dans le fond de la cuve

FRITEUSE SUR COFFRE ÉLECTRIQUE
PROFONDEUR 700 MM

FRITEUSE SUR COFFRE GAZ
PROFONDEUR 700 MM

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

CUVE

L14

CUVE

L14 Groupe de résistances 

basculantes avec 

sécurité sur modèle 

électrique

Chauffage par tuyères dans la 

cuve sur modèle gaz

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

74 F RI T E US E S  S U R  C O F F RE
ÉLECTRIQUES OU GAZ - PROFONDEUR 700 MM

FRS35E7

FRITEUSE GAZ

FRITEUSE ÉLECTRIQUE

FRS35G7

3 275 €

2 237 €

2 763 €

2 724 €



- Fournis sans glissières
- Dim. Ext. (L x P x H) : 350 x 575 x 600 mm

- Fournis sans glissières
- Dim. Ext. (L x P x H) : 700 x 575 x 600 mm

- Construction tout INOX
- Possibilité de monter des portes 
et des tiroirs GN 1/1
- Pieds acier inox réglables en hauteur
- Prédisposition pour passages des arrivées 
techniques (en bas, sur les côtés et à 
l’arrière)
- Largeur passage de porte : 330 mm

- Construction tout INOX
-  Possibilité de monter des portes et des 
tiroirs GN 1/1

- Pieds acier inox réglables en hauteur
-  Prédisposition pour passages des arrivées 
techniques (en bas, sur les côtés et à  
l’arrière)

- Largeur passage de porte : 330 mm

SOUBASSEMENTS NEUTRES
PROFONDEUR 700 MM

SOUBASSEMENTS NEUTRES
PROFONDEUR 700 MM

pièces
GARANTIE

2ANS

pièces
GARANTIE

2ANS

BESOIN DE PLUS D’INFORMATIONS ?
VENEZ DÉCOUVRIR LES DÉTAILS COMPLÉMENTAIRES 
SUR NOTRE SITE INTERNET

75S O U B A S S E M E N T S  N E U T RE S
INOX - PROFONDEUR 700 MM

VN350

VNP35L7

VNP70L7

VN700

PLACARD OUVERT

PLACARD OUVERT

PLACARD OUVERT

PLACARD 1 PORTE

405 €

392 €

587 €

571 €

467 €

452 €

832 €

806 €



Shaper ®

UNE GAMME 

COMPLÈTE DE MATÉRIELS 

DE BLANCHISSERIE

UNE GAMME 

COMPLÈTE DE MATÉRIELS 

DE BLANCHISSERIE
LAVER - SÉCHER - REPASSER

Notre équipe, Votre force

76



B L A NCHI S S E RI E
GAMME SEMI-PROFESSIONNELLE G1

77

UNE GAMME 

COMPLÈTE DE MATÉRIELS 

DE BLANCHISSERIE

UNE GAMME 

COMPLÈTE DE MATÉRIELS 

DE BLANCHISSERIE

Notre équipe, Votre force

• Carrosserie : grise
• Fixation : machine à amortisseurs à poser au sol
• Bacs à lessive : en façade
•  Tambour : acier inoxydable permettant de laver 

sans risque le linge délicat
• Système de vidange : pompe
• Essorage : jusqu’à 1200 trs/min
• Facteur G : 370
• Alimentation : eau froide
•  Programmation : 10 programmes usine 

avec afficheur pour une sélection sans erreur

LAVE-LINGE SEMI-PROFESSIONNEL 
FRONTAL À SUPER ESSORAGE

- Alimentation : 220/230 V - 50 Hz
- Puissance électrique : 2 kW
- Dim. (L x P x H) : 595 x 640 x 850 mm

CAPACITÉ

KG6

VITESSE ESSORAGE

T/MIN1200

VOLUME

L64

LES LAVE-LINGE DE LA SÉRIE G1 SE DÉCLINENT EN VERSION 6, 8 ET 10 KG AVEC ALIMENTATION EN EAU 
FROIDE ET GARANTISSENT LE RESPECT DE LA CAPACITÉ AU RAPPORT 1/10 POUR UNE OPTIMISATION 

DU BRASSAGE ET DU LAVAGE.

>  Programmation simple, 
ergonomique et intuitive

>  Tambour en acier inoxydable 
pour un respect total du linge

>  Technologie Direct-Drive unique-
ment pour les lave-linge 6 et 8 kg

Tambour

Moteur 
Direct-Drive

>  Bac lessiviels larges et 
pratiques en façade

LA GAMME DE LAVE-LINGE SEMI-PROFESSIONNELS G1

LF6G1DD
CAPACITÉ : 6 KG

LAVE-LINGE G1

1 449 €



78 B L A NCHI S S E RI E
GAMME SEMI-PROFESSIONNELLE G1

• Carrosserie : grise
• Fixation : machine à amortisseurs à poser au sol
• Bacs à lessive : en façade
•  Tambour : acier inoxydable permettant de laver 

sans risque le linge délicat
• Système de vidange : pompe
• Essorage : jusqu’à 1200 trs/min
• Facteur G : 370
• Alimentation : eau froide
•  Programmation : 10 programmes usine 

avec afficheur pour une sélection sans erreur

LAVE-LINGE SEMI-PROFESSIONNEL 
FRONTAL À SUPER ESSORAGE

LAVE-LINGE SEMI-PROFESSIONNEL 
FRONTAL À SUPER ESSORAGE

VITESSE ESSORAGE

T/MIN1200

VITESSE ESSORAGE

T/MIN1200

- Alimentation : 220/230 V - 50 Hz
- Puissance électrique : 3,9 kW
- Dim. (L x P x H) : 813 x 686 x 1011 mm

• Carrosserie : blanche
• Fixation : machine à amortisseurs à poser au sol
• Bacs à lessive : en façade
•  Tambour : acier inoxydable permettant de laver 

sans risque le linge délicat
• Système de vidange : pompe
• Essorage : jusqu’à 1200 trs/min
• Facteur G : 463
• Alimentation : eau froide
•  Programmation : 9 programmes usine avec affi-

cheur pour une sélection sans erreur

VOLUME

L101
CAPACITÉ

KG10

- Alimentation : 220/230 V - 50 Hz
- Puissance électrique : 2 kW
- Dim. (L x P x H) : 595 x 700 x 850 mm

VOLUME

L77
CAPACITÉ

KG8

LF10G1

LF8G1DD
CAPACITÉ : 8 KG

LAVE-LINGE G1

1 663 €

1 783 €

CAPACITÉ : 10 KG
LAVE-LINGE G1



B L A NCHI S S E RI E 79
GAMME SEMI-PROFESSIONNELLE G1

> Filtre à peluche en entrée de 
cuve facilement accessible

> Tambour en acier laqué blanc
pour un respect total du linge 
délicat

- Alimentation : 220/230 V - 50 Hz
- Puissance électrique : 4,08 kW
- Dim. (L x P x H) : 737 x 717 x 1118 mm

SÈCHE-LINGE SEMI-PROFESSIONNEL 
À ÉVACUATION

CAPACITÉ

KG6
VOLUME

L121

- Alimentation : 220/230 V - 50 Hz
- Puissance électrique : 2 kW
- Dim. (L x P x H) : 596 x 659 x 855 mm

SÈCHE-LINGE SEMI-PROFESSIONNEL 
À CONDENSATION

• Carrosserie : grise
• Tambour : acier inoxydable
• Évacuation des buées : condensation
•  Porte : charnière à droite et réversible avec 

grande ouverture
• Filtre à peluche : entrée de cuve
•  Programmation : 10 programmes usine avec 

départ différé
•  3 voyants : filtre inférieur obstrué, filtre de porte 

obstrué et panne
• Fonctions : délicat, laine
• Option : marche, arrêt, départ et pause

• Carrosserie : blanche
• Tambour : acier laqué blanc
• Évacuation des buées : évacuation Ø 100 mm
• Porte : pleine à abattant
• Filtre à peluche : sur plateau supérieur
• Programmation : 17 programmes usine
• Séchage : minuté ou automatique
• Températures : haute, moyenne, basse et froid
• Fonction : anti-froissage
• Option : marche, arrêt, départ et pause

VOLUME

L198
CAPACITÉ

KG10

S10G1EVAC

S6G1

1 431 €

1 116 €

CAPACITÉ : 10 KG

CAPACITÉ : 6 KG

SÈCHE-LINGE G1

SÈCHE-LINGE G1



80
GAMME PROFESSIONNELLE G2

B L A NCHI S S E RI E

LES LAVE-LINGE DE LA SÉRIE G2 SE DÉCLINENT EN VERSION 6, 8 ET 10 KG AVEC DOUBLE ALIMENTATION 
EN EAU ET GARANTISSENT LE RESPECT DE LA CAPACITÉ AU RAPPORT 1/10 POUR UNE OPTIMISATION DU 

BRASSAGE ET DU LAVAGE.

> Écran tactile 26 Programmes 
et possibilité illimitée de créa-
tion de programmes

> 4 compartiments lessiviels en 
façade + 8 signaux automatiques

> Monnayeur externe en coffret en 
option

> Traçabilité complète du pro-
cessus de lavage avec port USB

CAPACITÉ

KG8

VITESSE ESSORAGE

T/MIN1250

VOLUME

L80

- Alimentation : 400 V TRI +N
- Puissance électrique : 6,5 kW
- Dim. (L x P x H) : 680 x 698 x 1040 mm

• Carrosserie : skinplate
• Fixation : machine à 4 amortisseurs à poser au sol
• Bacs à lessive : 4 compartiments en façade
•  Tambour : acier inoxydable permettant de laver 

sans risque le linge délicat
•  Système de vidange : pompe ou gravité selon 

modèle
• Facteur G : 450
•  2 modes d’alimentation en eau :
 - 2 arrivées d’eau (eau chaude et eau froide)
 -  alimentation sur une production d’eau chaude, 

minimum 65°C pour une installation dans tous 
les établissements

• Affichage : informatif en Français

LAVE-LINGE PROFESSIONNEL  
FRONTAL À SUPER ESSORAGE

LA GAMME DE LAVE-LINGE PROFESSIONNELS G2

LF8G2-G

LF8G2-P

5 127 €

5 007 €

VIDANGE : GRAVITÉ

VIDANGE : POMPE

LAVE-LINGE G2 - 8 KG

LAVE-LINGE G2 - 8 KG



B L A NCHI S S E RI E 81
GAMME PROFESSIONNELLE G2

LONGEUR CYLINDRE

MM1400

DIAMÈTRE CYLINDRE

MM200

- Alimentation : 380 - 415 V /3 - 50÷60 Hz
- Puissance électrique : 10,84 kW
- Dim. (L x P x H) : 1878 x 444 x 1335 mm

• Cylindre : Chromed Roll en acier poli chromé
• Diamètre du cylindre : 200 mm
• Longueur utile du cylindre : 1400 mm
•  Engagement et sortie du linge : à l’avant par bandes Nomex pour une meilleure 

qualité de repassage et longévité
• Programmation : microprocesseur 7 vitesses mémorisées
• Fin de cycle : système de refroidissement progressif «cool down»
• Finition : panneaux acier peint
• Protection chauffage : par 2 thermostats

SÉCHEUSE-REPASSEUSE PROFESSIONNELLE

• Carrosserie : skinplate
• Fixation : machine à 4 amortisseurs à poser au sol
• Bacs à lessive : 4 compartiments en façade
•  Tambour : acier inoxydable permettant de laver 

sans risque le linge délicat
• Système de vidange : gravité
• Facteur G : 450
• 2 modes d’alimentation en eau :
 - 2 arrivées d’eau (eau chaude et eau froide)
 -  alimentation sur une production d’eau chaude, 

minimum 65°C pour une installation dans tous les 
établissements

• Affichage : informatif en Français

LAVE-LINGE PROFESSIONNEL  
FRONTAL À SUPER ESSORAGE

- Alimentation : 400 V TRI +N
- Puissance électrique : 6,5 kW
- Dim. (L x P x H) : 680 x 772 x 1040 mm

CAPACITÉ

KG10

VITESSE ESSORAGE

T/MIN1250

VOLUME

L100

Le linge passe directement du lave-

linge sur la sécheuse-repasseuse, 

puisqu’elle sèche et repasse en une 

seule opération

6 789 €

5 307 €

SR1G2/140-200

LF10G2-G

REPASSEUSE

VIDANGE : GRAVITÉ

SÉCHEUSE

LAVE-LINGE G2 - 10 KG



B L A NCHI S S E RI E82
GAMME INDUSTRIELLE G3-N1

MODÈLE UNIQUE ÉQUIPÉ DES NOUVELLES TECHNOLOGIES
CONÇUES POUR LES SÈCHE-LINGE HAUT DE GAMME

>  Grand écran digital à 
commandes électroniques

>  Verrouillage magnétique sécurisé 
de la porte en cas d’ouverture en 
cours de cycle

> Existe en version Marine10 Programmes avec 
microprocesseur électronique

ÉVACUATION DES BUÉES (Ø)

MM200

- Alimentation : 400 V TRI +N
- Puissance électrique : 12,55 kW
- Dim. (L x P x H) : 785 x 840 x 1694 mm

• Construction : skinplate gris, aspect inox
•  Programmation : 10 Programmes préenregis-

trés, avec temps de séchage, température  
programmable et contrôle de rotation réglable

•  Grand écran digital avec indication de la  
température et du temps de séchage avec son-
nerie d’alerte de fin de cycle

•  Diagnostic des événements, statistiques de  
cycles et indicateur d’encrassement du filtre

•  Fin de cycle : refroidissement progressif pour 
limiter le froissement du linge

• Entraînement : direct par motoréducteur
•  Autres fonctions : Version Marine avec Tension 

marine

SÈCHE-LINGE INDUSTRIEL 
FRONTAL À ÉVACUATION

CAPACITÉ

KG12
VOLUME

L210

LA GAMME DE SÈCHE-LINGE INDUSTRIELS G3-N1

6 006 €
S12G3N1-E

CAPACITÉ : 12 KG
SÈCHE-LINGE G3-N1



B L A NCHI S S E RI E 83
GAMME INDUSTRIELLE G3

•  Fonctions : aspirante, chauffante et réglable en 
hauteur de 930 à 750 mm

•  Aspiration très puissante avec aspirateur majoré 
incorporé à la table

•  Commutation manuelle de l’aspiration : pour table 
ou jeannette

• Capacité de la chaudière : 5 litres
•  Technologie : générateur de vapeur à remplissage 

manuel
• Autonomie : jusqu’à 5 heures par jour

•  Fonctions : aspirante, chauffante et réglable en 
hauteur de 930 à 750 mm

•  Aspiration très puissante avec aspirateur majoré 
incorporé à la table

•  Commutation manuelle de l’aspiration : pour table 
ou jeannette

• Capacité de la chaudière : 5 litres
•  Technologie : générateur de vapeur à remplissage 

sur réseau d’eau
• Autonomie : jusqu’à 5 heures par jour

TABLE À REPASSER INDUSTRIELLE
GÉNÉRATEUR DE VAPEUR À REMPLISSAGE MANUEL

TABLE À REPASSER INDUSTRIELLE
GÉNÉRATEUR DE VAPEUR À REMPLISSAGE SUR RÉSEAU D’EAU

- Alimentation : 400/3 + N - 50 HZ
- Puissance électrique chaudière : 3,3 kW
- Puissance électrique table : 1 kW
- Dim. (L x P x H) : 1100 x 380 x 930 à 750 mm

- Alimentation : 400/3 + N - 50 HZ
- Puissance électrique chaudière : 3,3 kW
- Puissance électrique table : 1 kW
- Dim. (L x P x H) : 1100 x 380 x 930 à 750 mm

CAPACITÉ

L5

CAPACITÉ

L5

AUTONOMIE

5HEURES
JOUR

AUTONOMIE

5HEURES
JOUR

3 913 €

4 212 €

TR3G3-R

TR3G3-M

SUR RÉSEAU D’EAU

MANUEL

REMPLISSAGE D’EAU

REMPLISSAGE D’EAU
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GAMME INDUSTRIELLE G3

- Alimentation : 400/3 + N - 50 HZ
- Puissance électrique fer : 0,8 kW
- Puissance électrique chaudière : 3,3 kW
- Puissance électrique table : 1 kW
- Dim. (L x P x H) : 1100 x 380 x 900 mm

- Alimentation : 400/3 + N - 50 HZ
- Puissance électrique fer : 0,8 kW
- Puissance électrique chaudière : 3,3 kW
- Puissance électrique table : 1 kW
- Dim. (L x P x H) : 1100 x 380 x 900 mm

• Fonctions : aspirante et chauffante
•  Aspiration très puissante avec aspirateur 

majoré incorporé à la table
•  Bras orientable et aspirant pour jeannette 

manches
• Pompe pour pression d’eau inférieure à 2 bars
• Capacité de la chaudière : 5 litres
•  Technologie : générateur de vapeur sur réseau 

d’eau

• Fonctions : aspirante, chauffante et soufflante
•  Aspiration très puissante avec aspirateur majoré 

incorporé à la table
•  Équipements : Aspirateur, ventilateur et repose-fer 

en acier inox 304
•  Bras orientable et aspirant pour jeannette 

manches
• Capacité de la chaudière : 5 litres
•  Technologie : générateur de vapeur sur réseau 

d’eau

TABLE À REPASSER INDUSTRIELLE

TABLE À REPASSER INDUSTRIELLE

CAPACITÉ

L5

CAPACITÉ

L5

AUTONOMIE

5HEURES
JOUR

AUTONOMIE

5HEURES
JOUR

TR4G3

TR5G3

ASPIRANTE & CHAUFFANTE

ASPIRANTE & CHAUFFANTE

TABLE À REPASSER

TABLE À REPASSER

& SOUFFLANTE

3 878 €

4 633 €
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GAMME INDUSTRIELLE G3

- Alimentation : 400/3 + N - 50 HZ
- Puissance électrique fer : 0,8 kW
- Puissance électrique chaudière : 3,3 kW
- Puissance électrique pompe : 0,6 kW
- Dim. (L x P x H) : 500 x 410 x 860 mm

- Alimentation : 400/3 + N - 50 HZ
- Puissance électrique fer : 0,8 kW
- Puissance électrique chaudière : 3,3 kW
- Puissance électrique pompe : 0,6 kW
- Dim. (L x P x H) : 500 x 410 x 860 mm

• Fonctions : générateur de vapeur automatique et électrique
• Contrôle : électronique
• Volume de la chaudière : 5 litres
• Équipement : 1 fer électro-vaporisant
• Ergonomie : roulettes pivotantes
• Sécurité : interrupteur blocage de porte
• Technologie : générateur de vapeur sur réseau d’eau

• Fonctions : générateur de vapeur automatique et électrique
• Contrôle : électronique
• Volume de la chaudière : 5 litres
• Équipement : 2 fers électro-vaporisants
• Ergonomie : roulettes pivotantes
• Sécurité : interrupteur blocage de porte
• Technologie : générateur de vapeur sur réseau d’eau

GÉNÉRATEUR DE VAPEUR INDUSTRIEL

GÉNÉRATEUR DE VAPEUR INDUSTRIEL

CAPACITÉ

L5

CAPACITÉ

L5

AUTONOMIE

5HEURES
JOUR

AUTONOMIE

5HEURES
JOUR

GE1G3

GE2G3

1 FER ÉLECTRIQUE

2 FERS ÉLECTRIQUES

GÉNÉRATEUR DE VAPEUR

GÉNÉRATEUR DE VAPEUR

2 424 €

2 716 €
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COLLECTE, PRÉPARATION ET STOCKAGE DU LINGE SALE

SAPS1

SAPS2

SAPS3

SAPS4

3 règles essentielles régissent la phase de collecte et de stockage du linge sale, avant la préparation 
des lots à laver :
• Collecter les matières textiles isolées ;
• Ne pas stocker trop longtemps le linge sale ;
• Ne provoquer aucun contact entre le linge sale et le linge propre pendant les transports.

• Structure acier tube Ø25 mm
• Couvercle plastique bleu en ABS
• 4 butoirs empreinte ronde caoutchouc Ø25 mm
• 4 roues pivotantes caoutchouc Ø100 mm
• Finition zinguée électrolytique brillant
•  Chariot porte-sacs pour la collecte et le tri du 

linge sale
•  Entièrement démontable, montage et  

démontage très facile pour un nettoyage parfait
• Excellent rapport Qualité/Prix

CHARIOTS PORTE-SACS
PROFESSIONNELS - SAPS

- Dim. (L x P x H) : 
• SAPS1 : 535 x 460 x 900 mm
• SAPS2 : 970 x 460 x 900 mm
• SAPS3 : 1360 x 460 x 900 mm
• SAPS4 : 1710 x 460 x 900 mm

LES BONNES PRATIQUES DE COLLECTE ET DE STOCKAGE DU LINGE SALE

1 SAC

2 SACS

3 SACS

4 SACS

318 €

381 €

467 €

548 €
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> Fermeture Fix Lock

> Poignée renforcée

• Chariot vrac à roulettes pivotantes non traçantes Ø 100 mm
• Idéal pour le transfert du linge sale en sacs ou en vrac
• Très grande résistance aux chocs
• Empilable

CHARIOT VRAC PROFESSIONNEL

- Nombre de roulettes ø 100 mm : 4
- Dim. (L x P x H) : 1000 x 560 x 810 mm

• 100% polyester haute résistance
• Lavable, séchable, javellisable et stérilisable
• Poignée de fond intérieure, extérieure et latérale
• Fond rectangulaire pour une excellente stabilité
• Fermeture plastique Fix Lock

SACS À LINGE PROFESSIONNELS

- Dim. (L x P x H) : 730 x 820 mm
- Couleurs :

• SBU : Bleu roi - Uni

• SVU : Vert - Uni

• SOU : Orange - Uni

• SJU : Jaune - Uni

• SRU : Rouge - Uni

• SBR : Bleu roi - Rayé

SACS À LINGE
PROFESSIONNELS

18 €

SACHAVRAC
CAPACITÉ : 6 KG

LAVE-LINGE G1

306 €
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DACHFMPM

FISACHA12C

FISACHA15C

FISACHA20C

FISACHA25C

FISACHA30C

DACHFMGM

> Zone sale jonc rouge

> Zone propre jonc bleu

• Chariot en polyéthylène haute densité
• Première qualité granulé vierge
• Couleur naturel
• Bord supérieur arrondi, anneau en aluminium
• Roues pivotantes Ø 80 mm
• Ressort taré à 30 kg
•  Arrêt du plateau à 150 mm au dessous de 

l’anneau supérieur du chariot
•  Un modèle unique zone sale / zone propre 

identifiable par un jonc de couleur

CHARIOTS À FOND MOBILE 
PROFESSIONNELS

- Nombre de roulettes ø 80 mm : 4
 Dim. (L x P x H) : 

• DACHFMPM : 450 x 450 x 650 mm
• DACHFMGM : 600 x 800 x 650 mm

• Chariots à casiers nominatifs de 12 à 30 cases
• Structure et étagères en fil réglables
• Cases avec porte-étiquette PVC clip
• Séparateurs amovibles
• 5 niveaux porteurs
•  Fermeture du chariot sur 2 côtés 

(par tiges complètes haut/bas)
• Étagère de toit
•  4 roulettes pivotantes non traçantes Ø 125 mm 

dont 2 à frein
• 4 butoirs en coins

CHARIOTS À CASIERS NOMINATIFS PROFESSIONNELS

- Dim. (L x P x H) : 
• FISACHA12C : 910 x 460 x 1800 mm
• FISACHA15C : 910 x 460 x 1800 mm
• FISACHA20C : 1530 x 460 x 1800 mm
• FISACHA25C : 1530 x 460 x 1800 mm
• FISACHA30C : 1830 x 460 x 1800 mm

L : 450 MM

L : 600 MMDACHFMGM

12 CASES

15 CASES

20 CASES

25 CASES

30 CASES

682 €

733 €

788 €

908 €

1 042 €

1 207 €

1 469 €
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• 2 niveaux
• Chariot support corbeille partie haute
• Possibilité de mettre une corbeille en partie basse
• Modèle léger et robuste
• Conception matériel boulonné
•  Roulettes pivotantes à oeil Ø 100 mm à bandage 

gris non tachant, fixation à oeil, et roulement lisse

• Coloris blanc
• Qualité alimentaire
• Fabrication PEHD blanc
• Version ajourée avec bords ronds
• Poignées de préhension 
• Idéal pour le transport de petits lots de linge propre

• Un chevalet maniable et robuste
•  Une polyvalence d’utilisation pour de nombreux 

articles 
•  Possibilité de mettre une corbeille en partie 

basse
•  Tapis caoutchouc strié anti-glisse gris posé par 

rivetage

CHARIOT PORTE-CORBEILLE PROFESSIONNEL

CORBEILLE À LINGE GRAND MODÈLE

CHEVALET PROFESSIONNEL

- Nombre de niveaux : 2
 Dim. (L x P x H) : 950 x 550 x 1000 mm

- Nombre de poignées : 2
 Dim. (L x P x H) : 790 x 580 x 290 mm

- Charge maximale : 100 KG
 Dim. (L x P x H) : 1000 x 560 x 1050 mm

SACHE100

FICCORB

FICHAPC

AVEC TAPIS

CHARIOT 2 NIVEAUX

CHEVALET TÔLE

CORBEILLE À LIGNE BLANCHE

FICCORB

398 €

347 €

347 €
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FURNOTEL

25 -27 QUAI DE L’INDUSTRIE
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Tél. : 01 75 30 20 20
Fax : 01 75 30 20 22

SERVICE COMMERCIAL
Ligne directe : 01 75 30 20 21

SERVICE PIÈCES DÉTACHÉES
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