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MATFER BOURGEAT

AIDE A L'UTILISATION DU CATALOGUE

Légende des abréviations utilisées Liste abréviations matiere

@ cm/mm Diamétre en cm/mm PE Polyéthyléne

@ int. cm/mm Diamétre intérieur en cm/mm PEBD Polyéthyléne basse densité
0 ext. cm/mm Diamétre extérieur en cm/mm PEHD Polyéthylene haute densité
@F cm/mm Diamétre du fond en cm/mm PP Polypropyléne

H cm/mm Hauteur intérieure utile en cm/mm PS Polystyrene

L cm/mm Longueur intérieure en cm/mm PC Polycarbonate

Lem/mm Largeur intérieure en cm/mm PET Polyéthylene téréphtalate
LF cm/mm Longueur du fond en cm/mm PTFE Polytétrafluoroéthyléne

[F cm/mm Largeur du fond en cm/mm pvC Polychlorure de vinyle
LxLem/mm Longueur x largeur en cm/mm ABS Acrylonitrile butadiéne styrene
L HT cm/mm Longueur hors-tout en cm/mm SAN Styrene-acrylonitrile

LHT cm/mm Largeur hors-tout en cn/mm

HHT cm/mm Hauteur hors-tout en cm/mm

C litre Contenance maximale en litres

emm Epa\sseurdufond des articles en mm

Tolérance 10 %

Légende des pictogrammes utilisés

Renvoi vers une offre produit
d’un catalogue du Groupe

Fabriqué en France WW

Matfer Bourgeat

Nouveauté au
catalogue

Economique

Info température

Non compatible
lave-vaisselle

Haut de gamme

Aide sur l'utilisation
d'un article

Gamme classique

Tenue au chaud

Lave-vaisselle

Non compatible
micro-ondes

Retrouvez | aide a U'utilisation du catalogue pages 584-585
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Zoom info sur les
produits et services

Moyenne gamme

Tenue au froid

Micro-ondes

Non compatible
induction

Compatible induction

Produit en déstockage DESTOCKAGE




LA QUALITE MATFER CONCRETEMENT

Le respect des exigences et nos investissements process/formations nous permettent de garantir nos
engagements pour rendre aptes nos produits au contact alimentaire.

SELECTION DES MATIERES PREMIERES : elles répondent aux réglementations européennes et/ou nationales.

REGLEMENTATION GENERALE : LES « TEXTES CADRES »

* Reglementation 1935/2004/CE : dispositions générales pour tous les matériaux et les objets au contact des denrées alimentaires

* Réglement 2023/2006/CE : clarifier les bonnes pratiques de fabrication pour tous les matériaux et objets au contact des denrées
alimentaires (systéme d'assurance qualité, gestion documentaire)

ALIMENTARITE

REGLEMENTATION PAR MATERIAU : 2 NIVEAUX DE REGLEMENTATION

EUROPE FRANCE
* X K
* *
* *
* *
* Kk
HARMONISE _ NON HARMONISE,
SPECIFICIQUE A LA FRANCE
Exemple : Plastique, céramiques Exemple : Silicone, acier inoxydable
Reglement N°10/2011/UE, Directive 84/500/CEE Arrétés du 25 novembre 1992, 13 janvier 1976

ENVIRONNEMENT
& SECURITE

ENJEUX DE SANTE PUBLIQUE, DE SANTE DU TRAVAIL ET D’ENVIRONNEMENT

* Fiche de Données de Sécurité : informations relatives aux propriétés d'un produit chimique, risques et conditions d'utilisation.

* Certificat REACH & SVHC : substance chimique enregistrée et utilisation selon le réglement européen Reach et encadrer
Uutilisation de substance « dangereuses » (cancérogeénes, toxiques pour la reproduction, ...)

o Norme DF21-901 2013 : sécurité d'utilisation des équipements sous pression type siphon.

N

ETUVAGE ET CONTROLE :
libérer les substances volatiles du matériau. Controle régulier des étuves et des produits par des organismes accrédités.

CONTROLE QUALITE : contréles permanents de la réception aux process de fabrication et formation des collaborateurs.
CERTIFICATION ISO 9001

CONTROLE DE LA MIGRATION : pour toutes nos matiéres plastiques. Tests dans laboratoires extérieurs accrédités.

TRACABILITE DES PRODUITS : respect des exigences de tracabilité en indiquant et répertoriant  toutes les étapes les numéros des
lots des matieres premieres et des fabrications.

L'ensemble de cette démarche est piloté au travers de nos processus de certifications ISO 9001 & 14001 et labels spécifiques tels
que NF, NSF,...

Retrouvez | aide a U'utilisation du catalogue pages 584-585
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CUISSON

Les ustensiles Matfer, fabriqués avec soin dans nos usines
francaises, sont adaptés aux cuissons les plus délicates.
Les Chefs exigeants les apprécient pour leur précision, leur
solidité et leur confort de travail.

Batterie de cuisine inox 6-9

Batterie de cuisine cuivre 10-13
Batterie de cuisine aluminium 14-15
Poéles anti adhésives 18-22
Plats a rotir 23

Batterie tole 24 - 25
Fonte émaillée 26 - 28
Grill 29

Accessoires inox 30-33
Bac GN inox 34-37
Ustensiles 38-55

Appareils de cuisson 56 - 76




. LES BATTERIES DE CUISINE

La batterie inox haut de gamme pour les Chefs.

Corps inox épais avec renforts supérieurs et inférieurs
poli miroir.

Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction.

Montures fortes en tube d'inox, soudées, sans rivets.

g

La référence des Chefs exigeants.

Corps inox épais.

Fond sandwich inox/alu/inox. Trés bonne conduction
Montures froides brevetées pour le confort de travail




MADE IN
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La batterie cuivre haut de gamme. La gamme cuivre concue pour le service a table

Intérieur inox (sans étamagel] facile d'entretien. et les buffets.
L'épaisseur 2,5 mm des piéces garantit une grande Intérieur inox (sans étamage) facile d'entretien.
homogénéité de cuisson et une conduction remarquable. Les montures en bronze poli apportent lélégance.

&) 1 &)



BATTERIE DE CUISINE INOX

SAUTEUSE CYLINDRIQUE POELE SAUTEUSE EVASEE
@ mm Hmm Cl Code Prix HT @ mm Hmm Code Prix HT @ mm Hmm cl Code Prix HT
200 65 2 686020 61,15 200 3 685020 61,50 200 70 18 686520 5855
240 80 36 486024 7865 240 40 685024 62,70 240 80 3 686526 7145
2800 90 55 686028 117,00 280 45 685028 8165 280 90 47 686528 8485
3200 105 8 686032 163,00 320 50 685032 99,65

(1) Avec anses face a la queue.

SAUTEUSE EVASEE ANTI-ADHERENTE

POELE ANTI-ADHERENTE Revétement anti-adhérent multicouches.
Revétement intérieur anti-adhérent multicouches. Sans couvercle. Ep 6 mm.

@ mm Hmm cl Code Prix HT @ mm Hmm Cl Code Prix HT
200 35 08 669420 77,85 240 80 3 686824 103,00
240 40 1.4 669424 80,85 280 90 4,7 686828 108,00
280 45 2,2 669428 98,35
320 50 3.2 669432 120,00

CASSEROLE
@ mm Hmm Cl Code Prix HT
140 75 1,2 681014 44,65
160 8 17 681016 47,85 2 WOK "TRADITION CERAMIC
180 95 2,4 681018 52,50 WOK Compatible Wok induction et réchauds Wok équipé de vitrocéramique
Compatible Wok induction et réchauds Wok équipés de SCHOTT (3350 mml. Sans fond sandwich, revétement “céramique”
200 105 33 681020 58,40 vitrocéramique SCHOTT (@ 350 mm). Sans fond sandwich. trés résistant, T° max 230°C. (sans PTFE.
240 120 54 681024 78,45 @mm  Hmm Cl  Ep.mm Code Prix HT @mm  Hmm cl Ep. mm Code Prix HT
2801 140 8,6 681028 118,00 300 100 4 1,2 686730 55,40 300 113 4 1,2 687830 102,00
3201 160 12,8 681032 154,00 350 100 5 1,5 686735 79,95 350 113 5 1,5 687835 119,00

(1) Avec anses face a la queue.
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La batterie P 1
our les Chefs e o
p POLI MIROIR
Corps acier Fond diffuseur Renfort ultra épais Bord renforcé dit Montures “froides”
inoxydable tres épais. aluminium “"sandwich” des bords supérieurs “verse-franc”. soudées en tube inox.
a mémoire de forme et inférieurs.
pour une planéité
parfaite.

Tous feux.
Couvercle vendu séparément.

= — .
<ul > = 11
T - !._ -'1-2=F
- - B e =
MARMITE n— BRAISIERE CYLINDRIQUE
ou bassine a ragodit. ou bassine a ragodt. FAITOUT
@ mm Hmm cl Code Prix HT @ mm Hmm Cl Code Prix HT @ mm Hmm cl Code Prix HT
240 240 10,8 684024 106,00 240 160 7 680024 80,65 240 120 5,4 683024 77,00
280 280 17,2 684028 129,00 280 185 " 680028 111,00 280 140 8,6 683028 104,00
320 320 25 684032 174,00 320 215 17 680032 148,00 320 160 12,8 683032 136,00
360 360 36 684036 242,00 360 240 24 680036 177,00 360 180 18,3 683036 168,00
400 400 50 684040 282,00 400 270 34 680040 213,00 400 200 25 683040 200,00

— _—uﬂ*"f. -

COUVERCLE
0 mm Code Prix HT
140 692014 16,95
160 692016 17,05
180 692018 17,80
200 692020 18,10
240 692024 18,95
280 692028 22,70
320 692032 29,60
360 692036 32,80
400 692040 39,30

686028-686032




BATTERIE DE CUISINE INOX

FAITOUT CASSEROLE SAUTEUSE CYLINDRIQUE
Sans couvercle. Sans couvercle. ou plat a sauter a queue, sans couvercle.

@ mm Hmm Cl Code Prix HT @ mm Hmm Cl Code Prix HT 0 mm Hmm Cl Code Prix HT
240 120 54 693024 56,65 120 60 0,6 691012 32,05 200 65 2 696020 38,35
280 140 8,6 693028 70,65 140 70 1 691014 32,45 240 80 3,6 696024 50,75
320 160 12,8 693032 88,40 160 80 1,6 691016 32,70 280 90 53 696028 62,85
360 180 18,3 693036 111,00 180 90 22 691018 34,55
400 200 25 693040 142,00 200 100 3,1 691020 38,30
450 225 36 693045 256,00 240 120 5,4 691024 49,15
500 250 ) 693050 325,00 280 140 8,6 691028 63,80

Code Prix HT 1!} \

irs el S0t sz rasoy )

.r“/-.
— = e COUVERCLE

ﬂ' "':gu—_ r 0 mm Code Prix HT
140 692014 16,95
BRAISIERE -h-___--"”f/ 160 692016 17,05
ou bassine a ragodt, marmite basse, sans couvercle. PLAT A SAUTER 180 692018 17,80

6 mm Hmm Ccl Code Prix HT ou sautoir a anses, sans couvercle. Dit aussi rondeau. 200 692020 18,10
240 160 7 690024 61,15 @ mm Hmm cl Code Prix HT 240 692024 18,95
280 185 n 690028 78,90 280 90 55 697028 74,80 280 692028 22,70
320 215 17 690032 103,00 320 105 8 697032 89,80 320 692032 29,60
360 240 24 690036 137,00 360 120 12 697036 110,00 360 692036 32,80
400 270 34 690040 160,00 400 130 16 697040 132,00 400 692040 39,30
450 300 471 690045 297,00 4501 150 23 697045 240,00 450 692045 53,85

500 330 641 690050 360,00 500 " 165 32 697050 294,00 500 692050 62,85




La référence

des Chefs exigeants

Bord renforcé dit "verse-franc".

Corps acier inoxydable spécial.

Montures “froides” soudées étanches
en acier inoxydable.

Fond diffuseur aluminium “"sandwich" a
mémoire de forme pour une planéité parfaite.

MARMITE TRAITEUR AVEC ROBINET

@ mm Hmm cl Code Prix HT
240 240 10,8 694324 241,50
280 280 17,2 694328 257,00
320 320 25 694332 308,70
360 360 36 694336 325,00
400 400 50 694340 372,00

Ces marmites ne bénéficient pas des labels NF et NSF du fait de
la pose du robinet

POELE
@ mm Hmm Cl Code Prix HT
200 35 08 675020 38,00
240 40 1,4 675024 42,60
280 45 2,2 675028 53,85

-

@

SAUTEUSE CYLINDRIQUE

@ mm Hmm Cl Code Prix HT
200 65 1,8 676020 40,35
240 80 3 676024 45,00

280 90 4,7 676028 55,70

MARMITE TRAITEUR

Sans couvercle.
B mm
240
280
320
360
400
450
500

(1) Les ustensiles en diamétre 450 et 500 mm ne sont pas équipés
de fond inox magnétique mais d'un fond diffuseur aluminium tres

Hmm
240
280
320
360
400
450
500

Cl

7210
9g (i

Code
694024
694028
694032
694036
694040
694045
694050

épais dressé utilisable tous feux sauf induction.

Prix HT
72,95
85,25
115,00
146,00
187,00
304,00
407,00

WY
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MONTURES "FROIDES"
POUR PREHENSION SANS
RISQUE DE BRULURE

Tous feux.
Couvercle vendu séparément.



BATTERIE DE CUISINE CUIVRE

.
CASSEROLE POELE RONDE POELE OVALE A POISSON
@mm Hmm Ep.mm cl Code Prix HT @mm Hmm Ep.mm Code Prix HT Lmm lmm Ep.mm Code Prix HT
120 65 2,5 0,7 360012 139,00 240 50 2,5 369024 235,00 360 210 2,5 370036 288,00
140 75 2,5 1,2 360014 170,00 280 55 2,5 369028 246,00

160 85 2,5 17 360016 206,00
180 95 2,5 2,4 360018 235,00
200 105 2,5 818 360020 249,00
240 120 25 5,4 360024 334,00

' ¥ o

= COUVERCLE A DEGRE
@mm Ep.mm Code Prix HT
I 120 12 365012 44,45
SAUTEUSE SAUTEUSE EVASEE 140 1.2 365014 49,90
Omm Hmm Ep.mm Cl Code Prix HT @mm Hmm Epmm Cl Code Prix HT 160 1,2 365016 61,90
160 50 25 1 372016 196,00 160 60 25 09 373016 207,00 180 1,2 365018 63,20
200 60 25 19 372020 238,00 200 70 25 18 373020 241,00 200 1.2 365020 72,20
20 70 25 31 37202 254,00 240 80 25 3 373024 256,00 %0 1,2 365024 104,00

280 80 25 4,9 372028 347,00 280 90 2,5 4,7 373028 359,00 280 1.2 365028 121,00
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La batterie de cuisson

des Grands Chefs

SANS ENTRETIEN
PARTICULIER
NI ETAMAGE

Bord dit "verse-franc”. Intérieur acier Extérieur cuivre lisse. Queue et poignée
inoxydable en fonte.

Tous feux sauf induction.
Couvercle vendu séparément.

=
SAUTOIR o
Ou rondeau.
Pmm Hmm Ep.mm Cl Code Prix HT

240 70 2,5 3,1 374024 287,00
280 80 2,5 4,9 374028 342,00

4

.
i
FAITOUT
Ou bassine a rago(it.
@mm Hmm Ep.mm Cl Code Prix HT

200 105 2,5 33 367020 257,00
240 120 2,5 54 367024 328,00
280 130 2,5 8 367028 402,00



BATTERIE CUIVRE DE SERVICE

PLAT OVALE AVEC ANSES

PLAT A SAUTER A QUEUE Epaisseur 1,5 mm.

@ mm Hmm  Ep.mm Cl Code Prix HT L mm Lmm Hmm Cl Code Prix HT
200 60 1,5 1,8 034010 198,00 300 200 40 15 034050 224,00
240 70 1,5 3 034011 257,00 350 230 46 2,2 034051 266,00

POELE RONDE

@ mm Hmm  Ep.mm Code Prix HT
200 30 1,5 034014 176,00 #
260 40 1,5 034016 238,00 ;

PLAT ROND A ANSES
Cuivre intérieur étamé, extra-fort, poignées bronze.

= @ mm Ep.mm Code Prix HT
Intérieur étamé
CASSEROLETTE 120 25 12 032035 69,80
Pour le flambage ou le service individuel.

Avec bord verse-franc. 140 25 1,2 032036 73,45
@mm  Hmm  Ep.mm ®l Code Prix HT 160 30 1,2 032037 84,15
POELE OVALE Casserolette, sans couvercle 200 30 1,2 032039 101,00

L mm Lmm Hmm  Ep.mm Code Prix HT 90 45 1.2 0,28 351009 51,15 Intérieur inox
300 200 40 1,5 034018 206,00 Couvercle 200 40 1,2 034017 183,00
350 230 45 1,5 034019 261,00 90 1,2 351209 31,50 350 45 1,2 034025 236,00
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La gamme concue pour le
service a table et le buffet

a«@i

H‘A____———____.__//
Intérieur inox : sans Extérieur cuivre lisse. Queue et poignée en
étamage. laiton poli.
Tous feux sauf induction.
CASSEROLE
@ mm Hmm  Ep.mm Cl Code Prix HT

140 70 1,5 1,1 034004 151,00
160 85 1,5 1,7 034005 182,00
180 90 1,5 23 034006 206,00
200 100 1,5 3.2 034007 235,00

P
s b 5 e A T
; s
POELON A ZABAGLIONE
. ou a Sabayon.
CASSEROLE A FLAMBER En cuivre lisse poli, intérieur non étamé.
Cuivre lisse poli, intérieur nickelé, queue bronze poli, rivetée. Queue en bronze poli, rivetée.
@ mm Lmm  Ep.mm Cl Code Prix HT @mm  Ep.mm cl Code Prix HT
80 260 1 0,2 032140 86,70 160 1,2 14 032130 116,00
MINI-MARMITE

Destinées au "Front Cooking" et aux buffets.
2 versions : extérieur cuivre, intérieur inox et inox monobloc poli miroir. Anses en laiton poli.

@mm  Hmm  Ep.mm CLt Code Prix HT @mm  Hmm  Ep.mm CLt Prix HT
Cuivre-inox Inox monobloc
90 45 1,2 0,28 034101 75,45 90 45 0,8 0,28 034111 67,20

120 60 1,2 0,70 034103 95,85 120 60 08 0,70 034113 69,65



BATTERIE DE CUISINE ALUMINIUM

CASSEROLE FAITOUT SAUTEUSE CYLINDRIQUE

@ mm Hmm  Ep.mm cl Code Prix HT @ mm Hmm  Ep.mm Cl Code Prix HT 0 mm Hmm  Ep.mm Cl Code Prix HT
140 75 5 1,2 520014 19,45 240 120 6 5,4 524024 40,95 240 80 6 3,6 540524 41,25
160 85 5 1,7 520016 24,20 280 140 6 8,6 524028 51,45 280 90 6 55 540528 50,00

180 95 5 24 520018 27,00 320 160 6 12,8 524032 63,20

200 105 5 33 520020 29,60 360 180 6 18,3 524036 79,50

240 120 6 54 520024 39,85 400 200 6 25 524040 106,00

500 250 7 49 524050 183,00

i
| H\J >
| il
0 COUVERCLE (1)
@mm  Ep.mm Code Prix HT
MARMITE TRAITEUR (3) 140 1 521014 6,75

0 mm Hmm  Ep.mm cl Code Prix HT DESSUS SEUL POUR COUSCOUSSIER 0OU CUIT- 200 1,2 521020 10,40
240 240 6 10,8 527024 53,45 gﬁrzfa%ngﬁ mm. 240 1,5 521024 10,65
280 280 6 17,2 527028 68,65 280 1,5 521028 11,50
30 320 6 25 527032 90,05 omm O Hmmo fRcl code L 30 15 521032 14,25
360 360 6 36 527036 93,40 320 280 160 2 12 520617 51,10 360 2 521036 16,95
400 400 6 50 527040 142,00 400 320 200 2 20 520625 64,05 400 2 521040 18,90
500 500 7 98 527050 323,00 450 360 215 2 28 520636 72,35 500 2 521050 28,35
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RECYCLABLE A 100%

- Répartition homogene de la chaleur.

- Montures rivetées en aluminium.

- Matériau léger a manipuler.
TABLEAU DE COMPOSITION DES COUSCOUSSIERS

(1]

Tous feux sauf induction.

P Pour

Couvercle vendu Separement. couscoussier Couvercle Dessus Dessous
17,5L 521032 520617 527028
25L 521040 520625 527032
36L 521045 520636 527036

CONSEILS D’UTILISATIONS
DES BATTERIES DE CUISINE INOX

UTILISATION COUSCOUSSIER

q . a ou marmite cuit-vapeur, avec couvercle, dessus bombé, dessous droit.
Pour une durée de vie prolongée :

- Ne pas chauffer a vide ou surchauffer. @ mm cl Code Prix HT

- Eviter chocs violents ou thermiques (en cas d’oubli sur le feu, laisser refroidir a Uair).

-Ne pas saler l'eau en début de cuisson, attendre l'ébullition et remuer jusqu'a 280 17,5 520317 132,80
dissolution. 360 36 051070 221,60

- En fin de cuisson enlever les aliments acides ou sucrés des récipients pour préserver
les surfaces métalliques.

- Essuyer aprés lavage pour éviter les taches (calcaire ou ternissements).

- Utiliser des ustensiles Matfer en matériaux composite afin de ne pas abimer vos
récipients.

- Utiliser des rangements appropriés.

ENTRETIEN

- Enlever les particules briilées ou attachées en trempant. dans l'eau chaude, sans additif,
avant nettoyage a l'éponge.

- Ne pas utiliser de tampons abrasifs, produits alcalins, eau de javel, détergents acides,
produits de nettoyage de fours...

- Rincer et essuyer aprés lavage.

- En cas de dépot calcaire ou de coloration irisée suite a la cuisson de produit a forte teneur en
amidon, chauffer de avec U'eau vinaigrée, laisser refroidir et laver normalement.

- Les dépdts calcaires non éliminés ameénent de a corrosion sous dépét.

- Enlever les taches ou marques de surchauffes sur l'inox avec la pate a polir Bistro inox.

- Pour Uentretien extérieur des récipients cuivre, utilisez policuivre Bistro.

- Stocker dans un endroit sec et propre.




. POELES ANTI-ADHERENTES

- Corps alu 4 couches anti-adhérent.
- Tous feux dont induction.
- Queue froide rivete en inox.

Pour la cuisson spectacle.

- Corps alu 4 couches anti-adhérent.
- Tous feux dont induction.
- Queue feuillard en inox.

La qualité standard pour les
professionnels.

-Corps alu avec revétement
céramique sans PTFE.

- Tous feux dont induction.

- Queue feuillard en inox.

La gamme Eco-responsable.



-Corps inox avec revétement

“Excalibur”.

-Tous feux dont induction. Fond
sandwich.

- Queue froide riveté en inox.

Ultra résistant pour les Chefs
exigeants.

-Corps en alu extra-fort 4 couches
anti-adhérent.

- Tous feux sauf induction.

- Queue feuillard riveté en inox.

Conseillée pour les cuissons de
poissons et viandes blanches.

(&)

MADE IN
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- Corps en alu extra-fort 4 couches
anti-adhérent.

- Tous feux sauf induction.

- Queue acier revétement epoxy.

Le meilleur rapport qualité prix.



. POELES ANTI-ADHERENTES “V

MADE IN
FRANCE

Tous feux.

Revétement 4 couches
PTFE avec protection
anti-rayures, sans
PFOA

Aluminium tres épais
avec fond spécial
induction.

QUEUE FROIDE RIVETEE
EN INOX

POELE ALUMINIUM INDUCTION

@ mm Hmm Ep.mm Code Prix HT
200 50 615 668520 54,75
240 50 55 668524 63,20
280 50 5,8 668528 79,70
320 50 7 668532 84,35
Tous feux.
POELES ANTI-ADHERENTES w%
MADE IN
FRANCE

- Corps aluminium épais (5 mm).

- Revétement 4 couches PTFE avec
protection anti-rayures, sans PFOA. O

Tousielx
QUEUE EN FEUILLARD ous feux

ACIER INOXYDABLE

POELE ALUMINIUM INDUCTION

0 mm Hmm Cl Code Prix HT
200 50 1,3 678520 36,70
240 50 2 678524 43,00
280 50 2,5 678528 50,30

320 50 35 678532 62,80



POELES CERAMIQUE “W

MADE IN
FRANCE

REVETEMENT "CERAMIQUE"
(SANS PTFE] RESISTANT JUSQU'A
450°C/842°F.

Queue feuillard
rivetée acier inox.

/ Corps aluminium avec
> fond spécial induction.
e .
POELE
\ @ mm Hmm Ep. mm Code Prix HT
200 40 4 665220 39,50
POELE A CREPE 240 40 4 665224 43,60
@ mm Hmm Ep. mm Code Prix HT 280 45 4 665228 49,25
280 20 3 666228 47,75 320 50 4 665232 58,55
. POELES ANTI-ADHERENTES

- Revétement anti-adhérent "“Excalibur”,
extra résistant.

- Fond diffuseur sandwich, planéité
parfaite du fond. GARANTI SANS PFOA

- Queue froide rivetée en tube inox.

POELE INOX ANTI-ADHERENTE

Revétement intérieur anti-adhérent multicouches. WOK "TRADITION CERAMIC"
g mm i cl Code Prix HT Wok avec fond hémisphérique compatible avec les plaques
induction de méme forme.
200 35 0,8 669420 77,85 Revétement "céramique” trés résistant (sans PTFE).
240 40 14 669424 80,85 @ mm cl Ep. mm Code Prix HT
280 45 22 669428 98,35 300 4 1.2 687830 102,00

320 50 3,2 669432 120,00 350 5 1,5 687835 119,00



POELES ANTI-ADHERENTES

N WOK POELE RECTANGULAIRE

POELE A BLINIS Fond plat. Convient particuliérement pour la cuisson des poissons.
@ mm Hmm Ep. mm Code Prix HT @ mm Hmm Ep.mm Code Prix HT Lmm Lmm Hmm  Ep.mm Code Prix HT
120 25 3 907012 14,60 280 80 3 909528 42,15 380 260 40 5 908538 62,35

POELE A CREPE POELE OVALE OU POELE A POISSON SAUTEUSE EVASEE A QUEUE
0 mm Ep.mm Code Prix HT Lmm Lmm Ep.mm Code Prix HT 0 mm Hmm Ep. mm Code Prix HT
250 5 907525 20,75 360 250 5 908036 59,25 240 65 4 909024 38,35

280 5 907528 23,00 400 280 5 908040 69,85 280 80 4 909028 44,60




MADE IN
FRANCE

QUEUE INOX COMPATIBLE
FOUR ET LAVE-VAISSELLE

Poéles en aluminium extra- Fond rayonné. Queue large en acier
fort, revétement anti-adhérent inoxydable, rivetée.
4 couches, usage intensif, sans

PFOA.

Tous feux sauf induction.

400 X 320 MM COMPATIBLE
FOURS MENAGERS

POELE RONDE

0 mm Ep. mm Code Prix HT

200 4 906020 20,65

240 4 906024 23,45 o

280 4 906028 26,45 PLAT A ROTIR A ANSES INCORPOREES

320 4 906032 32,25 L mm Lmm Hmm Ep.mm Code Prix HT
360 5 906036 44,25 400 320 80 4 664040 80,85
400 5 906040 47,95 500 400 90 4 664050 105,00

POUR PROLONGER LA DUREE
DE VOS POELES :

- Utilisez les ustensiles MATFER Exoglass® en
matériau composite.

- Evitez les ustensiles en inox.

- Ne surchauffez pas les poéles :
> maximum 250°C pour le PTFE,
> 400°C pour la céramique.

- Nettoyez a l'éponge sans abrasif.




POELES ANTI-ADHERENTES

POELE RONDE SAUTEUSE

@ mm Hmm Ep. mm Cl Code Prix HT @ mm Hmm
160 35 3 05 665116 15,30 200 60
200 40 4 0,9 665120 16,95 240 65
220 40 4 1,1 665122 19,15 280 80
240 40 4 1,3 665124 20,10 320 85
260 45 4 1,9 665126 21,45

280 45 4 2 665128 21,45

320 50 4 3 665132 26,65

360 50 5 4 665136 34,55

400 55 5 5 665140 40,10

POELE OVALE POELE RECTANGULAIRE
Lmm Imm Hmm Ep.mm Code Prix HT Lmm Imm Hmm Ep.mm Code Prix HT
360 260 50 5 667136 50,45 380 260 40 5 667638 52,85
400 280 50 5 667140 59,10

POELE A BLINIS

WOK Fixation 2 rivets.
@mm Hmm Ep.mm Cl Code Prix HT @mm Hmm Ep.mm cl Code Prix HT
280 80 3 38 668128 36,35 120 20 3 0,2 665612 13,25

WY

MADE IN
FRANCE

1) (&)

MEILLEUR RAPPORT
QUALITE/PRIX

1- Aluminium  épais,  revétement
4 couches croisées, usage intensif,
sans PFOA.

2- Queue rivetée en acier, revétement
Non

epoxy. Résiste a 150°C.
compatible lave-vaisselle.

3- Fond rayonné.

Tous feux sauf induction.

Ep.mm Cl Code Prix HT
4 1,6 668220 26,55
4 2,6 668224 29,70
4 38 668228 35,85
4 6 668232 54,15

PLAT A PAELLA ANTIADHERENT
Forme évasée.

@mm Hmm Ep.mm Code Prix HT
360 50 5 664536 48,50
400 50 5 664540 57,65
500 60 5 664550 119,00
POELE A CREPE
@mm Hmm Ep.mm cl Code Prix HT
250 20 3 08 666125 18,10
280 20 3 1,1 666128 20,20



© Eric Fenot - Le grand cours de cuisine de ['Ecole Ferrandi

. BATTERIE DE CUISINE

PLATS A ROTIR

PLAT A ROTIR ALUMINIUM ANTI-ADHERENT

L mm Lmm
400 320
400 320
500 400

Hmm
80
80
90

Ep. mm
4
4
4

L avec poignées mm
450
Sans

Sans

PLAQUE A ROTIR ALUMINIUM ANSES INCORPOREES

Lmm Lmm

400 320

Hmm

80

Ep. mm

4

PLAT A ROTIR ALUMINIUM ANSES FIXES RIVETEES

L mm Lmm
300 240
350 280
400 320
450 360
500 400
600 480

Hmm
70
75
80
85
90
95

Ep. mm

R T T e

PLAT A ROTIR ACIER INOXYDABLE
Rectangulaire, a 2 anses. Acier inoxydable. Tous feux sauf induction.

L mm Lmm
400 320
500 400
600 480

Hmm
75
85
95

Ep. mm
2
2
2

L avec poignées mm
350
400
450
500
550
660

L avec poignées mm
486
580
690

Code
931040
664040
664050

Code
529940

Code
531030
531035
531040
531045
531050
531060

Code
713540
713550
713560

Prix HT
95,30
80,85
105,00

Prix HT
45,15

Prix HT
49,50
52,80
61,70
74,30
89,85
120,00

Prix HT
116,00
134,00
179,00



BATTERIE DE CUISINE TOLE D’ACIER NOIRE

Tous feux. CONSEILS D'UTILISATION

100% recyclable. Avant la premiére utilisation :

Plonger la poéle quelques minutes dans l'eau chaude pour enlever les restes de la couche de
protection a l'aide d'une brosse.

Sécher la poéle puis faire frire quelques instants des pelures ou des tranches de pommes de
terre saupoudrées de beaucoup de sel dans U'huile.

Jeter le tout. Faire a nouveau brievement chauffer la poéle avec un peu d'huile, retirer et
essuyer avec du papier.

Aprés utilisation :
Essuyer la poéle avec du papier ou si nécessaire la rincer a 'eau chaude. Laver sans produit
dégraissant. Sécher et graisser légérement.

Elles peuvent étre chauffées suffisamment pour provoquer rapidement la réaction
de Maillard bien connue des cuisiniers, et assurer ainsi une belle coloration des
Tole d'acier, qualité Queue feuillard produits sans les sur-cuire.
extra-forte. soudée. Culottage réalisé : cuire quasiment sans matiére grasse.
Cuissons successives a haute température : poéle saine, sans bactéries.

POELE RONDE

@mm  Ep.mm Code Prix HT
220 3 062001 14,00
240 3 062002 17,30
260 3 062003 19,20
280 3 062004 23,50
300 3 062005 25,15
320 3 062006 26,20
360 3 062007 29,05
400 3 062008 40,20
450 3 062009 54,90

PLAT A PAELLA TOLE NOIRE POELE A CREPES
ou coupe lyonnaise a anses, en tole d'acier, anses en acier. ou a pancakes, en tole acier.
@mm Hmm Ep.mm Code Prix HT @mm  Ep.mm Code Prix HT
T —— 240 50 3 071036 18,30 180 2 062031 6,70
POELE A BLINIS 360 67 3 062051 29,05 200 2 062032 7,85
Pmm  Ep.mm Code Prix HT 400 70 3 062052 41,00 220 2 062033 8,60
120 25 062040 7,10 450 72 3 062053 55,60 240 2 062034 9,35




. BATTERIE DE CUISINE CUISINE DU MONDE

BASSINE A FRITURE BOMBEE
Bassines : corps embouti en téle d'acier, avec 2 poignées, panier en fil d'acier étamé.

Friteuse compléte Bassine seule Panier
@ mm CLt Code Prix HT Code Prix HT Code Prix HT
320 6 062060 86,10 062070 40,45 062080 45,80
400 12,2 | 062062 130,20 062072 65,90 062082 62,15
450 17,3 | 062063 166,95 062073 93,45 062083 73,30

BROSSE POUR WOK
Brossage efficace assuré. Brosse fibres coco, manche bois.

POELE A FRIRE AVEC PANIER
Poéle en tole émaillée.

WOK ACIER
Wok traditionnel avec poignée bois.

Fibres L 45 mm. Forme adaptée au réchaud wok induction 240322. Panier a frire en fil de fer étamé.
Lmm Lmm Code Prix HT @mm  Ep.mm Code Prix HT @ mm Hmm  Ep.mm Cl Code Prix HT
215 73 405336 9,00 350 1 062035 27,25 240 65 08 1,7 062084 20,05
F

PLAT A PAELLA ACIER POLI
Forme évasée, 2 anses.

@ mm Hmm Ep. mm
200 35 08
240 35 08
280 43 08
320 43 1
360 A 1
400 49 1,2
700 63 2
900 73 2

Code
070522
070523
070528
071037
071038
071041
071050
071052

Prix HT
5,05
6,05
6,85
8,50
9,30
11,80
66,65
129,00

PLAT A PAELLA INOX
Plat a anses, compatible tous feux dont induction. Fond sandwich inox-alu-inox :
répartition uniforme de la chaleur.

@ mm
280
320
360
400

Hmm
42
42
42
42

Ep. mm
08
08
08
08

Code
070988
070990
070992
070993

Prix HT
33,20
40,85
49,55
53,60




. BATTERIE DE CUISINE ‘ @ FONTE EMAILLEE

De la C“iSine é la table COCOTTES LIVREES

AVEC 2 BOUTONS :
1 LAITON ET 1 INOX SPECIAL FOUR

- Intérieur noir : durée d'utilisation allongée.
- Fond émaillé 2 couches : ne raye ni les plaques de cuisson ni les tables.
- Nouvelles poignées plus ergonomiques et confortables.

Tous feux + four.
- Couvercles livrés avec 2 boutons : 1 laiton et 1 inox spécial four. Dimensions hors tout, sans les anses.

COCOTTE RONDE NOIRE COCOTTE RONDE '
Coloris mat. BASSE NOIRE
@ mm Hmm cl Code Prix HT @ mm Hmm Cl Code Prix HT
120 101 0,6 071110 67,60 200 120 1,8 071097 106,00
140 125 0,9 071109 75,20 240 95 28 071099 121,00
160 120 1,4 071158 95,15
180 130 1,8 071100 93,00 e
200 135 25 071102 106,00 .
240 160 4 071104 130,00
280 180 6,1 071106 166,00
320 190 838 071103 227,00 o
— I _ i
COCOTTE INDIVIDUELLE NOIRE
@ mm Hmm Cl Couleur Finition Code Prix HT
Rondes
gggl?yaf OVALE NOIRE 100 90 0,35 ) Mat 071098 52,40
- - - i e o 100 90 0,35 @®  Vernis 460435 52,40
217 177 18 1 071111 90.40 100 90 0,35 Vernis 071142 52,40
250 195 165 32 071113 121,00 120 101 0.6 ® Mat 071110 67,60
270 200 165 4 071108 136,00 Lmm lmm Hmm cl Couleur Finition Code Prix HT
310 260 170 6 071101 174,00 Oval

350 280 190 85 071114 202,00 217 177 118 1 [ J Mat 071111 90,40




COCOTTE RONDE ROUGE
Coloris vernis.

@ mm Hmm clL Code

180 130 1,8 071096
200 135 2,5 186403
240 160 4 186404
280 180 6,1 186405

COCOTTE OVALE ROUGE
Coloris vernis.

Lmm Lmm Hmm cl Code
2170 200 165 4 186408
310 260 170 6 186409

COCOTTE OVALE MARRON GLACE
Coloris vernis.

Lmm Lmm Hmm Cl Code
270 200 165 4 071155
310 260 170 6 071157

. GAMME INVICTA

Fond émaillé 1 couche, livrée avec un bouton inox. Couvercle a réserve d'eau.

MIJOTEUSE OVALE NOIRE

L mm Lmm Hmm cl Code

270 200 165 4 071627
310 260 170 6 071631
350 280 190 8,5 071635

\Y

MADE IN
FRANCE

Prix HT
93,00
106,00
130,00
166,00
Prix HT
136,00
174,00
COCOTTE RONDE MARRON GLACE
Coloris vernis.
@ mm Hmm Cl Code Prix HT
140 125 1 071144 75,20
Prix HT 180 130 1,8 071146 93,00
136,00 240 160 4 071148 130,00
174,00 280 180 6,1 071154 166,00
MIJOTEUSE RONDE NOIRE
0 mm Hmm Cl Code Prix HT
Prix HT 180 130 1,8 071518 71,65
101,00 200 135 2,5 071520 78,90
130,00 240 160 4 071527 101,00
173,00 280 180 6,1 071528 137,00



. BATTERIE DE CUISINE FONTE EMAILLEE

TERRINE AVEC COUVERCLE

L mm Lmm Hmm Cl Couleur Code Prix HT
230 110 120 11 ( 071070 78,65
267 110 120 1,25 [ ] 071072 93,00
230 110 120 1,1 ( ] 071074 78,65
267 110 120 1,25 [ ] 071076 93,00

- ) -\'-“H.
\!
PLAT AROTIR
Rouge. Rectangulaire.
Lmm (mm Hmm ct Code Prix HT PLAT A ROTIR
275 140 40 0,75 070995 49,40 Rouge. Rectangulaire.
340 180 50 15 070996 56,95 Lmm Lmm Hmm cl Code Prix HT
395 220 55 2 070997 87,30 400 250 70 4,5 071093 106,00

PLAT A OEUF ROND
MINI PLAT
0 mm Hmm cl Couleur Code Prix HT Noir.
160 25 0,3 o 071089 44,80 Lmm Lmm Hmm cl Code Prix HT
160 25 0,3 o 071091 44,80 230 125 50 0,9 071094 44,80
PLAT ROND CREUX
PLAT OVALE Noir.
Lmm Lmm Hmm cl Couleur Code Prix HT 0 mm Hmm Ccl Code Prix HT
255 155 55 0,5 [ ] 071083 46,90 150 50 0,5 071078 37,55
255 155 55 0,5 [ ] 071085 46,90 180 50 0,7 071081 46,90

340 210 65 1,2 [ J 071087 60,00 220 50 1 070994 57,00




GRILL

PLANCHA-GRILL FONTE
Deux poignées. Tous feux dont induction.

Modéle L mm Lmm Hmm Code Prix HT

Plancha lisse 420 240 30 071190 98,00

GRILL FONTE PLANCHA-GRILL REVERSIBLE
Fond émaillé spécial, ne raye pas la vitrocéramique. Plancha-grill en fonte, un cété lisse [planchal, un c6té rainuré (grill) avec 2 poignées.
Compatible tous feux dont induction. Utilisable sur feux gaz.
Modéle Lmm Imm Becverseur Code Prix HT (L (i ¥ I;nHmT Code Prix HT
1- Beef Grill 370 220 1 071191 52,40
500 350 30 590 071058 106,00
2- Rectangle 375 225 2 071116 64,20
3- Carré 255 255 1 071118 49,75
4- Ovale 530 230 1 071120 70,00

CREPIERE FONTE NOIRE
Livrée avec spatule et rateau en hétre.

@ mm Code Prix HT
300 071122 64,20