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 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020
 • Minimum de facturation : 100 € H.T. remise déduite. 

• Livraison en franco de port à partir de 1 000 € H.T. remise déduite.
• Délais de livraison : 15 jours à réception de commande.

 PRÉPARER
 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

COOK EXPERT XL 

Cuisson Smart Induction réglage au degré près.
Programmes automatiques. Interface digitale couleur
Bol XL Inox 4,8 l avec lame universelle, panier vapeur XL 3,5 L 
(2 étages), batteur a blancs, Pétrin XL
Bols transparents multifonction. Capacité grand bol 3,6 litres, 
Midi bol 2,6 l, Mini bol 1,2 l. Couteau métal, disques éminceur/
rapeur 2mm, éminceur/rapeur 4mm, mini couteau
Balance et Livre de plus de 300 recettes
App gratuite plus de 1500 recettes
Puissance 1800 W
Moteur garanti 30 ans
Pièces et main d’œuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

COOK EXPERT

   Cuisson Smart Induction réglage au degré près.

Programmes automatiques - Interface digitale couleur

Bol Inox 3,5 l avec lame universelle, panier vapeur 2,5L 

(2 étages), batteur à blancs

Bols transparents multifonction. Capacité grand bol 3,6 litres, 

Midi bol 2,6 l, Mini bol 1,2 l. Couteau métal, disques éminceur/

rapeur 2mm, éminceur/rapeur 4mm, mini couteau

Balance et Livre de plus de 300 recettes

App gratuite plus de 1500 recettes 

Puissance 1700 W

Moteur garanti 30 ans

Pièces et main d’œuvre garanties 3 ans 

Fabriqué en France

NOIR
ROUGE
CHROME MAT

3519280189031
3519280189048
3519280189000

18903 
18904 
18900

1
1
1

1003,35
1003,35
1003,35

0,25
0,25
0,25

3519280189093 18909 1 1170,56PLATINE 0,25

*selon législation en vigueur

*

*
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 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020

3010000070016 460215 LIVRE SOUPES SIMPLISSIMES 1 23,70

3519284610951 461095 LIVRE PLATS SIMPLISSIMES 1 23,70

3010000073499 460955 LIVRE DESSERTS SIMPLISSIMES 1 23,70

3519284611552 461155 MA CUISINE VÉGÉTARIENNE 1 23,70

3519284611637 461163 MA CUISINE DES TERROIRS 1 23,70

3519284611545 461154 MA CUISINE SAINE ET GOURMANDE 1 23,70

3519284611576 461157 LA CUISINE DES PETITS CHEFS 1 23,70

3519284610081 461008 SPAGHETTIS DE LÉGUMES 1 23,70

3519284611743 461174 MA CUISINE VAPEUR 1 23,70

3519284612443 

3159284612542

461244

461254

PAINS, BRIOCHES ET VIENNOISERIES

LES RECETTES POUR LES GRANDES OCCASIONS

1

1

23,70

23,70

3519280172774 17277 188,131PANIER VAPEUR XXL
Un panier vapeur 5,5 l complémentaire avec son bol à riz

3519280175553 17555 188,131EXTRA PRESS XL 
Pour extraire à froid des jus de fruits et légumes 

3519280172422 17242 54,341PÉTRIN XL  (inclus dans le Cook Expert XL)
Pour doubler les quantités de pâtes

3519280175010 17501 104,521SPIRAL EXPERT
Pour réaliser spaghettis, tagliatelles ou fusillis de légumes

3519280176390 17639 83,611CUBES ET BÂTONNETS
Pour réaliser des cubes et bâtonnets de fruits et de légumes.

3519280176536 17653 83,611CUISINE CRÉATIVE
Disques ondulé, tagliatelle et julienne avec boîte de rangement.

3519280173603 17360 41,811PRESSE-AGRUMES

3519280175690 17569 66,891COUVERCLE (bouchon, joint inclus)

3519280172781 17278 8,361JOINT DE COUVERCLE

3519280175324 183,951BOL INOX + LAME UNIVERSELLE175323519280175324 17532

3519280175690 17569

NOUVEAU
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 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020

Robots Multifonction
 CUISINE SYSTEM 5200 XL PREMIUM

   Capacité grand bol  3,6 litres. Capacité liquide 1,8 litre. Pâte à tarte 1,5 kg.
Livré avec : Mini bol, Midi bol, couteau métal, , pétrin, 
batteur à blancs, éminceur/râpeur 2 mm,  éminceur/râpeur 4 mm. 
Presse-agrumes.
Goulotte Extra Large pour les fruits et légumes entiers. 
Boîte de rangement, spatule, livre de 100 recettes et application gratuite.  
+ EXTRA PRESS XL, 3 disques (Parmesan, Eminceur 1mm, Râpeur 6mm) 
Moteur : 1 100 W - 230 V. 
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

3519280187112
3519280187129
3519280187136
3519280187150

3519280185903
 3519280185910

3519280184708
3519280184715

3519280183701
3519280183718

18711 F
18712 F
  18713 F
18715 F

18590 F 
18591 F

18470 F
 18471 F

18370 F
18371 F

BLANC
NOIR 
ROUGE
CHROME BRILLANT

BLANC
CHROME MAT

BLANC
CHROME MAT

BLANC
CHROME MAT

 1
1
1
1

 1
1

 1
1

 1
1

484,95
   484,95
  484,95
501,67

376,25
401,34

317,73
 334,45

250,84
267,56

0,25
0,25
0,25
0,25

0,25
0,25

0,25
0,25

0,25
0,25

CUISINE SYSTEM 5200 XL

   Capacité grand bol 3,6 litres. Capacité liquide 1,8 litre. Pâte à tarte 1,5 kg.
Livré avec : Mini bol, Midi bol, couteau métal, , pétrin, 
batteur à blancs, éminceur/râpeur 2 mm, éminceur/râpeur 4 mm. 
Presse-agrumes
Goulotte Extra Large pour les fruits et légumes entiers. 
Boîte de rangement, spatule, livre de 100 recettes et application gratuite.
Moteur : 1 100 W - 230 V. 

   Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

CUISINE SYSTEM 4200 XL

Capacité grand bol 3 litres. Capacité liquide 1,3 litre. Pâte à tarte 1,2 kg.
Livré avec : Mini bol, Midi bol, couteau métal, , pétrin, 
batteur à blancs, éminceur/râpeur 2 mm, éminceur/râpeur 4 mm. 
Goulotte Extra Large pour les fruits et légumes entiers. 
Boîte de rangement, spatule, livre de 100 recettes et application gratuite.
Moteur : 950 W - 230 V.

Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

COMPACT SYSTEM 3200 XL

Capacité grand bol 2,6 litres. Capacité liquide 1 litre. Pâte à tarte 1 kg.
Livré avec : Mini bol, Midi bol, couteau métal, , 
pétrin, batteur à blancs, éminceur/ râpeur 2 mm, éminceur/râpeur 4 mm.
 Goulotte Extra Large pour les fruits et légumes entiers. 
Boîte de rangement, spatule, livre de 100 recettes et application gratuite.
Moteur : 650 W - 230 V.

Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

*selon législation en vigueur

NOUVEAU

*

*

*

*
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Coffrets et accessoires optionnels Robots

3519280175553 17555

EXTRA PRESS XL
Pour extraire à froid des jus de fruits et légumes.  
CS 3200 XL - CS 4200 XL - CS 5200 XL 1 188,13

3519280175010 17501

SPIRAL EXPERT
Pour réaliser spaghettis, tagliatelles ou fusillis de légumes.
CS 3200 XL - CS 4200 XL - CS 5200 XL - Cook Expert 1 104,52

3519280176390 17639

CUBES ET BÂTONNETS
Pour réaliser des cubes et bâtonnets de fruits et légumes.
CS 3200 XL - CS 4200 XL - CS 5200 XL 1 0083,61

3519280176536 17653

CUISINE CRÉATIVE
Disques ondulé, tagliatelle et julienne avec boite de rangement
CS 3200 XL - CS 4200 XL - CS 5200 XL 1 0083,61

3519280173603 17360
PRESSE-AGRUMES
CS 3200 XL - CS 4200 XL - CS 5200 XL 1

0
0041,80

3519280170404 17040

PRESSE-PURÉES
Pour réaliser des purées de fruits et légumes.
CS 3200 XL - CS 4200 XL - CS 5200 XL 1  125,42

3519280173726 17372 PARMESAN 1 025,08

3519280173733 17373 JULIENNE 1 025,08

3519280173719 17371 ÉMINCEUR 6 mm 1 025,08

3519280173689 17368 RÂPEUR 6 mm 1 025,08

3519280170183 17018 ONDULÉ 1 025,08

3519280170169 17016 TAGLIATELLES FINES 1 025,08

3519280170176 17017 TAGLIATELLES LARGES 1 025,08

3519281000274 100027 BOITE 4 DISQUES 1 020,90

3519284610081 461008 SPAGHETTIS DE LÉGUMES 1 023,70

3519284613372 461337 BOULANGERIE & PÂTISSERIE 1 023,70

 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020

 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

3519280176475
3519280176482

3519280182506
3519280182513
3519280182520
3519280182537
3519280182544
3519280182551
3519280182568
3519280182575
3519280182582
3519280182599
3519280182605

17647
17648

18250 F
18251 F
18252 F
  18253 F
18254 F
18255 F
18256 F
18257 F
18258 F
18259 F
18260 F

BLANC
IVOIRE
NOIR
 ROUGE
ORANGE
JAUNE
VERT
BLEU
ROSE
VIOLET    
CHROME MAT

 1
1

1
1
1
1
1
1
1
1
1
1
1

25,08
25,08

167,22
167,22
167,22
167,22
167,22
167,22
167,22
167,22
167,22
167,22
183,95 

0,25
 0,25
 0,25
0,25
0,25 
0,25
 0,25
0,25
0,25
0,25 
0,25

DISQUES OPTIONNELS MINI PLUS 
PARMESAN
ONDULE

MINI PLUS
Capacité grand bol 1,7 litre. Capacité liquide 0,6 litre. Pâte à tarte 500 g. 
Livré avec : Mini bol, Presse-agrumes, couteau métal, , 
batteur à blancs, éminceur/râpeur 2 mm, éminceur/ râpeur 4 mm.
Boîte de rangement, spatule, livre de 70 recettes et application gratuite.
Moteur : 400 W - 230 V.
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garantis 3 ans
Fabriqué en France *

NOUVEAU
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Pour plus d’informations sur les accessoires : www.magimix.com

* Uniquement pour modèle XL

Accessoires - Mini plus, Compact et Cuisine System

Mini Plus CS 3200 CS 4200 CS 5200

Réf. € H.T. Réf. € H.T. Réf. € H.T. Réf. € H.T.

Poussoir non XL 17255 7,36 17221 7,36 17221   7,36 17221   7,36

Poussoir XL* 17331 13,79 17331   13,79 17331   13,79

Couvercle XL* Blanc 17247 22,99 17247 22,99 17247 22,99

Couvercle XL* Rouge 17484 22,99 17484   22,99 17484 22,99

Couvercle XL* Noir 17333 22,99 17333  22,99 17333   22,99

Couvercle non XL 17251 19,32 17048 19,32 17048 19,32 17048 19,32

Mini bol 17265 14,72 17336 14,72 17336   14,72 17336 14,72

Mini couteau 17266 15,63 17337 15,63 17337   15,63 17337 15,63

Bol poignée Blanche 17316 28,51 17545 32,19 17338 36,78 17339 41,38

Bol poignée Rouge 17275 28,51 17547 32,19 17376   36,78 17433 41,38

Bol poignée Noire 17276 28,51 17546 32,19 17340   36,78 17341   41,38

Midi bol 17544 25,75 17344   25,75 17345   25,75

Couteau métal 17257 22,99 17078 22,99 17480 29,33 17042   32,08

17454 18,39 17548 18,39 17452 18,39 17452 18,39

Pétrin 17129  7,36 17172    8,27 17093     9,36

Batteur à blancs 17261 22,08 17449 22,08 17354   22,99 17355   24,84

Disque E2/R2 non XL 17262 29,26 17363 29,26 17363 29,26 17363 29,26

Éminceur 2 mm XL* 17369 25,08 17369 25,08 17369 25,08

Râpeur 2 mm XL* 17366 25,08 17366 25,08 17366 25,08

Disque E4/R4 non XL 17470 29,26 17364 29,26 17364 29,26 17364 29,26

Éminceur 4 mm XL* 17370 25,08 17370 25,08 17370 25,08

Râpeur 4 mm XL* 17367 25,08 17367 25,08 17367 25,08

Prolongateur 17279 4,60 100186S 5,54 100186S 5,54 100186S 5,54

Spatule 100098S 4,58 100098S 4,58 100098S 4,58 100098S 4,58

Boîte de rangement 17267 13,79 17374 25,08 17374 25,08 17374 25,08

Livre de recettes 19776S 10,12 19088S 13,79 19088S 13,79 19088S 13,79

Tarif de base distributeurs au 01.09.2020
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 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020
 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

                  Extracteur Multifonction
JUICE EXPERT 5
5 fonctions : Presse-agrumes, Filtre Jus, Extra Press, 
Coupe-légumes XL, Spiral Expert.
Presse-agrumes : bras couvrant : maintient le fruit et évite les 
projections. 2 cônes : jaune pour petits agrumes, noir pour gros agrumes. 
Pulp System pour un jus sans pulpe.
Filtre Jus : pour extraire des fruits et légumes un jus pur et clair.
Panier inox renforcé facile à nettoyer avec collerette amovible.
Extra Press : pour extraire à froid des fruits et légumes tendres ou 
cuits, jus, nectars, smoothies ou coulis.
Coupe-légumes XL : pour râper et émincer, avec bol... avec bol 
transparent 2,6 l sur Juice Expert 5.
Spiral Expert : pour les spaghettis, tagliatelles et fusillis de fruits et 
légumes.
Livre de 120 recettes et application gratuite.
Bec métal avec écoulement du jus directement dans le verre.
Goulotte Extra Large. Entièrement démontable. 
Moteur : 450 W-230 V 
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

3519280180939 18093 F NOIR / CHROME MAT            1 418,06 0,25

JUICE EXPERT 4
4 fonctions : Presse-agrumes, Filtre Jus, Extra Press, Coupe-légumes.
Livre de 120 recettes et application gratuite
Moteur : 400 W-230 V 
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

3519280180830 18083 F NOIR / CHROME MAT             1 309,36 0,25

JUICE EXPERT 3
3 fonctions : Presse-agrumes, Filtre Jus, Extra Press.
Livre de 120 recettes et application gratuite
Moteur : 400 W-230 V 
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

3519280180816
3519280180823

18081 F
18082 F

NOIR                                         
NOIR / CHROME MAT            

 1
1

225,75
250,84

0,25
0,25

JUICE EXPERT 2
2 fonctions : Presse-agrumes, Filtre Jus.
   Livre de 120 recettes et application gratuite  
Moteur : 400 W-230 V.
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
Fabriqué en France

3519280180809 18080 F BLANC                                          1 175,58 0,25

Accessoires optionnels 
3519280175270 17527 CUPS 400 ML

2 Juicecups d’une contenance de 400 ml
1 041,81

3519284610999 461099 JUS VITAMINÉS 1 028,44

3519280175300 17530 COFFRET COUPE-LÉGUMES
Cuve supplémentaire avec disques râpeur, éminceur et julienne

1 062,71

3519280176536 17653 COFFRET CUISINE CRÉATIVE  
Disques ondulé, tagliatelle et julienne avec boite de rangement

1    83,61

3519280173726 17372 PARMESAN 1 025,08

3519280173733 17373 JULIENNE 1 025,08

3519280173719 17371 ÉMINCEUR 6 mm 1 025,08

3519280173689 17368 RÂPEUR 6 mm 1 025,08

3519280170183 17018 ONDULÉ 1 025,08

3519280170169 17016 TAGLIATELLES FINES 1 025,08

3519280170176 17017 TAGLIATELLES LARGES 1 025,08

* selon législation en vigueur

*

*

*

*
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 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020
 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

Blender
POWER BLENDER
Très grande capacité 1,8 l.  pour une émulsion parfaite. 
4 programmes automatiques : Glace pilée, Smoothies, Soupes et 
Desserts glacés. Vitesse lente. Bol en verre thermorésistant.
Spatule mélangeur pour les préparations épaisses.  
Faible niveau sonore. Mode économie d’énergie. 
Fonction pulse jusqu’à 22 000 tours/minute. 
Fonction rinçage automatique.  Livre de 80 recettes et application gratuite.
1300 W -230 V.
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans

3519280116280
3519280116297
3519280116303

11628
11629
11630

NOIR 
ROUGE 
CHROME MAT 

1
1
1

192,31
192,31
209,03

0,25
0,25
0,25 

LE BLENDER
Très grande capacité 1,8 l.  pour une émulsion parfaite. 
4 programmes automatiques : Glace pilée, Smoothies, Soupes et 
Desserts glacés. Vitesse lente. Bol en verre thermorésistant.
Spatule mélangeur pour les préparations épaisses.
Faible niveau sonore. Mode économie d’énergie.
Fonction pulse jusqu’à 15 000 tours/minute.
Livre de 80 recettes et application gratuite.
Moteur professionnel garanti 30 ans
Pièces et main d’oeuvre garanties 3 ans
1200 W -230 V.

3519280116129 11612 BLANC 1 167,22 0,25

Accessoires optionnels 
3519280172705

3519280176543

3519280172439

3519280175317

17270

17654

17243

17531

PRESSE-AGRUMES

MINI BOL : pour les épices moulues, sauces apéritives, plats bébés, compotes...

BLENDCUPS : 2 Blendcups de 400 et 700 ml pour mixer sa boisson et l’emporter.

BLENDER KIT
2 Blendcups d’une contenance de 400 ml et 700 ml + Mini Bol
2 couvercles dont 1 saupoudreur dans un coffret premium

1

1

1

1

20,83

41,80

41,80

83,61

Mini-Hachoir
MICRO
 Capacité de tavail 0,8 litre. 
Double fonction : couteau métal anthracite + émulsionneur.
Spatule, livre de plus de 45 recettes et application gratuite.
Puissance : 290 W - 230 V. - Fabriqué en France

  3519280181110
 3519280181134 
3519280181141
   3519280181165
   3519280181158

 18111 F 
  18113 F
18114 F
18116 F
  18115 F

 BLANC 
NOIR 
 ROUGE 
CHROME BRILLANT 
CHROME MAT 

 2
2
2
2
2

62,71
62,71
62,71
71,07
71,07

 0,25
 0,25
 0,25
 0,25
0,25

Glace
GELATO EXPERT
Groupe froid autonome, cuve fi xe et cuve amovible : 2 x 2 litres
Quantité maximale de préparation 1,3 l pour 2 l de glace ou sorbet 
pour chaque cuve.
3 cycles automatiques pour Glace Italienne / Artisanale / Granité.
Mode Expert manuel. Mode conservation. Mode Pause.
Livrée avec livre de recettes ”Glaces”.
Application gratuite. Puissance : 180 W - 230 V.

3519280116808  11680 CHROME MAT 1 501,67 8,33

GLACIER - 1,5 litre
    Cuve à accumulation de froid (congélateur 3 ou 4 étoiles).
Quantité maximale de préparation 900 ml pour 1,5 litre de glace 
ou sorbet. Double pale brevetée (pale fi xe et pale amovible hors glacier 
Noir) pour un mélange optimisé, un meilleur foisonnement et une texture 
supérieure. Cuve en inox. Hauteur de cuve : 18 cm. 
Puissance : 15 W - 230 V.

3519280116679
3519280116693

11667
11669 

BLANC 
ROUGE 

4
4

75,25
75,25

0,25
0,25

GLACIER - 1,1 litre
Même caractéristiques que glacier 1,5L. Quantité maximale de 
préparation 600 ml pour 1,1 litre de glace ou sorbet. Cuve en
inox. Hauteur de cuve : 14 cm.  Puissance : 15 W - 230 V.

3519280116600 11660 BLANC 4 71,07 0,25

*

17531

*selon législation en vigueur

Très grande capacité 1,8 l. 
NOUVEAU

*

*
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 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020

CUIRE
 Trancheurs

 3519280116563 11656 TRANCHEUR T250
      Corps en métal haute qualité. 
Lame lisse professionnelle Inox : 25 cm. 
Double protection de lame. 
Réglage de coupe jusqu’à 15 mm. 
Aiguiseur de lame amovible avec rangement dédié.
Chariot incliné à 20°.
Moteur professionnel ultra silencieux.  
Puissance : 140 W - 230 V.

 1 418,06 0,25

3519280116518    11651 TRANCHEUR T190
     Corps en métal haute qualité.
Lame multifonction en inox : 19 cm.
Tous usages, réglage de coupe jusqu’à 28 mm. 
Plateau extra large. Plateau récupérateur amovible en inox. 
Lame amovible pour un nettoyage optimal.  
Puissance : 150 W - 230 V.

1 167,22 0,25

Cuiseur Vapeur
3519280115825 11582 CUISEUR VAPEUR MULTIFONCTION

2 Paniers Vapeur Inox Satiné 2 x 5,5 litres. Poignées isolantes. 
Panier supérieur à fond amovible pour moduler la capacité (de 12,2 l).  
Couvercle verre.
Bol multifonction (2 litres) en inox avec couvercle de conservation.
Ecran digital avec arrêt automatique.
4 programmes : Vapeur 100°, Cuisson Poisson 80°, 
Maintien au chaud 60°,  Fonction Yaourtière 40°. 
Cordon amovible. 
Livre de 50 recettes et application gratuite.
Puissance : 1900 W - 230 V

1 234, 11 0,25

Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

Toasters
TOASTER VISION
Vision panoramique. Quartz infrarouge haute performance.
Porte double paroi à ouverture sécurisée.
Grille tous pains fentes extra-larges (41 mm). 
Ejection automatique du pain. Remontée extra haute. 
Tableau de commande 1 touche = 1 fonction. 8 degrés de brunissage. 
Tiroir ramasse-miettes. Double paroi verre, inox. 
Puissance : 1450W - 230 V.

3519280115412
3519280115405
3519280115382
3519280115344

 11541
11540
11538
11534

  NOIR
ROUGE
BROSSÉ-BRILLANT
BRILLANT                

2
2
2
2

167,22
167,22
209,03
209,03

0,25
0,25
0,25
0,25

3519285019364

3519285019234

501936

501923

Repose viennoiseries Toaster Vision 

Pince à toasts Toaster Vision

1

1

25,08

25,08

TOASTER 2
  Permet de toaster 2 tranches de pain. Longueur des fentes : 25,8 cm 
Grille tous pains fentes extra-larges (38 mm). Ejection automatique 
du pain. Remontée extra haute. Résistances professionnelles
interchangeables. Rapidité et puissance. Tableau de commande 
1 touche = 1 fonction. 8 degrés de brunissage
Tiroir ramasse-miettes. Corps inox et fonte d’aluminium.Puissance : 
1150 W - 230 V.

3519280115054 
3519280115061

 11505 
11506

NOIR                       
ROUGE 

2
2

150,50
150,50

0,25
0,25

3519285049750

3519285019227

504975

501922

Repose viennoiseries Toaster 2 

Pince à toasts Toaster 2

1

1

16,72

25,08

+130%

VI

TAMINE C

Cuiseur vapeur Magimix vs au
to

cu
is

eu
r

*
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Café Filtre
 3519280114804

519285055843

11480

505584

CAFETIÈRE
Programmable. Système anti-goutte. Filtre permanent Or
Capacité 1,2 litre - 10 grandes tasses/15 petites tasses. 
Sélecteur d’arômes. Cuillère doseur. Rangement du cordon. 
Résistance Inox. Structure Métal. Arrêt automatique après 4 min. 
Verseuse isotherme incassable double paroi inox. 
Puissance : 1200 W.

Verseuse

2

1

125,42

50,16

0,20

Expresso - Expresso et Filtre
  EXPRESSO & FILTRE AUTO - DOSETTE/CAFÉ MOULU
 2 appareils en 1 : cafetière fi ltre et véritable expresso.
Côté Expresso : Pompe puissante 19 bars. Système «Extracrem». 
Buse “spécial cappuccino”. Système Brita : fi ltration de l’eau.  
Réservoir d’eau (1,4 litre) amovible.Contrôle de la température. 
Dosage automatique de l’écoulement.
Mode économie d’énergie : arrêt automatique après 2h. 
Plaque chauffe-tasses. 
Réglage du niveau de dureté de l’eau.Témoin d’entartrage.
Programme de détartrage. Dosage automatique de l’écoulement.
Côté Filtre : Programme de détartrage. Système anti-gouttes.
Capacité 8-10 tasses.
Puissance : 2010 W-230 V

     3519280114224 
3519280114231

11422 
11423

NOIR
CHROME MAT                     

1
1

234,11
250,84

0,20
0,20

EXPRESSO AUTOMATIC - DOSETTE/CAFÉ MOULU
  Pompe puissante 19 bars. Système «Extracrem». 
Buse “spécial cappuccino”. Système Brita : fi ltration de l’eau.
Plaque chauffe-tasses. Réservoir d’eau (1,8 litre) amovible. 
Contrôle de la température. Dosage automatique de l’écoulement.
Plaque chauffe-tasses.
Mode économie d’énergie : arrêt automatique après 2h. 
Témoin d’entartrage. Réglage du niveau de dureté de l’eau.
Programme de détartrage.
Puissance : 1260 W-230 V.

    3519280114149   11414 CHROME MAT                     2 234,11 0,20

EXPRESSO - DOSETTE/CAFÉ MOULU
 Pompe 19 bars. Système «Extracrem». 
Buse “spécial cappuccino”. Système Brita : fi ltration de l’eau.
Plaque chauffe-tasses. Réservoir d’eau (1,8 litre) amovible. 
Puissance : 1260 W-230 V

 3519280114118   11411   CHROME MAT                     2 167,22 0,20

3519285054587 505458 Filtre 1 tasse 8,36

3519285054594 505459 Filtre 2 tasses 8,36

3519284000288 400028 Porte-fi ltre + 2 fi ltres 25,08

 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. €HT Eco taxe

Café

PETIT DÉJEUNER
 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020

3519285054594 505459

3519284000288 400028
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 Code EAN 13 MODÈLE RÉF. DÉSIGNATION Cond. P.U. € HT Eco taxe

Nespresso Original

M500 - EXPERT
3 niveaux de température. Dosage automatique de l’écoulement
(ristretto, espresso, lungo et americano) + Fonction eau chaude.
Connectée via bluetooth à l’application Nespresso : Programmation 
Café, Gestion stock capsules, Enregistrement au club, Alertes maintenance…
Réservoir amovible 1,1L. Puissance : 1260W-220-240V

3519280113791 11379 GRIS ANTHRACITE  2  234,11  0,20

M196 - CITIZ
Nouveau design. Réservoir amovible 1L. 
Dosage automatique de l’écoulement (espresso, lungo).
Puissance : 1260W - 220-240V

3519280113159
3519280113166

11315
11316

LAQUÉ NOIR  
CHROME BRILLANT 

2
2

150,50
167,22

 0,20
0,20

M196 - CITIZ & MILK
Mêmes caractéristique que M 195 CITIZ
Aeroccino intégré pour préparation instantanée de mousse de lait 
chaude ou froide. 
Puissance : 1710 W/220-240V

3519280113173
3519280113180

11317         
11318

LAQUÉ NOIR
CHROME BRILLANT

2
2

209,03
225,75

0,20
0,20

M112 - PIXIE
Dosage automatique de l’écoulement (espresso, lungo). 
Réservoir amovible 0,7L. Puissance : 1260W - 220-240V
La pixie Clip est livré avec 2 paires de fl ancs amoviles : blanc et corail Fluo. 

3519280113258
3519280113227

11325
11322

ROUGE MÉTAL 
GRIS MÉTAL

2
2

125,42
125,42

0,20
0,20

M105 - INISSIA
Dosage automatique de l’écoulement (espresso, lungo).
Réservoir d’eau 0,7L. 
Puissance : 1260 W – 230 V.

3519280113500 11350 NOIR 2 83,61 0,20

M115 - ESSENZA MINI
Dosage automatique de l’écoulement (espresso, lungo).
Ultra-compacte. 
Réservoir d’eau 0,7L. Puissance : 1200 W – 230 V.

3519280113654
3519280113661
3519280113678
3519280113685

11365
11366
11367
11368

BLANC 
ROUGE 
VERT 
NOIR 

2
2
2
2

83,61
83,61
83,61
83,61

0,20
0,20
0,20
0,20

Nespresso Vertuo

M600 - VERTUO 
Système de fermeture automatique pour une utilisation simplifi ée.
Réservoir d’eau amovible 1,2 L. Puissance :1260 W - 220-240V

3519280113890
3519280113999

11389
11399

ROUGE
NOIR 

2
2

150,00
150,00

0,20
0,20

M700 - VERTUO NEXT
Design moderne et empreinte écologique réduite avec 54% de 
matériaux recyclés.
Réservoir d’eau amovible 1,1 L. Puissance : 1500 W - 220-240V

3519280117065
3519280117072
3519280117089
3519280117096

11706
11707
11708
11709

BLANC 
ANTHRACITE
PREMIUM MARRON
DELUXE PURE CHROME

2
2
2
2

125,42
125,42
150,50
167,22

0,20
0,20
0,20
0,20

Valable pour toutes les machines Nespresso : Système à capsules Nespresso. Mode économie d’énergie. Livré avec capsules.

 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020

NOUVEAU

Valable pour les machines Orignal : Pompe 19 bars. Thermobloc. 

Pour toutes les machines Vertuo : Technologie centrifusion. 3 formats 
de capsules (mug, café long, espresso) pour 5 tailles de tasses.
Reconnaissance optique des capsules et extraction optimale.



 Tarif de base distributeurs au 01.09.2020

 Outils d’aide à la vente
DISPONIBLE SUR DEMANDE

GUIDE D’ACHAT BLENDER 460830 GUIDE D’ACHAT EXPRESSO 460145

L e  bonheu r  de  pa r t age r

CATALOGUE 460060
A venir, fi n 2020

GUIDE D’ACHAT COOK EXPERT 460810
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PÉTRIN XL

VAPEUR

GÂTEAUX

PAINS

SOUPES

COOK EXPERT COOK EXPERT XL

inclusoptionnel

3,5 L2,5 L

4,8 L

16 parts

6 baguettes

2/12 personnes

3,5 L

8 parts

3 baguettes

2/8 personnes

BOL

CUIRE À LA VAPEUR

SMOOTHIES, MILKSHAKES

MIXERHACHER

SORBET EXPRESS

RISSOLERCUIRE ET MIXER 

PILER LA GLACE

MIJOTER

BATTRE LES BLANCS ÉMINCER, RÂPER

PÉTRIR, MÉLANGER

NOUVEAU

Quel Cook Expert choisir ?Programmes  automatiques Tout réussir de l’entrée au dessert !

Robo t
M U LT I F O N C T I O N

Quel Robot Multifonction choisir ?

CS 5200 XL 
PREMIUM CS 5200 XL CS 4200 XL CS 3200 XL MINI PLUS

NB. DE
PERSONNES

PUISSANCE

VELOUTÉ

CAPACITÉ TOTALE

PÂTE À PAIN

CAROTTES RAPÉES

PÉTRIN

GOULOTTE XL

EXTRA PRESS XL

PRESSE-AGRUMES

3 DISQUES
SUPPLÉMENTAIRES

ACCESSOIRES
COMMUNS

Couteaux professionnels, Blendermix,
batteur à blancs, Disques, boite de rangement

8+

 1100 W

3,6 L

1,8 L

400 g

600 g

8+

 1100 W

3,6 L

1,8 L

600 g

800 g

6-8

950 W

3 L

1,3 L

1 kg

1 kg

2-4

650 W

2,6 L

1 L

1,2 kg

1,4 kg

1-2

 400 W

1,7 L

0,6 L

1,2 kg

1,4 kg

Un savoir-faire inégalé !
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Aucune recette  ne lui résiste !

RÂPER LE FROMAGE ET LES LÉGUMES

R

ÉMINCER LES FRUITS ET LÉGUMES

E

ÉMULSIONNER LES SAUCES

HACHER LA VIANDEMIXER LES SOUPES ET LES SMOOTHIES 

PÉTRIR LE PAIN ET LA BRIOCHE

BATTRE LES BLANCS EXTRAIRE DES JUS & PRESSER LES AGRUMES*

VERIFIER LES PHOTOS PPP

*Selon modèle

Ré
f :

 4
60

83
0 

- 0
5/

20
20

BlenderQuel blender Choisir ?

Pour ajouter directement un jus d’agrumes 
à vos smoothies, cocktails...

Pour les épices moulues, sauces apéritives,
petits plats bébés, compotes...

2 BlendCups d’une contenance 
de 400 et 700 ml + Mini Bol.

2 couvercles dont 1 saupoudreur.

2 BlendCups d’une contenance de 400 et
700 ml pour mixer sa boisson et l’emporter.

MINI BOL 

BLENDCUPS

PRESSE-AGRUMES

BLENDER KIT

2 BlendCups d’une contenance de 400 et
700 ml pour mixer sa boisson et l’emporter.

Accessoires optionnels

PUISSANCE

COULEURS

1200 W

15 000 tours/min.

1,8 L

4

22 000 tours/min.

1,8 L

4

1300 W

BLENDER POWER BLENDER

VITESSE 
MAX.

CAPACITÉ
UTILE

PROGRAMMES
AUTO

FONCTION
RINÇAGE

LIVRE
+80 RECETTES

Velouté de petits pois à la menthe

Gaspacho  

Pour 6 personnes 500 g de petits pois surgelés5 feuilles de menthe1 cube de bouillon de volaille200 ml de crème liquide2 c.c. de fleur de selpoivre

Pour 4 personnes 2 petites tranches de pain4 tomates bien mûres 1 concombre1 poivron rouge2 petits oignons nouveaux1 gousse d’ail8 feuilles de basilic frais80 ml huile d’olive2 c.s. de vinaigre balsamique1 c.c. de piment d’Espelettesel, poivre du moulin

Préparation : 15 min • Cuisson : 10 min • Repos : 2 h

Préparation : 15 min • Repos : 3 h

Faites cuire les petits pois dans 1 litre de bouillon de volaille environ 10 minutes. Réservez les ¾ du bouillon. Versez les petits pois et le reste du bouillon dans la cuve du blender. Ajoutez les feuilles de menthe, la crème, salez et poivrez.Mixez 1 minute en fonction . Aidez-vous de la spatule si besoin. Ajoutez un peu de bouillon, selon la consistance désirée.
Laissez reposer 2 heures au réfrigérateur. 

Faites tremper le pain dans un peu d’eau pendant 10 minutes environ. Ébouillantez les tomates pour pouvoir les peler plus facilement, coupez-les en 4 et pressez-les pour extraire les pépins et le jus.Épluchez le concombre ; coupez les oignons en 2. Retirez le pédoncule et les graines du poivron. Coupez tous les légumes en gros morceaux. Pelez et dégermez la gousse d’ail.
Placez tous les ingrédients dans le blender en commençant par le liquide. Salez, poivrez et ajoutez le piment d’Espelette. Mixez 1 minute en fonction .Rectifiez l’assaisonnement si nécessaire et laissez reposer au moins 3 heures au réfrigérateur.Servez très frais, accompagné d’un filet d’huile d’olive etde petits dés de légumes.
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POTAGES ET VELOUTÉS

 l’assaisonnement si nécessaire et laissez reposer au moins 3 heures au réfrigérateur.Servez très frais, accompagné d’un filet d’huile d’olive et

Servez très frais, accompagné d’un filet d’huile d’olive et

Servez
de petits dés de légumes.

Milkshake à la fraise

Milkshake banane au lait de soja

Milkshake coco-manguo

Pour 4 personnes 

350 g de fraises 

750 ml de lait 

4 c.s. sirop de fraises

8 glaçons

Pour 4 personnes 

2 bananes

400 ml de lait de soja

3 c.s. d’amande en 

poudre

3 c.s. de sirop d’érable

2 c.c. de cannelle en 

poudre

5 glaçons

Pour 2 personnes 

400 g de pulpe de 

mangue

125 ml de lait de coco

le jus d’1 citron vert

2 c.c. de miel

10 glaçons

Préparation : 5 min

Préparation : 5 min

Préparation : 5 min

Lavez les fraises et équeutez-les. Placez tous les ingrédients 

dans la cuve du blender.

Mixez en fonction  pendant 30 secondes.

Dans la cuve du Blender, mettez les bananes préalablement 

coupées. Ajoutez le lait de soja, la poudre d’amande, le 

sirop d’érable, la cannelle et les glaçons.

Mixez en continu pendant 40 secondes en fonction .

Servez aussitôt bien frais.

Placez tous les ingrédients dans le blender en commençant 

par le lait de coco et mixez en continu pendant 30 secondes  

en fonction . 

Servez aussitôt bien frais.

26 SMOOTHIES, MILK-SHAKES & CIE

Préparation : 15 min • Cuisson : 10 min • Repos : 2 h

 cuire les petits pois dans 1 litre de bouillon de volaille  les ¾ du bouillon. Versez les petits pois et le reste du bouillon dans la cuve du blender. Ajoutez les feuilles de menthe, la crème, salez et poivrez.
. Aidez-vous de la spatule si besoin. Ajoutez un peu de bouillon, selon la consistance  reposer 2 heures au réfrigérateur. 

 tremper le pain dans un peu d’eau pendant 10 minutes  les tomates pour pouvoir les peler plus facilement, coupez-les en 4 et pressez-les pour extraire les  le concombre ; coupez les oignons en 2. Retirez le pédoncule et les graines du poivron. Coupez tous les légumes en gros morceaux. Pelez et dégermez la gousse  tous les ingrédients dans le blender en commençant par le liquide. Salez, poivrez et ajoutez le piment d’Espelette. 
 l’assaisonnement si nécessaire et laissez reposer 

 l’assaisonnement si nécessaire et laissez reposer  très frais, accompagné d’un filet d’huile d’olive et

 cuire les petits pois dans 1 litre de bouillon de volaille  les ¾ du bouillon. Versez les petits pois et le reste du bouillon dans la cuve du blender. Ajoutez les feuilles de 

. Aidez-vous de la spatule si besoin. Ajoutez un peu de bouillon, selon la consistance 

 tremper le pain dans un peu d’eau pendant 10 minutes  les tomates pour pouvoir les peler plus facilement, coupez-les en 4 et pressez-les pour extraire les  le concombre ; coupez les oignons en 2. Retirez le pédoncule et les graines du poivron. Coupez tous les légumes en gros morceaux. Pelez et dégermez la gousse  tous les ingrédients dans le blender en commençant par le liquide. Salez, poivrez et ajoutez le piment d’Espelette. 
 l’assaisonnement si nécessaire et laissez reposer 

 l’assaisonnement si nécessaire et laissez reposer  très frais, accompagné d’un filet d’huile d’olive et

APPLICATION 
GRATUITE

&

INCLUS

La qualité du café.
Utilisez une mouture spéciale expresso fraîchement torréfiée et
moulue, des dosettes papier ou du café en grains de bonne qualité.

Une pression optimale.
La pompe 19 bars permet, quelque soit le type de café, la meilleure
qualité d’extraction des arômes.

Le contrôle de la température*.
L’eau qui traverse la mouture doit être frémissante, jamais bouillante.
Le contrôle de la température des machines automatiques garantit
une température optimale de préparation et permet de 
s’adapter au goût de chacun.

La qualité de l’eau.
Une tasse de café est composée à plus de 98% d’eau!
Le chlore, souvent présent dans l’eau du robinet, 

altère fortement le goût du café et le calcaire nuit au bon 
fonctionnement de votre appareil.
Magimix propose un filtre à eau intégré pour le meilleur du café.

L’art de la dégustation.
L’expresso se sert dans une tasse épaisse pré-chauffée, si possible
de forme conique pour faire remonter toute la crème à la surface.

Les règles d’or d’un bon Café

Ré
f. 

46
01

45

C°

Le Robot Café 

Café en grains ou moulu
• Broyeur à café intégré avec 

réglage de la finesse.
• Ejection automatique du marc.
Un expresso parfait
• Pompe puissante 19 bars
• Pré-humidification de la mouture
• Contrôle de la température :

3 niveaux
• Dosage de l'intensité du café : 

5 niveaux de force
• Système EDS* breveté :

Extraction optimale des arômes
• Filtration de l'eau :

plus d'arôme et de goût
Un grand confort d'utilisation
• Fonctions programmées pour une 

utilisation intuitive (écran LCD)
• Dosage automatique de l'écoulement

(20 ml à 240 ml)
• Programmes automatiques

de nettoyage et de détartrage
• Hauteur réglable compatible avec 

toutes les tasses
Un véritable cappuccino
• Carafe à lait pour une mousse de lait

incomparable
• Fonction 2 tasses pour boissons lactées
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Une simple pression suffit pour obtenir un
expresso parfait avec du café en grains.
Le robot café s'occupe du reste : il broie
les grains, prépare une ou deux tasses, 
s'arrête au volume présélectionné
et éjecte le marc pour vous !

* Selon modèle

Guide d’achat Expresso

Service Consommateurs France
www.magimix.fr/services/

www.facebook.com/Magimix www.magimix.com
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Extraire le meilleur des fruits et légumes ! Extracteur Multifonction
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EXPERT JUS

PAR MAGIMIX

EXTRACTEUR MULTIFONCTION

Extraction à froid
plus de vitamines

+ de jus, de vitamines et
d’anti-oxydants

Plus de 100 recettes
Appli 100% gratuite

Extra Press
jus et smoothies onctueux 
chauds et froids

Filtre Jus
jus purs et clairs

Pulp System
agrumes avec ou sans pulpe

PA

TENTED

B R E V E T ÉEXTRA PRESS

PA

TENTED

B R E V E T ÉJUICE FILTER

PULP 
SYSTEM

PAPAP

TATA

E

BEXTRA PRESS

PAPAP

TATA

E

PULP 
SYSTEM

JUICE FILTER

Vitesse professionnelle

Compatible lave-vaiselle

Fabriqué en France

RECETTES
100

Le plus polyvalent  de tous les Extracteurs

SPAGHE T T I FUS I L L ITAGLIATELLE

COLD

P R E S S

VS
EXTRACTEUR
CLASSIQUE

MAGIMIX
JUICE EXPERT

DE JUS
+70%

Jusqu’à

GUIDE D’ACHAT ROBOT 460146

Notre équipe commerciale met à votre disposition les outils d’un Merchandising Performant,

N’hésitez pas à les contacter !

DISTRIBUTEUR DE DÉPLIANTS 460252

Merchandising

GUIDE D’ACHAT JUICE EXPERT 460898
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